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B. Drip Pan

A. Smoker Assembly

C. Water Pan

D. Smoker Box

E. Cooking Grates (4)

F. Meat Probe

What’s in the Box - 
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4ASSEMBLY A

E - 4 each
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Side wall not 
shown for clarity.
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Troubleshooting

Problem

Smoker not heating

Circuit breaker trips or 
fuse blows 

Smoker will not cook 
properly

Flare-ups

Persistent grease fire

Possible Cause

Ÿ Smoker is OFF.
Ÿ No Power
Ÿ Faulty controller or heating element.

.
• Excess fat in meat.

• Excessive cooking temperature.

• Grease build up.

• Grease trapped by food build up.

Prevention/Solution

• Trim fat from meat before cooking.

• Adjust (lower) temperature as needed.

• Clean smoker.

• Unplug the Smoker. Keep door open and let fire burn out.
After smoker cools, clean insulation bowl.

• Do not apply water to fire. Personal injury may result.

Ÿ Turn on the Smoker
Ÿ Check for tripped household circuit breakers or GFI (Ground Fault 

Interrupter). Reset or replace if necessary.
Ÿ Try a known, working appliance in the outlet.
Ÿ Try a different outlet, preferably on a different circuit.
Ÿ Replace controller or heating element.

Ÿ Do not use other electrical appliances on the same circuit.

Ÿ Keep all electrical connections dry. Do not operate unit when raining.

Ÿ Replace damaged controller or extension cord.

Ÿ Another appliance plugged into same circuit as 
smoker.

Ÿ Moisture or water in controller or electrical 
connections.

Ÿ Damaged cord or electrical connections.

Ÿ Door of smoker is left open.
Ÿ Insufficient preheat or temperature set too low.
Ÿ Inappropriate extension cord.

Ÿ Close door on smoker while cooking.
Ÿ Preheat 15-20 minutes. Increase controller setting.
Ÿ Replace with appropriately rated cord (15 amps).
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4PARTS LIST

Key Qty Description

1 1 DOOR ASSEMBLY

2 1 LED LIGHT KIT

3 2 DOOR HINGE BRACKET KIT

4 1 MEAT PROBE HOUSING

5 1 DOOR LATCH ASSEMBLY

6 1 SMOKER BODY ASSEMBLY

7 1 LEFT LEG

8 1 GREASE TRAY ASSEMBLY

9 1 WATER PAN

10 1 SMOKER BOX

11 1 DRIP PAN ASSEMBLY

12 2 WHEEL KIT

13 4 COOKING GRATE

14 1 CONTROL PANEL DISPLAY KIT

15 1 HEATING ELEMENT REFLECTOR SUPPORT

16 1 HEATING ELEMENT

17 1 MEAT PROBE

18 1 THERMOSTAT KIT

19 1 HEATING ELEMENT BACK HOUSING KIT

20 1 FRONT FASCIA, LOWER

21 1 RIGHT LEG, FRONT

22 1 RIGHT LEG, REAR

23 1 CONTROL PANEL FASCIA KIT

24 1 HEATING ELEMENT REFLECTOR

25 1 POWER BOARD KIT

26 1 POWER BOARD HOUSING

27 1 POWER SUPPLY CORD KIT

NOT Pictured

… 1 ASSEMBLY MANUAL, ENGLISH, FRENCH, SPANISH

… 1 OPERATION GUIDE - ENGLISH, FRENCH, SPANISH
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4REPLACEMENT PARTS DIAGRAM
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B. Plateau ramasse-gouttes

A. Assemblage du fumoir

C. Cuvette d'eau

D. Boîte à fumée 

E. Grilles de cuisson (4)

F. Thermomètre à viande

Contenu de la boîte
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4ASSEMBLAGE

E - 4 chacun

La paroi latérale n'est pas 
illustrée à des fins de clarté.
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Dépannage

Problème

Le fumoir ne chauffe 
pas.

Le coupe-circuit se 
déclenche ou le 
fusible grille.

Poussées de flamme.

Feu de graisse 
persistant.

Cause possible

„Le fumoir est ÉTEINT.
„Pas d'alimentation
„Contrôleur ou élément chauffant défectueux.

• Graisse emprisonnée dans l'accumulation 
de nourriture.

Prévention / Solution

„Mettez le fumoir en marche
„Vérifiez si un coupe-circuit ou un disjoncteur de fuite de terre a été 

déclenché. Réinitialisez-le ou remplacez-le au besoin.
„Essayez de brancher dans la prise un appareil dont vous savez qu'il 

fonctionne.
„Essayez une autre prise, préférablement sur un autre circuit.
„Remplacez le contrôleur ou l'élément chauffant.

„Ne pas utiliser d'autres appareils électriques sur le même circuit.

„Gardez tous les raccords électriques secs. Ne pas faire fonctionner 
l'appareil lorsqu'il pleut.

„Remplacez le contrôleur ou la rallonge endommagé.

„Un autre appareil est branché sur le même circuit 
que le fumoir.

„Humidité ou eau dans le contrôleur ou les raccords 
électriques.

„Cordon ou raccords électriques endommagés.

„La porte du fumoir est restée ouverte.
„Préchauffage insuffisant ou température trop basse.
„Rallonge inappropriée

„Fermez la porte du fumoir pendant la cuisson.

„Faites préchauffer pendant 15 à 20 minutes. Augmentez le réglage du contrôleur.

„Remplacez par un cordon de la bonne valeur (15 ampères)

Le fumoir ne cuit pas 
les aliments 
correctement.

„Quantité excessive de gras dans la viande.

„Température de cuisson trop élevée.

„Accumulation de graisse.

„Découpez le gras de la viande avant la cuisson.

„Réglez ou baissez la température en conséquence.

„Nettoyez le fumoir.

„Débranchez le fumeur. Gardez la porte ouverte et laissez le feu s'éteindre. 
Une fois le fumoir refroidi, nettoyez la cuvette isolante.

„Ne pas utiliser d'eau sur un feu de graisse. Cela pourrait entraîner 
des blessures.
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4LISTE DES PIÈCES

Clé Qté Description

1 1 ASSEMBLAGE DE LA PORTE

2 1 TROUSSE DE VOYANTS À DEL

3 2 TROUSSE DE SUPPORT DE LA CHARNIÈRE DE PORTE

4 1 BOÎTIER DU THERMOMÈTRE À VIANDE

5 1 ASSEMBLAGE DU LOQUET DE PORTE

6 1 ASSEMBLAGE DU BÂTI DU FUMOIR

7 1 PIED GAUCHE

8 1 ASSEMBLAGE DU BAC À GRAISSE

9 1 CUVETTE D’EAU

10 1 BOÎTE À FUMÉE

11 1 ASSEMBLAGE DU PLATEAU RAMASSE-GOUTTES

12 2 TROUSSE DE ROULETTES

13 4 GRILLE DE CUISSON

14 1 TROUSSE DE SUPPORT DU PANNEAU DE COMMANDE

15 1 SUPPORT DU RÉFLECTEUR DE L’ÉLÉMENT CHAUFFANT

16 1 ÉLÉMENT CHAUFFANT

17 1 THERMOMÈTRE À VIANDE

18 1 TROUSSE DE THERMOSTAT

19 1 TROUSSE DE BOÎTIER ARRIÈRE DE L’ÉLÉMENT CHAUFFANT

20 1 BORDURE AVANT INFÉRIEURE

21 1 PIED AVANT DROIT

22 1 PIED ARRIÈRE DROIT

23 1 TROUSSE DE BORDURE DU PANNEAU DE COMMANDE

24 1 RÉFLECTEUR DE L’ÉLÉMENT CHAUFFANT

25 1 TROUSSE DE LA CARTE D’ALIMENTATION

26 1 BOÎTIER DE LA CARTE D’ALIMENTATION

27 1 TROUSSE DE CORDON D’ALIMENTATION

NON illustré

… 1 MANUEL D’ASSEMBLAGE, ANGLAIS, FRANÇAIS, ESPAGNOL

… 1 OPÉRATION GUIDE - ANGLAIS, FRANÇAIS, ESPAGNOL
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4REMPLACEMENT SCHÉMA DES PIÈCES

10

20

 7

11

16

24

8

12

 6

 4

 1

14

18
 13

 5

9

22

21

17

15

26

25

 2

 19

 23

 27

 3



26

B. Bandeja de goteo

A. Ensamblaje del ahumador

C. Bandeja para agua

D. Caja de ahumado

E. Rejillas de cocción (4)

F. Sonda para carne

Qué hay en la caja
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4ENSAMBLAJE

E - 4 cada uno

Pared lateral no mostrada por 
claridad.
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4PIEZAS DE REPUESTO DIAGRAMA
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Detección y solución de problemas

Problema

El ahumador no 
calienta

El interruptor se 
desconecta o el 
fusible se quema.

Brotes de fuego

Incendio persistente 
de grasa

Causa posible

„El ahumador está APAGADO.
„No hay potencia
„Controlador o elemento calefactor defectuoso.

• Grasa atrapada por acumulación de alimentos.

Prevención/Solución

„Encienda el ahumador
„Revise si hay interruptores de casa desconectados o GFI (Interruptor de 

fallo a tierra). Reinicie o reemplace de ser necesario.
„ Intente con un artefacto conocido y que esté funcionando bien en el 

tomacorrientes.
„ Intente con un tomacorrientes distinto, preferentemente en un interruptor 

diferente.
„Reemplace el controlador o elemento calefactor.

„No use otros artefactos eléctricos en el mismo interruptor.

„Mantenga secas todas las conexiones eléctricas. No opere la unidad 
cuando esté lloviendo.

„Reemplace el controlador o cable de extensión dañado.

„Otro artefacto enchufado en el mismo interruptor 
que el ahumador.

„Humedad o agua en el controlador o en las 
conexiones eléctricas.

„Cable o conexiones eléctricas dañadas.

„La puerta del ahumador está abierta.
„Precalentamiento insuficiente o temperatura 

configurada demasiado baja.
„Cable de extensión inapropiado.

„Cierre la puerta del ahumador mientras cocina.

„Precaliente 15-20 minutos. Aumente la configuración del controlador.

„Reemplace con un cable que tenga la potencia apropiada (15 amps).

El ahumador no 
cocina correctamente

„Exceso de grasa en la carne.

„Temperatura de cocción excesiva.

„Acumulación de grasa.

„Corte la grasa de la carne antes de cocinarla.

„Ajuste la temperatura (inferior) según sea necesario.

„Limpie el ahumador.

„Desenchufe el Fumador. Mantenga la puerta abierta y deje que el fuego 
se apague solo. Luego que el ahumador se enfríe, limpie el tazón de 
aislamiento.

„No aplique agua al fuego. Puede producirse una lesión personal.
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4LISTA DE PARTES

Clave Cant. Descripción

1 1 ENSAMBLAJE DE LA PUERTA

2 1 KIT DE LUCES LED

3 2 KIT DE SOPORTE DE LAS BISAGRAS DE LA PUERTA

4 1 CARCASA DE LA SONDA PARA CARNE

5 1 ENSAMBLAJE DEL SEGURO DE LA PUERTA

6 1 ENSAMBLAJE DEL CUERPO DEL AHUMADOR

7 1 PATA IZQUIERDA

8 1 ENSAMBLAJE DE LA BANDEJA DE GRASA

9 1 BANDEJA PARA AGUA

10 1 CAJA DE AHUMADO

11 1 ENSAMBLAJE DE LA BANDEJA DE GOTEO

12 2 KIT DE LAS RUEDAS

13 4 REJILLAS DE COCCIÓN

14 1 KIT DE LA PANTALLA DEL PANEL DE CONTROL

15 1 SOPORTE DEL REFLECTOR DEL ELEMENTO CALEFACTOR

16 1 ELEMENTO CALEFACTOR

17 1 SONDA PARA CARNE

18 1 KIT DEL TERMOSTATO

19 1 KIT DE LA CARCASA POSTERIOR DEL ELEMENTO CALEFACTOR

20 1 TABLERO FRONTAL, INFERIOR

21 1 PATA DERECHA, FRONTAL

22 1 PATA DERECHA, POSTERIOR

23 1 KIT DEL TABLERO DEL PANEL DE CONTROL

24 1 REFLECTOR DEL ELEMENTO CALEFACTOR

25 1 KIT DEL TABLERO ELÉCTRICO

26 1 CARCASA DEL TABLERO ELÉCTRICO

27 1 KIT DEL CABLE DE SUMINISTRO DE ENERGÍA

NO está en la imagen

… 1 MANUAL DE ENSAMBLAJE, INGLÉS, FRANCÉS, ESPAÑOL

… 1 GUÍA DE FUNCIONAMIENTO - INGLÉS, FRANCÉS, ESPAÑOL




