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/" WARNING

e This manual contains important information necessary for the proper
assembly and safe use of the appliance.

¢ Read and follow all warnings and instructions before assembling and using
the appliance.

e Keep this manual for future reference.

& Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or burn
hazard which could cause property damage, personal injury or death.

/Iy CARBON MONOXIDE HAZARD

e Burning charcoal or wood chips gives off carbon monoxide, which has no
odor and can cause death.

e Use only outdoors where it is well ventilated.



WARNINGS

/" WARNINGS AND IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS

e WARNING! This barbecue will become very hot. Do not move it
during operation.

e WARNING! Do not use indoors!

¢ WARNING! Do not use alcohol, gasoline or other similar liquids to light or
relight the barbecue.

* WARNING! Keep children and pets away from grill at all times. Do NOT
allow children to use grill. Close supervision is necessary when children or
pets are in the area where grill is being used.
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¢ Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g.
houses, tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

e Always use grill in accordance with all applicable local, state and federal
fire codes.

¢ Before each use check all nuts, screws and bolts to make sure they are
tight and secure.

e Never operate grill under overhead construction such as roof coverings,
carports, awnings or overhangs.

e Grill is for OUTDOOR USE ONLY.

¢ Maintain a minimum distance of 10 ft. (3m) from overhead construction,
walls, rails or other structures.

e Keep a minimum 10 ft. (3m) clearance of all combustible materials such as
wood, dry plants, grass, brush, paper or canvas.



/' WARNINGS AND IMPORTANT
SAFEGUARDS

e Never use grill for anything other than its intended use. This grill is NOT
for commercial use.

e Accessory attachments not supplied by Kamado Joe are NOT
recommended and may cause injury.

e Use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair user’s
ability to assemble or safely operate grill.

e Keep a fire extinguisher accessible at all times while operating grill.

e When cooking with oil or grease, have a type BC or ABC fire extinguisher
readily available.

¢ In the event of an oil or grease fire do not attempt to extinguish with water.
Immediately call the fire department. A type BC or ABC fire extinguisher
may, in some circumstances, contain the fire.

e Use grill on a level, non-combustible, stable surface such as dirt, concrete,
brick or rock. An asphalt surface (blacktop) may not be acceptable for
this purpose.

e Grill MUST be on the ground. Do not place grill on tables or counters. Do
NOT move grill across uneven surfaces.

¢ Do not use grill on wooden or flammable surfaces.

e Keep grill clear and free from combustible materials such as gasoline and
other flammable vapors and liquids.

¢ Do not leave grill unattended.

¢ Do NOT allow anyone to conduct activities around grill during or following
its use until it has cooled.

e Never use glass, plastic or ceramic cookware in grill. Never place empty
cookware in grill while in use.

* Never move grill while in use. Allow grill to cool completely (below 115°F
(45°C)) before moving or storing.

¢ Do not store grill with hot ashes or charcoal inside grill. Store only when
fire is completely out and all surfaces are cold.

e Never use grill as a heater. READ CARBON MONOXIDE HAZARD.

e The grill is HOT while in use and will remain HOT for a period of time
afterwards and during cooling process. Use CAUTION. Wear protective
gloves/mitts.

e DO NOT bump or impact the grill to prevent personal harm, damage to grill
or spillage/splashing of hot cooking liquid.



/" WARNINGS AND IMPORTANT
SAFEGUARDS

e Be careful when removing food from grill. All surfaces are HOT and may
cause burns. Use protective gloves/mitts or long, sturdy cooking tools for
protection from hot surfaces or splatter from cooking liquids.

¢ Do not touch HOT surfaces.

e Grill is HOT during use. To avoid burns, keep face and body away from
vents and when opening lid. Steam and hot air are expelled during use.

¢ When cooking above 350°F (175°C), carefully open the grill (or burp the
grill] each time you lift the grill dome to prevent flashback - a surge of
white-hot heat caused by a rush of oxygen. Partially opening the lid 2-3
inches (5-8cm) and allowing heat to escape for about 5 seconds should
prevent this.

e Air dampers are HOT while the grill is in use and during cooling. Wear
protective gloves when adjusting.

e Grill has an open flame. Keep hands, hair and face away from flame. Do
NOT lean over grill when lighting. Loose hair and clothing may catch fire.

e DO NOT obstruct flow of combustion and ventilation.

¢ Do not cover cooking racks with metal foil. This will trap heat and may
cause damage to the grill.

e Never leave HOT coals or ashes unattended.

e Fuel should be kept red hot for at least 30 minutes prior to use.

¢ Do not cook before the fuel has a coating of ash.

¢ Do not remove ash drawer while ashes and charcoal are HOT.

¢ Use protective gloves when handling this grill or working with fire. Use
protective gloves or long, sturdy tools when adding wood or charcoal.

¢ Never use charcoal lighting fluid, gasoline, alcohol or other highly
volatile fluids to ignite charcoal. These fluids can explode and cause injury
or death.

e The maximum amount of charcoal for the Classic | is 6 lbs. (2.7 kg). Never
overfill charcoal grate. This can cause serious injury as well as damage to
the grill.

¢ Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with water
and discarding in a non-combustible container.

¢ Do not cook before the fuel has a coating of ash.

e WARNING! This barbecue will become very hot, do not move it during
operation.

¢ Do not use indoors!

¢ WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only
firelighters complying to EN 1860-3!

e WARNING! Keep children and pets away.

* Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses,
tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



KONTROL TOWER TOP VENT (1)
GRILL DOME (1)

HALF MOON COOKING GRATES (2)
ACCESSORY RACK (1)

CERAMIC HEAT DEFLECTORS (2)
DIVIDE & CONQUER® FLEXIBLE
COOKING RACK (1)

7. STAINLESS STEEL FIREBOX RING (1)
8. CASTIRON GRATE (1)

9. FIREBOX WALLS (5)

10. FIREBOX BASE (1)

11. SLIDE-OUT ASH DRAWER (1)

12. LEFT SIDE SHELF (1)

13. RIGHT SIDE SHELF (1)

14. ASHTOOL (1)

15. GRILL GRIPPER (1)

16. GRILL BASE (1)

17. STEEL WIRE CART (1)

18. LOCKING SWIVEL CASTERS (2)
NON-LOCKING SWIVEL CASTERS (2)
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Grill Set-Up

UNBOXING YOUR GRILL

1 Cut the plastic bands and remove the top and side panels of
the shipping container.

2 Lift off the top piece of the grill cart and remove the plastic
from the top of the grill.

3 Open the dome of the grill and remove the components from
the inside of the grill. Handle the internal ceramic parts with care.

KAMADO JOE GRILL WITH CART

1 Once the internal components of the grill have been removed,
lift the grill out of the container and set it aside. Due to the weight
of this grill, we highly recommend two people perform this task.
Do NOT lift the grill by the side shelf tabs. Use the rear hinge
and the front lower vent opening as lifting points.

2 Remove the plastic wrapping from the base of the grill cart.
3 Lock the casters on the bottom portion of the grill cart.
Assemble the two pieces of the grill cart with the provided
stainless steel screws which are preassembled to the bottom
portion of the cart.

4 With the same lifting technique used previously, lift the grill
into the cart. Adjust the grill in the cart so the lower grill vent is
facing the front of the cart. The front side of the cart is the side
with the two locking casters.






10













Safety Information
CAUTION

Hinge and band are under high tension, failure to follow replacement parts
instruction sheet steps may result in severe injury. Please wear gloves
and safety glasses as a precaution. Replacement of the lid, base, or hinge
bands requires the use of 2 people.

HINGE
Do not attempt to disassemble the hinge or loosen bands from

your grill without the proper tools.

Tools needed:

Allen wrench

Open end wrench (or adjustable wrench)

(2] slotted screwdrivers - minimum 6" (15.24 cm) blade length

11l

If attempting to use the hinge as a lifting point, grasp the
hinge near the mounting point and/or bands, not the bottom.

GASKET

Self-cleaning through natural heat cycle recommended.

Do not use chemical based cleaners on the gasket.

If absolutely necessary, gently wipe off any spills or moisture.
Do not scrub or abrade the gasket if cleaning. Excessive

rubbing can cause wear.



Cleaning & Care

Your Kamado Joe grill is made of quality materials, so general
care and maintenance is minimal. The best way to protect your
Kamado Joe from the elements is with a grill cover.

SELF-CLEANING

1 Add charcoal and light it.

2 |Install the Divide & Conquer® flexible cooking rack in the top
position and both heat deflectors on the accessory rack.

3 Open the top and bottom air vents fully and let the

temperature inside the grill rise to 600°F (315°C] with the

dome closed.

4 Hold the temperature at around 600°F (315°C] for 15-20 minutes.
5 Close the bottom vent fully and wait another 15-20 minutes to
close the top vent.

This process will burn off any unwanted residue from the inside
of your grill. Before cooking again, brush the cooking grate with
a standard grill brush. Use a soft bristle brush on the ceramics
to remove any residue. Your heat deflector plates should also
be free of burned on residue after this process. Brush them
down with a soft bristle brush after cleaning. When your heat
deflectors get dirty during normal use, flip them over with the
dirty side down for the next cook and the heat from the fire will
self-clean that side of the deflector plate.

Once or twice a year, you should do a more thorough cleaning
of the inside of the grill. Remove the internal components and
remove any residual ash or debris that has collected between
the grill body and the internal components. Use a plastic
bristle brush to clean the inside ceramic surface and scoop or
vacuum debris from the bottom of the grill before replacing the
internal components.



Quick Start Guide

STARTING IT UP

1 Add charcoal to firebox and light using one or two fire starters.

2 Leave dome open for 10 minutes with the bottom vent fully open.

3 Close the dome.

4 Begin closing the top vent and bottom vent when the dome
temperature is within 50°F (10°C) of your target.

MAINTAINING TEMPERATURE

To lower the temperature, decrease the airflow through the

grill by closing the vents. Conversely, raise the temperature by
opening the vents. Adjustments to the vents are not immediate—
allow 10-15 minutes for a vent change to take effect. Because
your ceramic Kamado Joe retains heat so well, it can take some
time to fully heat. Give your grill 20-40 minutes to an hour to
stabilize the temp before you start cooking.

COOLING IT DOWN

1 When finished cooking, close the bottom vent completely.

2 Once the temperature falls below 400°F (205°C), close the top
vent almost completely, but leave a small crack.

3 Do not cover the grill until the dome is cool to the touch.

TO LOWER THE TEMPERATURE, CLOSE THE VENTS.
TO RAISE THE TEMPERATURE, OPEN THE VENTS.




QUICK TEMPERATURE GUIDE

Approximate temperatures for cooking techniques.

GRILLING 400-600°F (205-315°C)
SEARING 500-750°F (260-400°C]
BAKING 300-750°F (150-400°C)

ROASTING 300-450°F (150-230°C])

SMOKING 225-275°F (105-135°C])

CAUTION

BURP
When cooking above 350°F (175°C], carefully open the grill (or burp the
grill] each time you lift the grill dome to prevent flashback.

LIQUIDS
Do not spill liquids inside or on the grill while it is hot.

SIDE SHELVES
Do not set hot items on the side shelves.

SPARKS
Be aware of sparks and embers when using the grill on a wooden deck.

DURING OPERATION
Do not leave your grill unattended with the grill dome open.




FIRE IT UP.

SLOW IT DOWN.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



GUIDE DE LUTILISATEUR KAMADO JOE CLASSIC |
KJ23RH

UN GUIDE POUR LA CUISSON
SUR UN BARBECUE KAMADO JOE

KAMADOJOE
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AVERTISSEMENTS

/N AVERTISSEMENT

¢ Ce manuel contient des informations qui sont nécessaires pour une utilisation siire
et appropriée de cet appareil.

o Lisez et suivez la totalité des avertissements et des instructions fournis avant
d’assembler et d'utiliser l'appareil.

e Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

& A défaut de suivre ces instructions, un incendie, une explosion ou des brilures
pourraient survenir, entrainant des dommages matériels ou des blessures, voire
la mort.

/i, DANGER LIE AU MONOXYDE DE CARBONE

e La combustion de charbon ou de copeaux de bois dégage du monoxyde de carbone,
qui n'a pas d'odeur et peut causer la mort.
e Utilisez l'appareil uniquement a l'extérieur avec de bonnes conditions de

ventilation.
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/N AVERTISSEMENTS ET MISES EN
GARDE IMPORTANTES

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

e AVERTISSEMENT ! Ce barbecue deviendra tres chaud. Ne pas le déplacer
pendant qu’il fonctionne.

o AVERTISSEMENT ! Ne pas utiliser a lintérieur !

e AVERTISSEMENT ! Ne pas utiliser d'alcool, d’essence ou d'autres liquides
semblables pour allumer ou rallumer le barbecue.

e AVERTISSEMENT ! Garder les enfants et les animaux a distance du barbecue
en tout temps. Ne PAS laisser les enfants utiliser le barbecue. Une surveillance
attentive est nécessaire si des enfants ou des animaux sont présents a proximité du

N

X X

barbecue en cours d'utilisation.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace clos ou habitable, par exemple une
maison, une tente, une roulotte, une maison mobile ou un bateau. Danger de décés
causé par l'empoisonnement au monoxyde de carbone.

Toujours utiliser le barbecue conformément a tous les codes d'incendie locaux
provinciaux et fédéraux applicables.

Avant toute utilisation, vérifier la totalité des écrous, des vis et des boulons afin de
vous assurer qu'ils sont bien serrés.

Ne jamais faire fonctionner le barbecue sous une structure surélevée comme une
couverture, un abri d’auto, une marquise ou un porte-a-faux.

Ce barbecue est concu pour une UTILISATION A LEXTERIEUR SEULEMENT.
Garder une distance minimale de 3 m entre l'appareil et une structure surélevée,
un mur, une rampe ou une autre installation quelconque.

Garder une distance minimale de 3 m entre l'appareil et tout matériau combustible
comme le bois, les plantes séches, le gazon, la broussaille, le papier ou la toile.



/N AVERTISSEMENTS ET MISES EN

GARDE IMPORTANTES

e Utiliser le barbecue uniqguement pour la fonction pour laguelle il a été concu. Ce
barbecue n'est PAS destiné a une utilisation commerciale.
e Lutilisation d’accessoires non fournis par Kamado Joe n’est PAS recommandée et
peut provoquer des blessures.
¢ |.a consommation d’alcool ou de médicaments, sous ordonnance ou en vente
libre, peut affecter la capacité de utilisateur a assembler le barbecue ou a le faire
fonctionner de maniére sire.
e Conserver un extincteur accessible a tout moment pendant le fonctionnement du
barbecue.
e Lorsque vous cuisez des aliments avec de ['huile ou de la graisse, avoir un
extincteur de type BC ou ABC a portée de main.
En cas de feu d’huile ou de graisse, ne pas tenter de l'éteindre avec de l'eau.
Appeler immeédiatement le service d’incendie. Un extincteur de type BC ou ABC
peut parfois confiner lincendie.
Utiliser le barbecue sur une surface stable, plate et non combustible, comme
la terre battue, le béton, la brique ou la pierre. Il est possible qu'une surface
asphaltée ne convienne pas.
Le barbecue DOIT étre posé sur le sol. Ne pas poser le barbecue sur une table ou
un comptoir. NE PAS déplacer le barbecue sur des surfaces inégales.
Ne pas utiliser le barbecue sur une surface en bois ou inflammable.
Garder le barbecue a distance et libre de tout matériau combustible comme
l'essence ou tout autre liquide ou gaz inflammable.
Ne pas laisser le barbecue sans surveillance.
Ne permettre a PERSONNE de mener des activités autour du barbecue pendant ou
apres son fonctionnement, tant qu'il n’a pas refroidi.
Ne jamais mettre de verre, de plastique, ni de céramique dans le barbecue. Ne pas
mettre d'articles de cuisine vides dans le barbecue pendant son utilisation.
Ne jamais déplacer le barbecue pendant l'utilisation. Attendre que le barbecue ait
refroidi completement (température inférieure a 45 °C) avant de le déplacer ou de
l'entreposer.
Ne pas ranger le barbecue s'il contient des cendres ou du charbon chauds. Ne le
ranger qu'une fois que le feu est complétement éteint et que toutes les surfaces
ont refroidi. )
Ne jamais utiliser le barbecue comme appareil de chauffage. Lire « DANGER LIE
AU MONOXYDE DE CARBONE ».
Le barbecue est CHAUD en cours d'utilisation et restera CHAUD pendant un certain
temps ensuite et pendant le refroidissement. Faire ATTENTION. Porter des gants
de protection.
NE PAS heurter ou bousculer le barbecue, car cela pourrait causer des blessures,
endommager le barbecue ou renverser des liquides de cuisson chauds.
Faites preuve de prudence lorsque vous retirez des aliments du barbecue. Toutes
les surfaces sont CHAUDES et peuvent provoquer des brilures. Utiliser des
mitaines/gants de protection ou des ustensiles de cuisine robustes a long manche
pour vous protéger des surfaces chaudes ou des éclaboussures provenant des
liquides de cuisson.
Ne pas toucher de surfaces CHAUDES.
Le barbecue est CHAUD lorsqu'il est en marche. Pour éviter les brilures, garder le
visage et le corps loin des évents et du couvercle lorsque vous l'ouvrez. L'utilisation
génere de la vapeur et de l'air chaud.
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/AN AVERTISSEMENTS ET MISES EN
GARDE IMPORTANTES

e Lorsque vous cuisinez a une température supérieure a 175 °C, ouvrez prudemment
le barbecue (ou dépressurisez-le) chaque fois que vous ouvrez le déme pour
empécher le retour de flamme, c’est-a-dire une vague de chaleur blanche causée
par une ruée d'oxygene. Pour éviter une telle situation, ouvrir partiellement le
couvercle de 5 a 8 cm et laisser la chaleur s'échapper pendant environ 5 secondes.

¢ Les entrées d'air sont CHAUDES pendant l'utilisation du barbecue et la période de
refroidissement. Porter des gants de protection lorsque vous les ajustez.

e Le barbecue génére une flamme nue. Garder les mains, les cheveux et le visage
a distance de la flamme. NE PAS vous pencher au-dessus du barbecue pendant
que vous l'allumez. Les cheveux non attachés ou les vétements amples peuvent
s'enflammer.

e NE PAS obstruer la circulation des gaz de combustion ou les orifices de ventilation.

* Ne pas couvrir les grilles de cuisson avec des feuilles métalliques. Cela
emprisonnerait la chaleur et pourrait endommager le barbecue.

e Ne jamais laisser des cendres ou du charbon CHAUDS sans surveillance.

e Le combustible doit étre maintenu chauffé au rouge pendant au moins 30 minutes
avant l'usage.

* Ne pas cuisiner avant que le combustible ne soit couvert d'une couche de cendres.

 Ne pas enlever le bac a cendres pendant que les cendres et le charbon sont CHAUDS.

e Porter des gants de protection lorsque vous manipulez ce barbecue ou que vous
travaillez avec du feu. Utiliser des gants de protection ou des outils longs et
résistants lors de l'ajout de bois ou de charbon.

e Ne jamais utiliser de liquide d'allumage pour charbon, d'essence, d"alcool ou
d'autres fluides extrémement volatiles pour allumer le charbon. Ces liquides
peuvent exploser et causer des blessures ou la mort.

e La quantité maximale de charbon pour le Classic | est 2,7 kg. Ne jamais trop
remplir la grille a charbon. Cela peut causer des blessures graves et endommager
le barbecue.

e Eliminer les cendres froides en les enveloppant dans du papier d’aluminium,
puis en trempant le tout dans de l'eau avant de le jeter dans un récipient non
combustible.

* Ne pas cuisiner avant que le combustible ne soit couvert d'une couche de cendres.

¢ AVERTISSEMENT! Ce barbecue deviendra trés chaud, ne pas le déplacer pendant
qu’il fonctionne.

¢ Ne pas utiliser a lintérieur!

¢ AVERTISSEMENT! Ne pas utiliser d'essence minérale ou de pétrole pour allumer
ou rallumer Uappareil! N'utiliser que des allumoirs qui respectent la norme EN
1860-3!

o AVERTISSEMENT! Eloigner les enfants et les animaux de compagnie.

* Ne pas utiliser le barbecue dans un espace clos ou habitable, par exemple une
maison, une tente, une roulotte, une maison mobile ou un bateau. Danger de déces
causé par l'empoisonnement au monoxyde de carbone.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.
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EVENT SUPERIEUR DE LA TOUR DE CONTROLE (1)
DOME DU BARBECUE (1)

GRILLES DE CUISSON EN DEMI-LUNE (2)
SUPPORT POUR ACCESSOIRES (1)

DEFLECTEURS DE CHALEUR (2)

SYSTEME DE CUISSON FLEXIBLE DIVIDE &
CONQUER (1)

COUVERCLE EN ACIER INOXYDABLE DE LA CUVE (1)
GRILLE EN FONTE (1)

PAROIS DE LA CUVE (5)

BASE DE LA CUVE (1)

BAC A CENDRES COULISSANT (1)

. ETAGERE LATERALE GAUCHE (1)
13. ETAGERE LATERALE DROITE (1)

RACLOIR A CENDRE (1)
PINCE POUR BARBECUE (1)

BASE DU BARBECUE (1)

CHARIOT EN FIL D’ACIER (1)

ROULETTES PIVOTANTES BLOQUANTES (2)
ROULETTES PIVOTANTES NON BLOQUANTES (2)



Installation du barbecue

DEBALLER VOTRE BARBECUE

1 Couper les bandes de plastique et retirer les panneaux de c6té et du
dessus du conteneur.

2 Soulever la partie supérieure du chariot et retirer le plastique du
dessus du barbecue.

3 Ouvrir le dome et retirer les composants intérieurs du barbecue.
Manipuler les parties internes en céramique avec soin.

BARBECUE KAMADO JOE AVEC CHARIOT

1 Une fois que les composants intérieurs du barbecue ont été enlevés,
soulever le barbecue pour le sortir du contenant et le mettre de coté.
En raison du poids de ce barbecue, nous recommandons fortement

que cette tache soit effectuée par deux personnes. Ne PAS soulever le
barbecue par les supports des tablettes latérales. Utiliser la charniére
arriere et louverture de U'évent inférieur a l'avant comme points de
levage.

2 Retirer le plastique de la base du chariot.

3 Verrouiller les roulettes de la partie inférieure du chariot. Assembler
les deux pieces du chariot avec les vis en acier inoxydable fournies, qui
sont préassemblées sur la partie inférieure du chariot.

4 En utilisant la technique de levage utilisée précédemment, soulever
le barbecue et linsérer dans le chariot. Ajuster le barbecue de facon a ce
que U'évent inférieur fasse face a l'avant du chariot. Le devant du chariot
est le coté avec les deux roulettes verrouillables.
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Renseignements sur la sécurite

MISE EN GARDE

La charniére et la bande sont fortement tendues. Le manquement a suivre
les étapes dans Uordre pourrait causer des blessures graves.

CHARNIERE
N'essayez pas de démonter la charniere ou de desserrer les
bandes de votre barbecue sans utiliser les bons outils.

OUTILS NECESSAIRES:
clé Allen
Clé & fourche (ou clé & molette)

(2) tournevis a fente - longueur de lame minimale de 6 "(15,24 cm)

11l

saisir la charniere prés du point d’'ancrage ou des bandes,
pas au bas.

JOINT D’ETANCHEITE

Un autonettoyage avec le cycle de chaleur naturelle est recommandé.
Ne pas utiliser de nettoyants a base de produits chimiques sur le joint
d'étanchéité.

Si c’est absolument nécessaire, essuyer doucement les renversements
ou U'humidité. Ne pas frotter ou abraser le joint pendant le nettoyage. Un
frottage excessif peut causer de l'usure. ar.



Nettoyage et entretien

Nous avons concu et fabriqué votre barbecue Kamado Joe avec des
matériaux de qualité afin de minimiser Uentretien et le nettoyage
généraux. La meilleure facon de protéger votre Kamado Joe contre les
éléments consiste a utiliser une housse.

AUTONETTOYAGE

1 Ajouter du charbon de bois et l'allumer.

2 Installer le support du systéme de cuisson flexible Divide &
Conquer® avec le support pour accessoires sur le dessus du barbecue
et les deux déflecteurs de chaleur sur le support pour accessoires.

3 Ouvrir completement les évents supérieur et inférieur et laisser la
température a l'intérieur du barbecue s'élever a 315 °C

avec le dome fermé.

4 Maintenir la température a environ 315 °C pendant 15 a 20 minutes.
5 Fermer completement Uévent inférieur, attendre 15 a 20 minutes de
plus et fermer ['évent supérieur.

Ce processus brilera tout résidu indésirable logé a lintérieur du
barbecue. Avant de cuisiner a nouveau, brosser la grille de cuisson
avec une brosse a barbecue standard. Utiliser une brosse a soies
souples sur les pieces en céramique pour enlever les résidus. Apres
ce processus, vos déflecteurs de chaleur devraient également étre
exempts de résidus brilés. Brossez-les avec une brosse a soies
souples apres le nettoyage. Si les déflecteurs de chaleur deviennent
sales lors d'une utilisation normale, les retourner afin que le coté
sale soit vers le bas pendant la prochaine cuisson et la chaleur
autonettoiera ce cGté.

Une ou deux fois l'an, vous devriez faire un plus gros nettoyage de
lintérieur du barbecue. Retirer les composants internes et retirer les
cendres ou débris résiduels qui se sont accumulés entre le corps du
barbecue et les composants internes. Utiliser une brosse

a poils souples en plastique pour nettoyer la surface intérieure de
céramique, et vider ou aspirer les débris du fond du barbecue avant de
replacer les composants internes.
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Guide de démarrage rapide

MISE EN SERVICE

1 Ajouter du charbon de bois a votre barbecue et l'allumer en utilisant
un ou deux allume-feu.

2 Laisser le dome ouvert pendant 10 minutes avec ['évent inférieur
entiérement ouvert.

3 Fermer le dome.

4 Commencer a fermer les évents supérieur et inférieur lorsque la
température du dome est a 10 °C de votre température cible.

MAINTIEN DE LA TEMPERATURE

Pour baisser la température, diminuer le débit d"air du barbecue

en fermant les évents. A lopposé, augmenter la température en les
ouvrant. Les ajustements des évents n'ont pas un effet immédiat :
prévoir 10 a 15 minutes pour que le changement prenne effet. Parce que
votre barbecue Kamado Joe retient si bien la chaleur, il peut prendre un
certain temps pour chauffer complétement. Prévoir entre 20 minutes et
une heure pour que la température du barbecue se stabilise avant de
commencer la cuisson.

REFROIDISSEMENT DU BARBECUE

1 Lorsque vous avez fini de cuisiner, fermer entiérement l'évent
inférieur.

2 Des que la température sera tombée a moins de 205 °C, fermer
['évent supérieur presque entierement, en laissant une petite fente.
3 Ne pas couvrir le barbecue si le dome est encore chaud.

POUR BAISSER LA TEMPERATURE, FERMER LES EVENTS.
POUR LAUGMENTER, OUVRIR LES EVENTS.




Guide de température rapide
Températures approximatives pour les techniques de cuisson.

LA CUISSON AU GRIL 205-315°C

LA SAISIE 260-400 °C
LA CUISSON 150-400 °C
LE ROTISSAGE 150-230 °C
LE FUMAGE 105-135 °C

MISE EN GARDE

DEPRESSURISATION

Lorsque vous cuisinez a une température supérieure a 175 °C, ouvrir le
barbecue avec précaution [ou le dépressuriser) chaque fois que vous soulevez
le dome pour éviter le retour de flamme.

LIQUIDES
Ne pas renverser de liquides a Uintérieur du barbecue ou sur celui-ci pendant
qu’il est chaud.

TABLETTES LATERALES
Ne pas déposer d'articles chauds sur les tablettes latérales.

ETINCELLES
Soyez conscient des étincelles et des braises lorsque vous utilisez le barbecue
sur une terrasse en bois.

PENDANT LUTILISATION
Ne pas laisser votre barbecue sans surveillance si le dome est ouvert.




ALLUMEZ LE FEU.

DETENDEZ-VOUS.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



MANUAL DE USUARIO DEL KAMADO JOE CLASSIC I
KJ23RH

UNA GUIA PARA LA
COCCION CON KAMADO

KAMADOJOE

Hay traducciones del manual en idiomas
adicionales disponibles en kamadojoe.com.
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ADVERTENCIA

¢ Este manual contiene informacién importante necesaria para el correcto
ensamblaje y uso seguro del aparato.

e Leay siga todas las advertencias e instrucciones antes de ensamblar y usar el
aparato.

e Conserve este manual para referencia en el futuro.

Si no sigue estas instrucciones, podria producirse un peligro de incendio, explosion
o quemadura, lo cual podria causar dafos a la propiedad, lesiones personales o la
muerte.

PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO

¢ Quemar trozos de madera o carbén genera mondxido de carbono, el cual no tiene
olor y puede causar la muerte.
e Use solamente las areas exteriores donde esta bien ventilado.
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ADVERTENCIAS Y
SALVAGUARDAS IMPORTANTES

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES

¢ ;ADVERTENCIA! Esta parrilla se tornara muy caliente. No la mueva mientras esté
en funcionamiento.

e i{ADVERTENCIA! {No usar en interiores!

iADVERTENCIA! No usar alcohol, gasolina u otros liquidos similares para encender

o reencender la parrilla.

iADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y mascotas lejos de la parrilla en todo

momento. NO permita que los nifios usen la parrilla. Es necesaria una supervision

cercana cuando haya nifios o mascotas en el area donde se usa la parrilla.

x| X X8y v
N

No use la parrilla en un espacio confinado y/o habitable, p. e]. en casas, tiendas,

remolques, casas rodantes, botes. Peligro: Muerte por envenenamiento por

monoxido de carbono.

e Siempre use la parrilla en conformidad con todos los cddigos contra incendios
locales, estatales y federales aplicables.

¢ Antes de cada uso, verifique todas las tuercas, tornillos y pernos para asegurarse
que estén firmes y asegurados.

¢ Nunca opere la parrilla bajo ninguna construccion aérea, como cubiertas de techos,
porches de autos, toldos o voladizos.

e La parrilla es SOLO PARA USO EN EXTERIORES.

¢ Mantenga una distancia minima de 3 m de construcciones aéreas, paredes, rieles u
otras estructuras.

¢ Mantenga un minimo de 3 m de espacio libre de todos los materiales combustibles

como madera, plantas secas, césped, escobillas, papel o lienzos.




ADVERTENCIAS Y
SALVAGUARDAS IMPORTANTES

¢ Nunca use la parrilla para ninguna otra cosa que no sea su proposito intencionado.
Esta parrilla NO es para uso comercial.

¢ NO se recomienda usar accesorios adicionales no suministrados por Kamado Joe;
estos podrian causar lesiones.

e Eluso de alcohol y de medicamentos con o sin receta pueden obstaculizar la
habilidad del usuario de ensamblar u operar la parrilla.

e Conserve un extintor de incendios accesible en todo momento mientras opere la
parrilla.

e Cuando cocine con aceite o grasa, tenga un extintor tipo BC o ABC a disponibilidad.

e En caso de un incendio de aceite o grasa, no intente extinguirlo con agua. Llame
inmediatamente al departamento de bomberos. En ciertos casos, un extintor tipo
BC o ABC puede contener el incendio.

e Use la parrilla sobre una superficie no combustible y estable tal como tierra,
concreto, ladrillo o piedra. Mejor no utilizar una superficie de asfalto (bituminosal)
para este proposito.

e | a parrilla DEBE estar sobre el suelo. No coloque la parrilla en mesas o
mostradores.

NO mueva la parrilla por superficies desniveladas.

¢ No use la parrilla en superficies de madera o inflamables.

e Mantenga la parrilla despejada y libre de materiales combustibles, como gasolina'y
otros vapores y liquidos inflamables.

¢ No deje la parrilla desatendida.

¢ NO permita que nadie realice actividades alrededor de la parrilla durante o
después de su uso hasta que se haya enfriado.

¢ Nunca use recipientes de vidrio, plastico o ceramica en la parrilla. Nunca coloque
utensilios vacios en la parrilla mientras esté en uso.

¢ Nunca mueva la parrilla cuando esté en uso. Deje que la parrilla se enfrie
completamente (por debajo de los 45°C) antes de moverla o guardarla.

¢ No almacene la parrilla con carbdn o cenizas calientes dentro de ella. Almacene
Unicamente cuando el fuego esté totalmente apagado y todas las superficies estén
frias.

e Nunca use la parrilla como un calentador. LEA PELIGRO DEL MONOXIDO DE
CARBONO.

¢ La parrilla estd CALIENTE mientras esta en uso y permanecera CALIENTE
por un cierto periodo de tiempo y durante el proceso de enfriamiento. Tenga
PRECAUCION. Use guantes/mitones de proteccion.

¢ NO choque o golpee la parrilla para evitar lesiones personales, danos a la parrilla o
derrames/salpicaduras del liquido de coccion caliente.

¢ Tenga cuidado cuando retire los alimentos de la parrilla. Todas las superficies estan
CALIENTES y pueden causar quemaduras. Use guantes/mitones de proteccion o
herramientas de coccion resistentes para protegerse de las superficies calientes o
las salpicaduras de los liquidos de la coccion.

¢ No toque las superficies CALIENTES.

e La parrilla estd CALIENTE durante su uso. Para evitar quemaduras, mantenga el
rostro y cuerpo lejos de ductos cuando abra la tapa. Se expelen vapor y aire caliente
durante el uso.
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ADVERTENCIAS Y
SALVAGUARDAS IMPORTANTES

* Cuando cocine por encima de los 180°C, abra cuidadosamente la parrilla (o deje
que la parrilla “eructe”) cada vez que levante su domo para evitar estallidos,
un disparo de calor caliente blanco provocado por una rafaga de oxigeno. Abrir
parcialmente la tapa 5-8 cmy dejar que el calor se escape por unos 5 segundos
deberia evitar esto.

¢ Los reguladores de aire estan CALIENTES mientras la parrilla esté en usoy
durante el enfriamiento. Use guantes protectores cuando realice ajustes.

e | a parrilla tiene una llama abierta. Mantenga las manos, cabello y rostro lejos de la
llama. NO se incline sobre la parrilla mientras la esté encendiendo. El cabello y la
ropa sueltos pueden incendiarse.

* NO obstruya el flujo de combustion y ventilacion.

¢ No cubra las rejillas de coccion con papel aluminio. Esto atrapara el calor y podria
causar danos a la parrilla.

¢ Nunca desatienda el carbdn o las cenizas CALIENTES.

e El combustible debe mantenerse al rojo vivo al menos por 30 minutos antes de su
uso.

¢ No cocine antes que el combustible tenga una cubierta de cenizas.

¢ Use guantes protectores cuando manipule esta parrilla o cuando trabaje con fuego.
Use guantes protectores o herramientas largas y robustas cuando agregue madera
o carbon vegetal.

* Nunca use liquido de encendido de carbdn, gasolina, alcohol u otros liquidos
altamente volatiles para encender el carbon vegetal. Estos fluidos pueden explotar
y causar lesiones o la muerte.

¢ La cantidad maxima de carbon vegetal para el Classic | es de 2,7 kg.

Nunca llene demasiado la rejilla del carbén. Esto puede ocasionar lesiones graves
asi como danar la parrilla.

¢ Deseche las cenizas frias colocandolas en papel aluminio, remojandolas en aguay
desechandolas en un contenedor no combustible.

¢ No cocine antes de que el combustible tenga un revestimiento de ceniza.

¢ JADVERTENCIA! Esta parrilla se tornard muy caliente, no la mueva durante la
operacion.

¢ iNo la use en interiores!

¢ jADVERTENCIA! jNo use alcohol o petréleo para encender o reencender! {Use
solamente liquido de encendedor que cumpla con EN 1860-3!

¢ jADVERTENCIA! Mantenga a los ninos y mascotas alejados.

* No use la parrilla en un area confinada y/o espacio habitable; p. j., casas, tiendas
de acampar, remolques, casas rodantes, botes. Existe el peligro de muerte por
envenenamiento con mondxido de carbono.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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DUCTO SUPERIOR DE LA TORRE DE CONTROL (1)
DOMO DE LA PARRILLA (1)

REJILLAS DE COCCION EN MITAD (2)
REJILLA DE ACCESORIOS (1)

DEFLECTORES DE CALOR (2)
SISTEMA DE COCCION FLEXIBLE DIVIDE Y

CONQUISTARAS (1)
CUBIERTA DE ACERO INOXIDABLE

DEL FOGON (1)

REJILLA DE HIERRO FUNDIDO (1)
PAREDES DEL FOGON (5)

BASE DEL FOGON (1)

BANDEJA PARA CENIZAS DESLIZANTE (1)
ESTANTE LATERAL IZQUIERDO (1)

ESTANTE LATERAL DERECHO (1)
HERRAMIENTA PARA CENIZAS (1)
SUJETADOR DE PARRILLA (1)
BASE DE LA PARRILLA (1)

CARRO DE ALAMBRE DE ACERO (1)

RUEDECILLAS OSCILANTES CON BLOQUEO (2)

/.|

_wr/'
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Configuracion de la parrilla

DESEMPACANDO SU PARRILLA

1 Corte las bandas de plastico y retire los paneles superiory

lateral del contenedor de envio.

2 Levante la pieza superior del carro de la parrilla y retire el plastico de
la parte superior de la parrilla.

3 Abra el domo de la parrilla y retire los componentes de la parte
interior de la parrilla. Manipule las partes de ceramica internas con
cuidado.

PARRILLA KAMADO JOE CON CARRO

1 Una vez que los componentes internos de la parrilla hayan sido
retirados, levante la parrilla fuera del contenedor y pongala a un lado.
Debido al peso de esta parrilla, recomendamos que dos personas
realicen esta tarea. NO levante la parrilla por las lenglietas de la repisa
lateral. Use la bisagra posterior y la abertura del ducto inferior frontal
como puntos de elevacion.

2 Retire la envoltura de plastico de la base del carro de la parrilla.

3 Bloquee las ruedecillas de la parte inferior del carro de la parrilla.
Ensamble las dos piezas del carro de la parrilla con los tornillos de
acero inoxidable provistos que estan preensamblados a la porcion
inferior del carro.

4 Con la misma técnica de elevacion anteriormente usada, levante la
parrilla y coléquela dentro del carro. Ajuste la parrilla en el carro para
que el ducto inferior de la parrilla esté mirando a la parte delantera del
carro. El lado delantero del carro es el costado con las dos ruedecillas
con bloqueo.
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Informacion de seguridad

PRECAUCION

La bisagra y la banda estan bajo tension, si no sigue los pasos de las
instrucciones en orden, puede producirse una lesion grave.

BISAGRA
No intente desensamblar la bisagra o aflojar las bandas de su parrilla sin el

kit de herramientas de desenganche de la bisagra.

HERRAMIENTAS NECESARIAS:

llave Allen

Llave de extremo abierto (o llave ajustable)

(2) destornilladores ranurados: longitud minima de la hoja de 15 cm
(6 pulg.)

11l

Siintenta usar la bisagra como un punto de elevacidn, coja la bisagra

cerca del punto de montaje y/o de las bandas, no de la parte inferior.

JUNTA

Se recomienda la autolimpieza a través de un ciclo de calor natural.

No use limpiadores quimicos en la junta.

Si es absolutamente necesario, limpie suavemente cualquier derrame o traza de
humedad. No frote o raspe la junta si esta limpiandola. Raspar excesivamente puede
causar desgaste.



Limpieza y cuidado

Su parrilla Kamado Joe esta hecha con materiales de calidad, asi que
el cuidado y mantenimiento generales son minimos. La mejor manera
de proteger su Kamado Joe del clima, es con una cubierta para
parrillas.

AUTOLIMPIEZA

1 Anada carbdny enciéndalo.

2 Instale la rejilla del sistema de coccion flexible Divide & Conquer®
con la rejilla de accesorios en la posicion superior y ambos deflectores
de calor en la rejilla de accesorios.

3 Abra completamente los ductos de aire superior e inferior y deje
que la temperatura dentro de la parrilla se eleve a 315°C con el domo
cerrado.

4 Mantenga la temperatura a unos 315°C por 15 a 20 minutos.

5 Cierre completamente de ducto inferior y espere otros 15 a 20 minutos
para cerrar el ducto superior.

Este proceso quemara cualquier residuo indeseado de la parte interna de
su parrilla. Antes de volver a cocinar, cepille la rejilla de coccion con un
cepillo para parrillas estandar. Use un cepillo de cerdas suaves en la
ceramica para retirar cualquier residuo. Las placas de su deflector de
calor tampoco deben tener residuos quemados luego de este proceso.
Cepillelas con un cepillo de cerdas suave luego de la limpieza. Cuando
sus deflectores de calor se ensucien por el uso normal, deles la vuelta
con el lado sucio hacia abajo para la préxima coccion y el calor del

fuego limpiara automaticamente ese lado de la placa deflectora.

Una o dos veces al afio, debe hacer una limpieza mas profunda de la
parte interna de la parrilla. Retire los componentes internos y retire
cualquier ceniza o escombro residual que se haya recogido entre el
cuerpo de la parrilla y los componentes internos. Use un cepillo de
cerdas de plastico para limpiar la superficie ceramica interna y recoja
con una cuchara los escombros de la parte inferior de la parrilla antes
de reemplazar los componentes internos.
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Guia de inicio rapido

ENCENDIENDOLO

1 Agregue carbén vegetal al fogén y enciéndalo usando uno o dos
arrancadores de fuego.

2 Deje el domo abierto por 10 minutos con el ducto inferior
completamente abierto.

3 Cierre el domo.

4 Comience a cerrar los ductos superior e inferior cuando la
temperatura del domo se encuentre dentro de 10°C de su objetivo.

MANTENIENDO LA TEMPERATURA

Para bajar la temperatura, reduzca el flujo de aire a través de la parrilla,
cerrando los ductos. Por otro lado, eleve la temperatura abriendo los
ductos. Los ajustes a los ductos no son inmediatos; deje que pasen 10

a 15 minutos para que un cambio en los ductos surta efecto. Ya que su
Kamado Joe de ceramica retiene el calor tan bien, puede tardar un poco
en calentarse por completo. Dele a su parrilla 20-40 minutos a 1 hora
para que estabilice su temperatura antes de comenzar a cocinar.

ENFRIANDOLO

1 Cuando termine de cocinar, cierre completamente el ducto inferior.
2 Una vez que la temperatura caiga por debajo de los 205°C, cierre el
ducto superior casi por completo, pero deje una pequena rendija.

3 No cubra la parrilla hasta que el domo esté completamente frio al
tacto.

PARA BAJAR LA TEMPERATURA, CIERRE LOS DUCTOS.
PARA SUBIR LA TEMPERATURA, ABRA LOS DUCTOS.




GUiA RAPIDA DE TEMPERATURA
Temperaturas aproximadas para las técnicas de coccion.

ASARALAPARRILLA  205-315°C

SELLAR 260-400°C
HORNEAR 150-400°C
BRASEAR 150-230°C
AHUMAR 105-135°C

PRECAUCION

ERUCTAR
Cuando cocine por encima de los 175°C, abra cuidadosamente la parrilla
(o deje que la parrilla "eructe”) cada vez que levante su domo para evitar
estallidos.

Liauipos
No derrame liquidos dentro o encima de la parrilla mientras esté caliente.

REPISAS LATERALES
No coloque articulos calientes en las repisas laterales.

CHISPAS
Tenga cuidado con las chispas y cenizas cuando use la parrilla en una
plataforma de madera.

DURANTE LA OPERACION
No deje su parrilla desatendida con el domo abierto.




ENCIENDALO.

BAJELE EL CALOR.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS
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Das Handbuch ist in zusatzlichen Sprachen
von kamadojoe.com erhaltlich
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WARNHINWEISE

e Dieses Handbuch enthalt wichtige Informationen, die fiir die richtige Montage und
die sichere Handhabe des Grills erforderlich sind.

e Alle Warnhinweise und Anleitungen lesen und befolgen, ehe Sie den Grill montieren
und benutzen.

e Dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen aufbewahren.

Die Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann zu Brand-, Explosions- oder
Verbrennungsgefahr fiihren, die zu Sachschaden, Verletzungen oder zum Tod
fiilhren kann.

KOHLENMONOXIDGEFAHR

e Bei der Verbrennung von Holzkohle oder Holzspanen entsteht Kohlenmonoxid, das
geruchlos ist und zum Tod fithren kann.
e Nurim Freien verwenden, wo gute Beliiftung besteht.
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WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN

ALLE ANLEITUNGEN LESEN!

o WARNHINWEIS! Dieser Grill wird sehr heif3. Nicht bewegen, wenn er im Betrieb ist.

e WARNHINWEIS! Nicht in Innenraumen benutzen!

o WARNHINWEIS! Weder Alkohol noch Benzin oder sonstige dhnliche Flissigkeiten
zum Anziinden oder erneuten Anziinden des Grills verwenden.

¢ WARNHINWEIS! Kinder und Haustiere stets vom Grill fernhalten. Kinder dirfen ihn
NICHT benutzen. Eine strenge Uberwachung ist notwendig, wenn sich Kinder oder
Haustiere in dem Bereich aufhalten, in dem der Grill benutzt wird.

T X$4¢

X X
&

e Den Grill nicht in engen oder bewohnbaren Raumen wie in Wohnungen, Zelten,
Wohnwagen und Wohnmobilen, Booten usw. benutzen. Dort besteht Gefahr einer
todlichen Monoxid-Vergiftung.

o Den Grill stets in Ubereinstimmung mit allen Brandschutzverordnungen der
Gemeinden, Lander und des Bundes benutzen.

e Vor jedem Gebrauch priifen, ob alle Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher
sitzen.

e Den Grill nie unter Dachern, Carports, Markisen oder Uberhéngen benutzen.

o Der Grill ist AUSSCHLIESSLICH FUR BENUTZUNG IM FREIEN VORGESEHEN.

¢ Einen Mindestabstand von 3 m zu iberdachten Flachen, Wanden. Geldndern und
dhnlichen Bauteilen einhalten.

¢ Einen Mindestabstand von 3 m zu allem brennbaren Material wie Holz, trockenen
Pflanzen, Biischen oder trockenem Grass, Papier oder Segeltuch einhalten.
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WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN

e Verwenden Sie den Grill niemals fiir etwas anderes als fiir den vorgesehenen
Zweck. Dieser Grill ist NICHT fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

e Nicht von Kamedo Joe gelieferte Zubehdrteile werden NICHT empfohlen und
konnen zu Verletzungen fiihren.

* Die Anwendung von Alkohol und Medikamenten (rezeptpflichtig oder nicht) kann
die Fahigkeit des Benutzers beeintrachtigen, den Grill zu montieren oder sicher zu
bedienen.

e Beim Grillen jederzeit einen Feuerldscher griffbereit halten.

e Beim Grillen mit Ol oder Fett einen Feuerloscher vom Typ BC oder ABC griffbereit
halten.

o Im Falle eines durch Ol oder Fett verursachten Brandes nicht versuchen, mit
Wasser zu l6schen. Sofort die Feuerwehr anrufen. Unter manchen Umstanden mag
ein Feuerldschgerat vom Typ BC oder ABC den Brand einddmmen konnen.

e Stellen Sie den Grill auf einer ebenen, nicht brennbaren, festen Flache wie Erde,
Beton, Ziegel oder Stein auf. Eine Asphalt- oder Teerdecke mag fiir diesen Zweck
ungeeignet sein.

e Der Grill muss auf dem Boden stehen. Nicht auf einen Tisch oder eine Theke
stellen. Den Grill NICHT uber unebene Flachen ziehen.

e Den Grill nicht auf holzernen oder anderen brennbaren Flachen benutzen.

e Entziindliche Stoffe wie Benzin, andere brennbare Flissigkeiten und Dampfe vom
Grill fernhalten.

e Den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen.

e Keine Aktivitdten um den Grill herum zulassen, ehe er nach Benutzung abgekiihlt
ist.

¢ Niemals Geschirr aus Glas, Plastik oder Keramik im Grill verwenden. Wahrend der
Benutzung niemals leere Essensbehalter im Grill lassen.

e Den Grill niemals bewegen, wahrend er benutzt wird. Er muss unter 45°C
abgekiihlt sein, ehe er bewegt oder gelagert werden darf.

e Den Grill nicht lagern, wenn er noch Asche oder Holzkohle enthalt. Erst lagern,
nachdem das Feuer vollkommen geloscht ist und alle AuBlenflachen kalt sind.

e Den Grill nie als Heizkorper verwenden. UBER DIE KOHLENMONOXIDGEFAHR
NACHLESEN!

e Der Grill ist im Gebrauch HEISS und bleibt auch danach und beim Abkiihlen eine
Zeitlang heif3. Mit VORSICHT behandeln! Schutzhandschuhe benutzen!

e Den Grill NICHT anstoBen oder schlagen, um Verletzungen, Beschadigung des
Grills oder das Herausspritzen heifler Flissigkeiten zu verhindern.

e Vorsicht bei der Entnahme von Grillgut! Alle Oberfldchen des Grills sind HEISS
und konnen Verbrennungen verursachen. Schutzhandschuhe tragen oder langes,
stabiles Kochbesteck verwenden, um gegen Hitze oder gegen Spritzer von heifien
Flissigkeiten zu schiitzen.

e Keine HEISSEN Flachen berihren.

e Der Grill ist im Gebrauch HEISS! Um Verbrennungen zu vermeiden, Gesicht und
Korper von den Luftklappen fernhalten und beim Offnen des Deckels Abstand
halten. Im Betrieb werden Dampf und HeifB3luft ausgestof3en.

e Beim Grillen Uber 175°C den Grill vorsichtig b'ffnen?oderjedes Mal Liiften) wenn die
Grillhaube gedffnet wird, um Riickschlag (eine durch Sauerstoffschub verursachte
WeiBglutwelle) zu verhiiten. Das gelingt, indem man den Deckel leicht (ca. 5-8 cm
weit) 6ffnet und die Hitze etwa 5 Sekunden lang entweichen l&sst.

e Die Luftklappen sind HEISS, wenn der Grill im Gebrauch ist, und auch wenn er
abkihlt. Beim Verstellen stets Schutzhandschuhe tragen!

o Der Grill hat eine offene Flamme. Hande, Haare und Gesicht von der Flamme
fernhalten! Beim Anziinden NICHT iber den Grill lehnen. Lose Haare und Kleidung

fangen leicht Feuer.
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WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN

e NICHT den Kreislauf von Verbrennung und Beliiftung behindern.

e Die Grillroste nicht mit Metallfolie bedecken. Alufolie usw. speichert Hitze und kann
dem Grill Schaden zufiigen.

e HEISSE Kohle oder Asche niemals unbeaufsichtigt lassen.

e Der Brennstoff sollte vor dem Gebrauch mindestens 30 Minuten lang gliihend heif3
gehalten werden.

e Nicht grillen, bevor der Brennstoff eine Schicht Asche aufweist.

e Zum Anfassen des Grills oder zum Arbeiten mit Feuer Schutzhandschuhe tragen.
Zum Auflegen von Holz oder Holzkohle entweder Schutzhandschuhe tragen oder
langes, stabiles Kochbesteck verwenden.

e Niemals Holzkohlefeuerzeug, Benzin, Alkohol oder andere leichtfliichtige
Flissigkeiten verwenden, um Holzkohle anzuzlinden. Diese Flissigkeiten kdnnen
explodieren und zu Verletzungen oder zum Tode fithren.

e Fir den Classic Ill-Grill diirfen hochstens 2,7 kg Holzkohle verwendet werden.
Niemals den Holzkohlerost berflllen. Das kann zu schweren Verletzungen sowie
zur Beschadigung des Grills fiihren

e Kalte Asche entfernen, indem man sie auf Alufolie packt, mit Wasser einweicht und
in einem nicht brennbaren Behalter entsorgt.

o Kochen Sie nicht, bevor der Brennstoff eine Ascheschicht hat.

¢ WARNUNG! Dieser Grill wird sehr heif3, bewegen Sie ihn nicht wahrend des
Betriebs.

e Nicht in Innenrdumen verwenden!

¢ WARNUNG! Verwenden Sie zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus
oder Benzin! Verwenden Sie nur Feueranziinder, die der EN 1860-3 entsprechen!

* WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere fern.

» Verwenden Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Rdumen,
z. B. in Hausern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es besteht die Gefahr
einer Kohlenmonoxidvergiftung mit Todesfolge.

DIESE ANLEITUNGEN AUFBEWAHREN
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OBERE LUFTKLAPPE (1)
GRILLHAUBE (1)
ZWEIGETEILTE GRILLROSTE (2)
ZUSATZGESTELL (1)
HITZESCHUTZPLATTEN (2)
DIVIDE & CONQUER FLEXIBLES
GRILLSYSTEM (1)
EDELSTAHL-BRENNKORBDECKEL (1)
GUSSEISEN-FEUERROST (1)
BRENNKORBWANDE (5)
BRENNKORBSOCKEL (1)

AUSZIEHBARE ASCHENSCHUBLADE (1)
LINKES SEITENREGAL (1)
RECHTSSEITE (1)

ASCHENWERKZEUG (1)

ROSTWERKZEUG (1)

GRILLSOCKEL (1)

STAHLDRAHTWAGEN (1)
VERRIEGELNDE LAUFROLLEN (2)
NICHT VERRIEGELNDE LAUFROLLEN (2)
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MONTAGE DES GRILLS

DEN GRILL AUSPACKEN

1

Die Plastikbander aufschneiden, die Ober- und Seitenteile des
Versandkartons abnehmen.

2. Das Oberteil des Grillwagens abheben und das Plastik oben vom Grill

entfernen.

3. Die Grillhaube offnen und die im Grill liegenden Teile herausnehmen.

Vorsichtig mit den inneren Keramikteilen umgehen.

DER KAMADO JOE-GRILL MIT FAHRBAREM UNTERGESTELL (WAGEN)

1

Nachdem Sie die innen im Grill liegenden Teile entfernt haben, den
Grill aus dem Behalter ziehen und zur Seite setzen. Angesichts des
schweren Gewichts dieses Grills empfiehlt es sich, wenn zwei Leute
das tun. Den Grill NICHT an den seitlichen Arbeitstischen anheben.
Das hintere Scharnier und die vordere Luftklappendffnung als
Hebepunkte benutzen.

Die Plastikverpackung vom Sockel des Grillwagens abnehmen.

Die Laufrollen am Unterteil des Grillwagens verriegeln. Die beiden
Teile des Grillwagens mit den vorgesehenen Edelstahl-Schrauben
zusammenfligen. Diese Schrauben sind am Unterteil des Wagens
vormontiert.

Den Grill auf dieselbe Weise wie vorher auf den Wagen heben. Den
Grill im Wagen so einstellen, dass die untere Grill-Luftklappe zum
Vorderteil des Wagens gerichtet ist. Die Vorderseite des Wagens ist die
Seite mit den beiden feststellbaren Laufrollen.
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Sicherheitshinweise

VORSICHT

Scharnier und Band sind unter starker Spannung. Nichtbeachtung
der Anweisungsschritte in angegebener Reihenfolge kdnnte schwere
Verletzungen zur Folge haben.

SCHARNIER
Versuchen Sie nicht, das Scharnier zu zerlegen oder die Gurte ohne die
richtigen Werkzeuge von [hrem Grill zu losen.

Werkzeuge benotigt:

Innensechskantschlissel

Gabelschlissel (oder verstellbarer Schraubenschliissel)

(2) Schlitzschraubendreher - mindestens 15,24 cm Klingenlénge

111l

Falls Sie dieses Scharnier als Hebepunkt benutzen, das

Scharnier an der Montagestelle und/oder den Bandern greifen,
nicht an der Unterseite

DICHTUNG

Selbstreinigung tber den nattirlichen Warmekreislauf wird empfohlen.
Keine chemischen Reinigungsmittel fiir die Dichtung verwenden. Sollte
Reinigung absolut notwendig werden, allen verschiitteten Schmutz oder
Flussigkeit vorsichtig abwischen. Die Dichtung nicht durch Reinigen
scheuern oder abschleifen. UbermaBiges Reiben kann zu VerschleiB
flhren.



Reinigung und Pflege

Der Kamado Joe-Grill ist aus hochwertigem Material gefertigt und
braucht daher wenig Pflege und Wartung. Am besten lasst sich
Kamado Joe mit einer Grillplane schiitzen.

SELBSTREINIGUNG

1 Holzkohle einfiillen und anziinden.

2 Das Gestell fiir das flexible Grillsystem Divide & Conquer® so
anbringen, dass sich das Zusatzgestell in der oberen Position befindet

und dass sich beide Hitzeschutzplatten auf dem Zusatzgestell befinden.

3 Die oberen und unteren Luftklappen ganz offnen, die Temperatur
im Grill auf 315° C ansteigen lassen und dabei die Haube geschlossen
halten.

4 Die Temperatur 15-20 min lang auf 315°C halten.

5 Die untere Luftklappe ganz schlieen und die obere Luftklappe erst
nach weiteren 15-20 min schlieflen.

Bei diesem Verfahren verbrennen unerwiinschte Riickstande im
Inneren des Grills. Bevor Sie danach wieder grillen, den Grillrost

mit einer normalen Grillbiirste sdubern. Noch auf Keramikteilen
verbleibende Riickstande mit einer weichen Biirste beseitigen. Auch
die Hitzeschutzplatten sollten nach dem Verfahren ohne verbrannte
Rickstande geblieben sein. Sie sollten aber nach der Reinigung mit
einer weichen Blirste abgerieben werden. Wenn die Hitzeschutzplatten
im normalen Gebrauch verschmutzt werden, sollte man sie beim
nachsten Grillen mit der verschmutzten Seite nach unten drehen. Die
Hitze vom Feuer reinigt dann die verschmutzte Seite der Platten von
selbst.

Ein- oder zweimal im Jahr sollten Sie das Innere des Grills griindlicher
reinigen. Die inneren Teile herausnehmen, riickstandige Asche oder
angesammelten Schmutz zwischen Grillkdrper und Innenteilen
beseitigen. Dafiir eine Biirste mit Plastikborsten verwenden. Schmutz
vom Boden des Grills mit dem Staubsauger oder anderweitig
entfernen, bevor Sie die inneren Teile wieder einfligen.
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Anleitung fur den Schnellstart

INBETRIEBNAHME

1 Holzkohle in den Brennkasten fiillen und mit ein oder zwei
Feueranziindern anziinden.

2 Die Haube 10 min lang offen lassen und die untere Luftklappe ganz
offen lassen.

3 Die Haube schlieflen.

4 Anfangen, die oberen und unteren Luftklappen zu schlieen, wenn die
Temperatur unter der Haube innerhalb von 10°C lhrer Zieltemperatur
liegt.

DIE TEMPERATUR AUFRECHTERHALTEN

Um die Temperatur zu senken, die Luftzufuhr durch den Grill durch
Schliefen der Luftklappen reduzieren. Umgekehrt die Temperatur durch
Offnung der Luftklappen steigern. Die Anderungen treten nicht sofort
ein, sondern man muss 10-15 min warten, bis sich eine Anderung der
Luftklappenstellung auswirkt. Da der keramische Kamado Joe Hitze so
gut speichert, kann es lange dauern, bis er voll aufwarmt. Sie missen
dem Grill 20 bis 40 Minuten oder sogar bis zu einer Stunde Zeit geben
und die Temperatur stabilisieren, ehe Sie mit dem Grillen anfangen
konnen.

ABKUHLEN

1 Nach Beendigung des Grillens die untere Luftklappe ganz schlieflen.
2 Sobald die Temperatur unter 205°C sinkt, die obere Luftklappe fast
ganz schliefen, nur einen kleinen Spalt offenlassen.

3 Den Grill nicht zudecken, bis die Haube kiihl genug ist, dass man sie
beriihren kann.

TEMPERATUR SENKEN: LUFTKLAPPEN SCHLIESSEN
TEMPERATUR ANHEBEN: LUFTKLAPPEN OFFNEN




TEMPERATUREN AUF EINEN BLICK
Etwaige Temperaturen fir die einzelnen Verfahren

GRILLEN 205 °C bis 315 °C

ANBRATEN 260 °C bis 400 °C

BACKEN 150 °C bis 400 °C

ROSTEN 150 °C bis 230 °C

RAUCHERN 105 °C bis 135 °C
VORSICHT!

LUFTEN

Beim Grillen tiber 175°C den Grill jedes Mal, wenn die Haube angehoben wird,
vorsichtig 6ffnen (oder liften], um den Riickschlag zu verhindern.

FLUSSIGKEITEN
Keine Flissigkeiten im oder auf dem heiflen Grill verschiitten.

ARBEITSFLACHEN
Keine heiflen Gegenstande auf die Arbeitsflachen legen.

FUNKEN
Wenn der Grill auf einer Holzterrasse steht, Vorsicht vor Funken und
Glutstlicken!

IM BETRIEB
Den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen, wenn die Haube offensteht.
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FIRE IT UP!

UND DANN MIT DER RUHE.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



KAMADO JOE CLASSIC | - HANDLEIDING
KJ23RH

GIDS OM TE KOKEN MET
KAMADO

KAMADOJOE

Bijkomende vertalingen van de handleiding
vindt u op kamadojoe.com.
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Waarschuwingen

Onderdelenlijst en vereist gereedschap
Instructies voor installatie van de grill
Instructies voor interne montage
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Reinigen en onderhoud

Ga snel aan de slag

Beknopte temperatuurgids

Grill wordt niet geleverd met houtskool.

75
79
80
81
86
87
88
89



WAARSCHUWING

e Deze handleiding bevat belangrijke informatie die u nodig hebt voor de juiste
montage en het veilig gebruik van het apparaat.

e | ees en volg alle waarschuwingen en instructies, voordat u het apparaat monteert
en gebruikt.

e Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

Deze instructies niet opvolgen kan leiden tot brand, ontploffing of gevaar voor
brandwonden en tot zaakschade, letsel of overlijden.

KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR

e Bij het verbranden van houtskool of houtsnippers komt koolstofmonoxide vrij. Deze
stof is reukloos en kan de dood veroorzaken.

e Uitsluitend buiten gebruiken in een goed verluchte omgeving.
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WAARSCHUWINGEN EN BELANGRIJKE
BEVEILIGINGEN

LEES ALLE INSTRUCTIES

o WAARSCHUWING! Deze barbecue zal zeer warm worden. Verplaats het apparaat
niet tijdens de werking.

o WAARSCHUWING! Niet voor gebruik binnenshuis!

¢ WAARSCHUWING! Gebruik geen alcohol, benzine of vergelijkbare vloeistof om de
barbecue aan te steken of opnieuw aan te steken.

¢ WAARSCHUWING! Kinderen en huisdieren altijd van de grill vandaan houden. Sta
NIET toe dat kinderen de grill gebruiken. Van nabij toezicht houden als de grill
wordt gebruikt met kinderen of huisdieren in de nabijheid.

A

X & AX[®g v
N

* De barbecue niet gebruiken in een gesloten en/of bewoonde ruimte, zoals een huis,
tent, caravan, motorhome of boot. Doodsgevaar door koolstofmonoxidevergiftiging.

e De grill altijd gebruiken conform alle van toepassing zijnde plaatselijke en nationale
brandcodes.

e Voor gebruik moet u controleren of alle moeren, schroeven en bouten stevig
vastgeschroefd zijn.

e De grill nooit gebruiken onder een overhangende constructie, zoals een dak,
carport, luifel of overstek.

e De grill is UITSLUITEND voor GEBRUIK BUITENSHUIS.

e Houd een afstand van ten minste 3 m van een overhangende constructie, muur, rail
of andere constructie.

e Houd ten minste 3 m vrije ruimte van brandbaar materiaal, zoals hout, droge
planten, gras, borstels, papier of doeken.



WAARSCHUWINGEN EN BELANGRIJKE
BEVEILIGINGEN

e De grill nooit gebruiken voor iets anders dan het beoogd gebruik. Deze grill is NIET
voor commercieel gebruik.

e Toebehoren die niet geleverd zijn door Kamado Joe, zijn NIET aanbevolen en
kunnen letsel veroorzaken.

e Alcohol en geneesmiddelen, al dan niet vrij verkrijgbaar, kunnen het vermogen van
de gebruiker beperken om de grill correct te monteren of veilig te gebruiken.

¢ Houd een brandblusser bij de hand als u aan het grillen bent.

e Als u met olie of vet bakt, moet u een BC-blusser of ABC-blusser bij de hand
hebben.

e Een olie- of vetbrand niet blussen met water. Onmiddellijk de brandweer bellen.
Een BC-blusser of ABC-blusser kan in bepaalde omstandigheden het vuur onder
controle houden.

e De grill gebruiken op een vlak, niet-brandbaar, stabiel oppervlak, zoals grond,
beton, baksteen of rots. Asfalt kan voor dit doel niet aanvaardbaar zijn.

e De grill MOET op de grond staan. De grill niet op een tafel of aanrecht plaatsen. De
grill NIET verplaatsen over niet-vlakke oppervlakten.

e De grill niet gebruiken op een houten of brandbaar oppervlak.

e De grill vrijhouden van brandbaar materiaal, zoals benzine en andere brandbare
dampen en vloeistoffen.

e De grill niet onbewaakt achterlaten.

¢ NIET toestaan dat iemand activiteiten uitvoert rond de grill tijdens of na het gebruik
ervan, voordat de grill afgekoeld is.

* Nooit kookgerei van glas, kunststof of keramiek gebruiken in de grill. Nooit leeg
kookgerei in de grill plaatsen tijdens het gebruik ervan.

* De grill nooit verplaatsen wanneer in gebruik. Laat de grill helemaal afkoelen (tot
onder 45 °CJ, voordat u de grill verplaatst of opbergt.

¢ De grill niet opbergen met hete as of houtskool erin. Uitsluitend opbergen nadat het
vuur helemaal gedoofd is en alle opperviakken koud zijn.

¢ De grill nooit gebruiken als verwarmer. LEES OVER KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR.

e De grill is HEET tijdens het gebruik en blijft HEET gedurende een bepaalde tijd erna
en tijdens het afkoelen. Wees VOORZICHTIG. Draag beschermende handschoenen
of ovenwanten.

e De grill NIET aanstoten of ertegen schoppen om letsel, schade aan de grill of
gemors of spatten van hete bakvloeistof te voorkomen.

» Wees voorzichtig als u voedsel van de grill neemt. Alle oppervlakken zijn HEET
en kunnen brandwonden veroorzaken. Gebruik beschermende handschoenen
of ovenwanten en bakgerei met een lange, stevige steel als bescherming tegen
warme oppervlakken of spatten van bakvloeistoffen.

e Geen HETE oppervlakken aanraken.

e De grill is HEET tijdens het gebruik. Om brandwonden te voorkomen, het gezicht
en lichaam van de luchtgaten vandaan houden en ook afwenden als u het deksel
opent. Tijdens het gebruik komt er stoom en warme lucht vrij.

¢ Als u kookt op een temperatuur boven 175 °C, moet u de grill voorzichtig
openen (laten ‘boeren’ of beetje bij beetje openen), telkens als u de koepel van
de grill opent, om een steekvlam te voorkomen. Een steekvlam is een stoot
van witgloeiende warmte veroorzaakt door een toevloed van zuurstof. Open het
deksel een beetje, 5 a 8 cm, en laat de warmte gedurende ongeveer 5 seconden
ontsnappen om dit te voorkomen.

e Luchtkleppen zijn HEET tijdens het gebruik van de grill en tijdens het afkoelen.
Draag beschermende handschoenen tijdens het bijstellen.

e De grill heeft open vuur. Houd de handen, het haar en het gezicht van de vlam
vandaan. NIET over de grill leunen tijdens het aansteken. Los haar en losse kleding
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WAARSCHUWINGEN EN BELANGRIJKE
BEVEILIGINGEN

kunnen vuur vatten.

e De verbandings- en verluchtingsstroom NIET hinderen.

e De bakrekken niet bedekken met aluminiumfolie. Hierdoor wordt de warmte
gevangen en kan de grill worden beschadigd.

* Nooit HETE kolen of as onbewaakt achterlaten.

¢ De brandstof gloeiend houden gedurende ten minste 30 minuten voor gebruik.

e Niet bakken voordat de brandstof met een laag as bedekt is.

¢ Draag beschermende handschoenen bij het hanteren van deze grill of het werken
met vuur. Draag beschermende handschoenen of gebruik stevig gereedschap met
een lange steel als u hout of houtskool toevoegt.

 Geen aanmaakvloeistof, benzine, alcohol of andere, zeer vluchtige vloeistoffen
gebruiken om houtskool te doen branden. Deze vloeistoffen kunnen ontploffen en
letsel of de dood veroorzaken.

¢ De hoogste hoeveelheid houtskool voor de Classic | is 2,7 kg. De houtskoolrooster
niet overladen. Dit kan ernstig letsel en schade aan de grill veroorzaken.

e Koude as weggooien in aluminiumfolie, in water gedrenkt, in een niet-brandbare
container.

¢ Niet bakken voordat de brandstof met as bedekt is.

* WAARSCHUWING! Deze barbecue zal zeer warm worden. Nooit verplaatsen tijdens
het gebruik ervan.

e Niet voor gebruik binnenshuis!

e WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine bij het aansteken of opnieuw
aansteken! Uitsluitend aanmaakblokjes gebruiken die conform EN 1860-3 zijn!

o WAARSCHUWING! Kinderen en huisdieren op afstand houden.

* De barbecue niet gebruiken in een gesloten en/of bewoonde ruimte, zoals een huis,
tent, caravan, motorhome of boot. Doodsgevaar door koolstofmonoxidevergiftiging.

e Niet bakken voordat de brandstof met as bedekt is.

* WAARSCHUWING! Deze barbecue zal zeer warm worden. Nooit verplaatsen tijdens
het gebruik ervan.

e Niet voor gebruik binnenshuis!

* WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine bij het aansteken of opnieuw
aansteken! Uitsluitend aanmaakblokjes gebruiken die conform EN 1860-3 zijn!

o WAARSCHUWING! Kinderen en huisdieren op afstand houden.

* De barbecue niet gebruiken in een gesloten en/of bewoonde ruimte, zoals een huis,
tent, caravan, motorhome of boot. Doodsgevaar door koolstofmonoxidevergiftiging.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.
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BOVENSTE LUCHTGAT (1)

GRILLKOEPEL (1)

GEHALVEERDE BAKROOSTERS (2)
ACCESSOIREREK (1)

WARMTESCHILDEN (2)

DIVIDE & CONQUER, VERDEEL EN HEERS:
FLEXIBEL BAKSYSTEEM (1)
ROESTVRIJSTALEN BEDEKKING VAN VUURKORF (1)
GIETIJZEREN ROOSTER (1)
VUURKORFWANDEN (5)

VUURKORFBASIS (1)

UITSCHUIFBARE ASLADE (1)

LINKER ZIJPLANK (1)

RECHTERKANT (1)

AS SCHRAPER (1)

GRIJPER VAN ROOSTER (1)

GRILLBASIS (1)

STAALDRAAD KAR (1)

BLOKKEERBARE ZWENKWIELTJES (2)
NIET-BLOKKEERBARE ZWENKWIELTJES (2)



Grill monteren

UW GRILL UITPAKKEN

1 Knip de banden uit kunststof open en haal boven- en zijpanelen uit de
verpakking.

2 Til het bovenste deel van de grillkar op en verwijder de kunststof van
de bovenkant van de grill.

3 Open de koepel van de grill en verwijder de onderdelen uit de
binnenkant van de grill. Hanteer de interne keramische onderdelen
voorzichtig.

KAMADO JOE-GRILL MET KAR

1 Als de interne onderdelen van de grill verwijderd zijn, tilt u de grill
uit de verpakking. Plaats aan de kant. Deze grill is zwaar. Wij bevelen
daarom aan dat twee mensen deze taak voltooien. De grill NIET optillen
aan de lipjes van de zijlade. Gebruik het achterste scharnier en het
luchtgat vooraan aan de onderkant om op te tillen.

2 Verwijder de verpakking in kunststof van de basis van de stander.

3 Vergrendel de wieltjes aan het onderste gedeelte van de grillkar.
Monteer de twee delen van de grillkar met de meegeleverde
roestvrijstalen schroeven. Ze zijn bij fabricage gemonteerd aan de
onderkant van de kar.

4 Gebruik dezelfde tiltechniek als voordien om de grill in de kar te
tillen. Stel de grill bij in de kar; het onderste luchtgat van de grill moet
naar de voorkant van de kar gericht zijn. De voorkant van de kar is de
kant met de twee blokkeerbare wieltjes.

LOSSTAANDE GRILL MET KAMADOTAFEL

1 Plaats de drie poten van de grill op de onderste lade van de grilltafel
in een driehoek met als enkel punt de achterkant van de grilltafel.

De twee andere poten plaatst u juist links en rechts van het onderste
luchtgat aan de voorkant van de grill.

2 Plaats de grill voorzichtig in de tafel en stel de poten bij. Hanteer

de grill voorzichtig om schade aan het grilltafelblad te voorkomen. Wij
bevelen aan dat twee mensen de grill in de tafel tillen.
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Veiligheidsinformatie

OPGELET

Scharnier en band staan onder hoge druk. De instructiestappen niet
opvolgen kan leiden tot ernstig letsel.

SCHARNIER
Demonteer het scharnier niet en maak de banden van de grill niet los
met het juiste gereedschap.

Gereedschap nodig:

Inbussleutel

Steeksleutel (of verstelbare sleutel)

(2) sleufschroevendraaiers - minimale meslengte 6 "(15,24 cm)

111l

Als u probeert het scharnier als hijspunt te gebruiken, pak het
scharnier dan vast bij het montagepunt en / of de banden, niet
bij de onderkant.

DICHTING

Zelfreiniging via een natuurlijke warmtecyclus is aanbevolen. Gebruik
geen chemische reinigingsmiddelen op de dichting.

Indien absoluut nodig, wrijft u gemorste stof of vocht voorzichtig af.

De dichting niet schuren of schaven om schoon te maken. Buitenmatig
wrijven kan leiden tot slijtage.



Reinigen en onderhoud

Uw Kamado Joe-grill is gemaakt van kwalitatief materiaal. Algemeen
onderhoud is dus minimaal. De beste bescherming van uw Kamado
Joe tegen de elementen is de hoes.

ZELFREINIGEND

1 Vul met houtskool en steek aan.

2 Installeer het rek van Divide & Conquer®, het flexibele baksysteem,
met het accessoirerek in de bovenste stand en beide warmteschilden op
het accessoirerek.

3 Open het bovenste en onderste luchtgat helemaal en laat de
temperatuur in de grill stijgen tot 315 °C met de koepel gesloten.

4 Houd de temperatuur op ongeveer 315 °C gedurende 15 a 20 minuten.
5 Sluit het onderste luchtgat helemaal en wacht nog eens 15 a 20
minuten voordat u het bovenste luchtgat sluit.

Hierdoor worden alle ongewenste resten uitgebrand uit de binnenkant van
uw grill. Voordat u opnieuw bakt, borstelt u de bakrooster af met een
gewone grillborstel. Gebruik een borstel met zacht haar om resten

van de keramiek te verwijderen. Ook op de warmteschildplaten mogen
geen verbrande resten achterblijven na dit proces. Borstel ze af met

een zachte borstel na het reinigen. Als de warmteschilden vuil worden
tijdens gewoon gebruik, draai ze dan om met de vuile kant naar onder
voor de volgende bakbeurt voor zelfreiniging van die kant van de
warmteschildplaat.

Reinig de binnenkant van de grill één of twee keer per jaar grondiger.
Verwijder de interne onderdelen. Verwijder alle achtergebleven as of
afval tussen de grill en de interne onderdelen. Gebruik een borstel met
haar van kunststof om de keramische binnenkant schoon te maken.
Schep of zuig afval op van de onderkant van de grill, voordat u de
interne onderdelen terugplaatst.
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Snel aan de slag

OPSTARTEN

1 Vul de vuurkorf met houtskool en steek aan met één of twee
aanmaakblokjes.

2 Laat de koepel open gedurende 10 minuten met het onderste luchtgat
helemaal open.

3 Sluit de koepel.

4 Begin het bovenste en onderste luchtgat te sluiten als de temperatuur
in de koepel 10 °C lager is dan de gewenste temperatuur.

TEMPERATUUR BEHOUDEN

Om de temperatuur te verlagen, vermindert u de luchtstroom doorheen
de grill door de luchtgaten te sluiten. Verhoog de temperatuur door de
luchtgaten te openen. De luchtgaten bijstellen werkt niet onmiddellijk;
wacht 10 a 15 minuten voordat een verandering aan een luchtgat effect
heeft. Omdat de keramische Kamado Joe de warmte zo goed behoudt,
kan het even duren voordat de grill helemaal opwarmt. Geef uw grill 20
a 40 minuten tot een uur de tijd om de temperatuur stabiel te houden,
voordat u begint te bakken.

AFKOELEN

1 Na het bakken sluit u het onderste luchtgat helemaal.

2 Als de temperatuur lager wordt dan 205 °C, sluit u het bovenste
luchtgat helemaal. Laat een spleetje open.

3 Bedek de grill niet, voordat de koepel koud genoeg is om aan te raken.

SLUIT DE LUCHTGATEN OM DE TEMPERATUUR TE
VERLAGEN. OPEN DE LUCHTGATEN OM DE TEMPERATUUR
TE VERHOGEN.




BEKNOPTE TEMPERATUURHANDLEIDING
Benaderde temperatuur voor baktechnieken

GRILLEN 205-315°C
SCHROEIEN 260-400 °C
BAKKEN 150-400 °C
ROOSTEREN 150-230 °C
ROKEN 105-135 °C
OPGELET

BOEREN (BEETJE BIJ BEETJE OPENEN)

Als u kookt op een temperatuur boven 175 °C, moet u de grill voorzichtig
openen (laten boeren of beetje bij beetje openen), telkens als u de koepel van
de grill opent, om een steekvlam te voorkomen.

VLOEISTOFFEN
Mors geen vloeistof in of op de warme grill.

ZIJLADEN
Plaats geen warme voorwerpen op de zijladen.

VONKEN
Let goed op vonken en sintels als u de grill gebruikt op een houten vloer.

TIJDENS DE WERKING
Laat de grill niet onbewaakt achter met de koepel open.




STEEK HET VUUR AAN.

DOE HET LANGZAAM.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



KAMADO JOE CLASSIC | AGARENS INSTRUKTIONSBOK
KJ23RH

MATLAGNING MED
KAMADO GRILL

KAMADOJOE

Instruktionsboken finns tillganglig pa
ytterligare sprak pa kamadojoe.com.
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VARNING

* Denna handbok innehaller viktig information som &r nédvandig for ratt montering
och saker anvandning av apparaten.

e | 3s och fdlj alla varningar och instruktioner innan du monterar och anvander
apparaten.

¢ Beh3ll denna anvandarhandbok for framtida referens.

Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan resultera i brand, explosion eller
briannskador vilket kan orsaka skador pa egendom, personskador eller dodsfall.

KOLMONOXIDFARA

» Nar man branner kol eller flis avger det kolmonoxid, som inte har nagon lukt och
kan orsaka dddsfall.
* Anvind endast pa val ventilerade platser utomhus.
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VARNINGAROCH
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

LAS ALLA INSTRUKTIONER

» VARNING! Grillen blir mycket het. Flytta inte pa den under anvandning.

e VARNING! Anvénd inte inomhus!

* VARNING! Anvénd inte alkohol, bensin eller andra liknande vatskor till att tanda
grillen.

» VARNING! H3ll barn och husdjur borta fran grillen vid alla tillfallen. Lat INTE barn
anvanda grillen. Nara uppsyn kravs nar barn eller husdjur befinner sig i narheten

A

X X

X|®y v
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* Anvand inte grillen i slutna och / eller bebodda utrymmen som hus, talt, husvagnar,
husbilar, batar. Risk fér kolmonoxidférgiftning som kan orsaka dédsfall.

e Anvand alltid grillen i enlighet med alla tillampliga lokala, statliga och federala
eldningsbestammelser.

* Se till att samtliga muttrar, skruvar och bultar sitter ordentligt dtdragna fére varje
anvandning.

e Anvand aldrig grillen under dverliggande konstruktioner som tak, carportar,
markiser eller dverhang.

o Grillen &r ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.

* Hall ett minsta avstand pa 3 meter. fran overliggande konstruktioner, viggar,
skenor eller andra strukturer.

e Hall ett minsta avstand pa 3 meter fran alla brannbara material, exempelvis tra,
torra vaxter, gras, borstar, papper eller kanvas.




VARNINGAROCH
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

e Anvand aldrig grillen fér annan an avsedd anvandning. Denna grill ar INTE avsedd
for kommersiellt bruk.

e Det rekommenderas INTE att anvanda tillbehdr som inte levereras av Kamado Joe
eftersom de kan orsaka personskada.

¢ Anvandning av alkohol, receptbelagda eller receptfria ldkemedel eller droger kan
paverka anvandarens férmaga att montera eller pd ett sakert sétt anvanda grillen.

e Ha alltid en brandslackare till hands vid all anvandning av grillen.

¢ Vid matlagning med olja eller fett, ska en brandsldckare av typ BC eller ABC vara
tillganglig.

* Forsok inte att slacka brinnande olja eller fett med vatten. Kontakta brandkaren
omedelbart. En brandsldckare av typ BC eller ABC kan i vissa fall begrénsa
branden.

* Anvand grillen pé en plan, icke brannbar, stabil yta exempelvis jord, betong, tegel
eller sten. Ett asfaltunderlag kanske inte &r lampligt for detta andamal.

* Grillen maste std pa marken. Placera inte grillen pa bord eller bankar.

Flytta INTE grillen dver ojamna ytor.

* Anvand inte grillen pa tré eller brannbara ytor.

e Hall grillen ren och fri fran brannbara material som bensin och andra
brandfarliga &ngor och vatskor.

e Ldmna inte grillen obevakad.

* Se till att INTE nagon befinner sig néra grillen antingen under anvéndning eller
innan den har svalnat.

¢ Anvand aldrig koksredskap av glas, plast eller keramik i grillen. Placera aldrig
tomma kokkarl i grill under anvandning.

* Flytta aldrig grillen medan den anvands. Lat grillen svalna helt (under 45 © C) innan
du flyttar eller forvarar den.

e Forvara aldrig en grill som innehaller het aska eller kol. Forvara endast nér grillen
ar helt slackt och alla ytor ar kalla.

o Anvénd aldrig en grill som ett virmeelement. LAS KOLMONOXIDFARA.

e Grillen ar HET under anvandning och kommer att fortsatta att vara HET medan den
svalnar. Var FORSIKTIG. Bar skyddshandskar / vantar.

* Knuffa eller sla INTE grillen for att forhindra personskador, skador pa grillen eller
att het vatska spiller eller stanker.
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VARNINGAROCH
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

o Var forsiktig nar du tar mat fran grillen. Alla ytor & HETA och kan
orsaka brannskador. Anvand skyddshandskar eller -vantar och langa,
kraftiga matlagningsredskap for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

e Rorinte vid HETA ytor.

* Grillen ar HET under anvandning. For att undvika brénnskador, halla ansiktet och
kroppen borta fran ventiler och nar du lyfter pa locket. Anga och varm luft kommer
ut under anvandning.

* Vid tillagning 6ver 175 ° C, ska du forsiktigt dppna grillen (eller tappa ut Luft ur
grillen) varje géng du lyfter pa kupolen for att forhindra bakténdning - en vag av vit,
het &nga orsakad av en pldtslig tillforsel av syre. Oppna locket delvis till 5-8 cm i ca
5 sekunder for att varmen ska kunna komma ut.

e Spjallen ar HETA under anvandning och kommer att fortsatta att vara HETA medan
de svalnar. Det rekommenderas att bara skyddshandskar nar du justerar grillen.

* Grillen har dppen eld. Hall handerna, haret och ansiktet borta fran elden. Luta dig
INTE 6ver grillen under tandning. LGst har och 6sa lader kan ta eld.

e Hindra INTE flodena av forbranning och ventilation.

* Tack inte matlagningsgallret med metallfolie. Detta kommer dra at sig varme och
kan orsaka skador pa grillen.

o Ldmna aldrig GLODANDE kol eller aska obevakad.

* Bransle ska vara glodhett i minst 30 minuter fore anvandning.

e | againte matinnan branslet ar tackt med aska.

e Anvand skyddshandskar vid hantering av denna grill eller nar du arbetar med eld.
Anvand skyddshandskar eller langa, robusta verktyg nar du lagger i ved eller kol.

e Anvand aldrig trakolstandvatska, bensin, alkohol eller andra mycket flyktiga
vatskor for att tdnda trakol. Dessa vatskor kan explodera och orsaka personskador
eller dodsfall.

e Max mangd trakol for Classic Ill r 2,7 kg. Fyll aldrig brikettgallret for mycket.
Detta kan leda till allvarliga personskador samt skador pa grillen.

* Bortskaffa kall aska genom att placera den i aluminiumfolie och blotlagga i vatten,
slangs sedan i en icke-brannbar behallare.

¢ Koka inte innan branslet har en askbelaggning.

¢ VARNING! Denna grill blir mycket varm, ror inte den under drift.

e Anvand inte inomhus!

* VARNING! Anvéand inte sprit eller bensin for tandning eller ater-tandning! Anvand
endast brastdandare som uppfyller EN 1860-3!

* VARNING! Hall barn och husdjur borta.

e Anvand inte grillen i ett trangt och/eller beboeligt utrymme, t.ex. hus, talt,
husvagnar, husbilar, batar. Risk for dodsfall vid kolmonoxidférgiftning.

SPARA DESSA ANVISNINGAR



1. OVREVENTIL (1)
2. GRILLKUPOL (1)
3. HALVERADE GRILLGALLER (2)
4. TILLBEHORSSTALL (1)
5
6

VARMEDEFLEKTORER (2)
DIVIDE & CONQUER FLEXIBLE COOKING

SYSTEM (1)
7. FIREBOXSKYDD | ROSTFRITT STAL (1)
8.  GRILLGALLER I GJUTJARN (1)
9.  FIREBOX-VAGGAR (5)
10. FIREBOX-BAS (1)
11. UTDRAGBAR ASKLADA (1)
12. VANSTER SIDOHYLLA (1)
13. HOGER SIDAN HYLLA (1)
14. ASKVERKTYG (1)
15. GALLERVERKTYG (1)
16. GRILLBAS (1)

17. STALTRADSVAGN (1)
18. LASBARA LANKHJUL (2)
ICKE-LASBARA LANKHJUL (2)

3
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Installation av grillen

PACKA UPP DIN GRILL

1 Skar av plastbanden och avldgsna ladans Gvre och sidopaneler.
2 Lyft upp grillvagnens éverdel och avlégsna plasten hogst upp pa
grillen.

3 Oppna grillens kupol och avldgsna féremalen inuti grillen. Var
forsiktig nar du hanterar interna keramiska delar.

KAMADO JOE-GRILL MED VAGN

1 Nér de inre komponenterna har avldgsnats fran grillen, ska du lyfta
ut grillen ur ladan och stélla den &t sidan. Pa grund av grillens vikt,
rekommenderar vi att tva personer utfor den har uppgiften. Lyft INTE
grillen med hjalp av sidohyllorna. Ta tag i det bakre gangjarnet

och den framre ventilationsoppningen nar du lyfter grillen.

2 Avlagsna plasten som sitter runt grillvagnens bas.

3 Las hjulen langst ner pa grillvagnen. Montera ihop grillvagnens

tva delar med de medfdljande skruvarna i rostfritt stal, som redan ar
monterade langst ner pa vagnen.

4 Anvand samma lyftteknik som tidigare for att lyfta upp grillen pa
vagnen. Justera grillen pd vagnen sa den nedre ventilationsoppningen ar
vand framat mot vagnen. Framsidan pa vagnen ar den sida som har tva
sparrhjul.
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Safety Information

VAR FORSIKTIG

Gangjarn och band ar hart spianda, underlatenhet att folja
instruktionsstegen i ratt ordning kan leda till allvarliga personskador.

GANGJARN
Forsok inte ta isdr gangjarnet eller lossa remmarna pa grillen
utan ratt verktyg for att ta bort gangjarnet.

Verktyg som behdvs:

Allen skiftnyckel

Skiftnyckel (eller justerbar skiftnyckel)

(2) slitsade skruvmejslar - minst 6 "(15,24 cm) bladlangd

11l

Om du ska lyfta kamadon med gangjérnet, ska du halla i

gangjarnet nara monteringspunkten och / eller banden, aldrig

langst ner.

PACKNING

Sjalvrengoring med en naturlig varmecykel rekommenderas. Anvand
inte kemikaliebaserade rengdringsmedel pa packningen. Om det

ar absolut nodvandigt, ska du forsiktigt torka bort eventuella spill
eller fukt. Gnugga eller skrapa inte packningen vid rengéring. Om du
gnuggar for mycket kan det orsaka slitage.
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Rengoring och skotsel

Din Kamado Joe-grill ar tillverkad av material av hdg kvalitet och krav
skotsel och underhall blir minimala. Det bista séttet att skydda din
Kamado Joe fran vider och vind &r med ett grillskydd.

SJALVRENGORING

1 Tillsatt trakol och tand det.

2 Montera tillbehdrsstallet och placera varmedeflektorn pa
tillbehorsstallet.

3 Oppna dvre och nedre luftventiler helt och L&t temperaturen inuti
grillen stiga till 315 ° C medan

kupolen ar stangd.

4 Hall temperaturen vid cirka 315 © C i 15-20 minuter.

5 Stang den nedre ventilera helt och vanta i ytterligare 15-20 minuter
innan du stanger den dvre ventilen.

Denna process kommer att branna bort odnskade rester inuti grillen. Nar
du ska laga mat nasta gang ska du borsta av grillgallret med en vanlig
grillborste. Anvand en mjuk borste pa keramikytan fér att avlagsna
eventuella rester. Varmedeflektorplattorna kommer aven de vara fria
fran branda rester efter processen har slutforts. Borsta avdem med

en mjuk borste efter rengdring. Om varmedeflektorn blir smutsig vid
normal anvandning, ska du vdnda den smutsiga sidan nedat nar du ska
laga mat nésta gang for att varmen fran elden ska kunna automatiskt
rengora den smutsiga sidan.

En eller tvd ganger om aret, bor du utfora en mer noggrann rengdring
av grillens insida. Avlagsna de inre delarna och ta bort eventuell aska
eller skrap som fastnat mellan grillens stomme och de inre delarna.
Anvand en plastborste for att rengora den keramiska insidan och
plocka upp eller dammsug skrap i botten av grillen innan du satter
tillbaka de

inre delarna.



Snabbstartguide

KOM IGANG

1 L&gg trakol i fireboxen och tand med hjélp av en eller tva brasténdare.

2 Ldmna kupolen 6ppen i 10 minuter medan den nedre ventilen ocksd &r

helt oppen.

3 Stang kupolen.

4 Borja sedan med att stanga den dvre och lagre ventilen nar kupolens
temperaturen &r mindre &n 10 ° C fran din maltemeperatur.

HALL TEMPERATUREN

For att sanka temperaturen, minskar du luftflodet genom grillen
genom att stanga ventilerna. Om du vill héja temperaturen, dppnar

du ventilerna. Justering av ventilerna ar inte omedelbar, utan det tar
10-15 minuter for en justering att trada i kraft. Eftersom din keramiska
Kamado Joe haller varmen sa effektivt, kan det ta en stund att varma
upp den helt. L&t grillen sta i 20-40 minuter eller upp till en timme for
att stabilisera temperaturen innan du bérjar grilla.

LAT SVALNA

1 Nardu har anvant klart grillen ska du stdnga den nedre ventilen helt.

2 Efter temperaturen sjunker under 205 ° C, ska du stanga den Gvre
ventilen nastan helt, men lamna ett liten 6ppning.

3 Tack inte dver grillen forran kupolen ar kall nar du rér vid den.

FOR ATT SANKA TEMPERATUREN, STANGER DU VENTILERNA.
FOR ATT HOJA TEMPERATUREN, OPPNAR DU VENTILERNA.




SNABB TEMPERATURGUIDE
Ungefdrliga temperaturer for olika matlagningstekniker.

GRILLNING 205 -315°C
BRYNING 260 -400°C
BAKNING 150 -400°C
ROSTNING 150 -230°C

ROKNING 105 -135°C

VAR FORSIKTIG

LUFTA
Vid tillagning dver 175 ° C, ska du férsiktigt 6ppna grillen (eller tappa ut luft ur
grillen] varje gang du lyfter pa kupolen fér att forhindra bakténdning.

VATSKOR
Spillinte vatska inuti eller pa grillen nar den &r het.

SIDOHYLLOR
Stall inte heta objekt pa sidohyllorna.

GNISTOR
Var medveten om gnistor och glod nar du anvander grillen pa ett tradack.

UNDER ANVANDNING
Lamna aldrig grillen obevakad nar grillkupolen 6ppen.




KOM IGANG.

KOPPLA AV.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



PYKOBOACTBO NOJIb3OBATEJIA CLASSIC 1 OT KAMADO JOE
KJ23RH

NMOCOBWUE MO NPUIOTOBJIEHUIO
NALWKX HA KAMALLO-IPUJIE

KAMADOJOE
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Copep)xaHue

MpenynpexaeHus

Cnuncok petanen n HeobXoaMMbIA MHCTPYMEHT
MHCTPYKLIMK NO NOArOTOBKE K YCTAHOBKE rpuns
PykoBogcTso no cbopke

BaxHasi nHpopMauwmsa o besonacHocTu

Ynctka n yxon,

KpaTkre MHCTPYKLMK MO rpuito

KpaTkoe pyKOBOACTBO Mo TeMnepaTtype

1M1
115
116
117
122
123
124
125

Fpunb He nocrtaBydeTcd C ApeBeCHbIM yrnem.



m

NMPEAYNPEXOAEHUE

e 370 pyKOBOACTBO COAEPXMT BaxHble CBEAEHMUS N1 NpaBUbHON cOopKu 1
be3onacHoi aKkcnayaTaLuum ycTpoicTea.

e Mpexae YeM npucTynuTb K cOopke W 3KCMyaTaLnm YCTPOiCTBa, NPoYTHTe BCe
npenynpexaeHns U HCTPYKLWK W CledyiiTe M.

e CoxpaHsaiTe HacTosiLLEe PYKOBOACTBO /15 AasbHENLLEro UCMOb30BaHUS.

HecobniopeHne aTUX MHCTPYKLMIA MOXKET MPUBECTU K NOXKAPY, B3pbIBY UK
NoNy4YeHMIo 0XKOrOB U CTaTb MPUYUHON NOBPEXAEHUS UMYLLECTBA, TPABM U JaXxe
CMepTH.

OMNACHOCTb OTPABJIEHUA
YITAPHbIM F'A30M

e [pu CXWUraHWM JpeBecHOro Yris 1 ApeBeckHbl BbILENSAETCS yrapHbIi ras, KOTopbIi
He MMeeT 3anaxa, Ho MOXET CTaTb MPUYUHON CMepTy.
e lcnonb3yiite rpusib Ha yauLLE B XOPOLLO NPOBETPUBAEMON 30HE.
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NMPEAYNPEXAEHUSA U
BAXXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTU

MPOYTUTE BCE UHCTPYKLIUUA

e MPEAYNPEXXAEHUE! Mpunb oueHb cunbHo HarpeBaeTcs. He nepemelyaiite ero Bo

BpeMa Ucnonb3oBaHUs.

e MPEAYNPEXXAEHUE! He ncnonb3yite BHyTpM noMeLleHni!

e MPEAYNPEXXAEHUE! He pa3xuraiite 1 He nbiTaikTeCb NOBTOPHO pa3xeyb OroHb B

rpune c noMoLlbto cnupTa, 6eH3nHa unm OPYrnx roproymx KUBKOCTEN.

o MPEAYNPEXXAEHUE! Cnepute 3a TeM, 4tobbl AeTH 1 XUBOTHbIE He Npubauxanuce
K rpunto. HE paspewaiite geTaM ucnonb3oBaTh rpuib. BHUMaTenbHo ciegute 3a
LETbMU U1 XXMBOTHBIMU, HAXOAALUMMUCS B 30HE, T UCTIONb3YeTCs Fpuilb.

N

X

X

X

! S
N

* He vcnonb3yiiTte rpunb 8 orpaHUyeHHoM 1 (Unn) Xunom npocTpaHcTse, HanpuMep,
B AOMax, N0, HaBecaMmu, B Tpeinepax v GyproHax unu Ha nogkax. Otpasnexue
yrapHbIM ra3oM MOXeT MPUBECTU K CMepTU.

* Vcnonb3yiiTe rpusib B CTPOroOM COOTBETCTBMM CO BCEMU NPUMEHUMBIMU MECTHBIMMU,

pernoHaibHbIMU U ¢e,qepaanb|Mm Nno>XXapHbIMKW HOpMaMn.

° I'Iepep, KaXAblM NCMNOJIb30BaHMEM npoaepﬂme Hann4yme n Ka4ecCTBO 3aTAXKN BCeX

raek, BUHTOB 1 6onToB.

e He l/ICI'lOJ'Ib3yI;ITe rpunb Nof HaBeCHbIMW KOHCTPYKUWAMU, HanpuMep, No4 KpblllaMu,

HaBeCaMu, TEHTaMW UK KO3blpbKaMWn.

o Mpunb npeaHasHaueH ans ucnonbsosanus UCKIOYUTENBHO BHE MOMELLEHNA.
¢ MUHWManbHO [OMYCTUMOE PacCTOSHUE OT FPUNS [0 HABECOB, CTEH, MEPUI 1 NPOYMX

KOHCTpYKLuMiA — 3 MeTpa.

* MUHUManbLHoO [onycTuMmoe pacCcTtossHMe OT rpung A0 nerkosocnjiaMeHaeMblx
MaTepnanos, TakKnUX Kak fepeBo, Cyxie pacTeHund, TpaBa, KyCTapHUK, 6yMara mnun

TKaHb, — 3 MeTpa.
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A TIPEQYNPEXOEHUA U BAXKHBIE

MEPbI BE3OMACHOCTHU

He vcnonb3ayiTe rpunb B Lensx, Ans KOTOpbIX OH He NpefHa3HayeH. 37oT rpunb HE
npefHa3HaveH AN KOMMEPYECKOro UCMOSb30BaHNS.

Vicnonb3oBaHve pa3nnyHbIX NPUHaANeXHOCTeR, Npon3BefeHHbIX He Kamado Joe,
HE PEKOMEHIOYETCA 1 MoxeT cTaTb NPUYNHOW TPaBM.

YnotpebneHvie ankorons, peLenTypHbIX UK HepeLenTypHbIX NpenapaToB BAUSET Ha
cnocobHOCTb NoAb30BaTeNs FOTOBWTL Ha rpune.

Mpy MCNONB30BAHWUM FPUNS AEPXKUTE OTHETYLLWTENb B 30HE NMPSIMOro AOCTYNa.

Bo BpeMs roToBKM Ha Macne UNu Xupe fepxuTe Nog pykoi orHeTywnTens Tvna BC
nnun ABC.

B cnyuae Bo3ropaHns Macna wav Xvpa He NbiTaikTeCh TYLINTb NOXap BOLON.
HeMepnneHHo obpatutech B noxapHyto cyxby. B HekoTopbix cnyyasx orHeTymnTenb
Tvna BC unn ABC MOXeT noTyLUnTb OroHb.

Vicnonb3yiiTe rpunb Ha POBHOM, YCTONYMBON, HErOPIOYEN NOBEPXHOCTH, HanpuUMep,
Ha rpyHTOBOM, 6ETOHHOM, KUPMUYHOM WK KaMeHHOM nony. AcdansTHoe (nn
webeHoyHo-achanbTHOR) NOKPLITUE MOXKET He MOLONTH A5 3TN LENN.

[pvnb OOJIKEH cToaTh Ha 3emne. He ycTaHaBnuBanTe rpuib Ha CTON UK
ctonewHunuy HE nepeMellaitTe rpuab N0 HEPOBHOM NOBEPXHOCTY.

He ncnonb3yiite rpunb Ha AepeBsHHbIX AW NETKOBOCMIAMEHSeMbIX MOBEPXHOCTSX.
Cnepute, 4TobbI B rpUsb He MoNajanu ropioyne Matepuanbl, Hanpumep, 6eH3nH 1
Lpyrue roptoyune napbl v XKNAKOCTH.

He ocTaBnante rpunb 6e3 npucMotpa.

HE nossonsiiTe HUKOMY 0TAbIXaTb, Pa3BekaTbes, paboTaTb MU HaXOAUTLCS BO3Ne
rpUNst BO BPEMS €ro NCMonb30BaHus (M 40 ero NoNHOro oxnaxaeHus).

B npouecce npurotoBneHns Ha rpune He UCMonb3yiiTe CTEKNSHHYIO, NNACTUKOBYIO
WK Kepamuyeckyto nocygdy. He cTaBbTe Ha rpusb NycTyio NOCyAy BO BpEMs ero
“cnonb3oBaHus.

3anpelueHo nepeMelLath rpuib BO BPEMS ero UCMoab3oBaHus. Mepep
nepemeLLeHNeM N XPaHEHWEM rpUib AOSIKEH NOJHOCTbLIO OCTBIHYT [ero
TeMreparypa [o/iKHa onycTuTbea Hike 45 °CJ.

He ocTaBnsite rpunb ¢ ropsunMm yrisiMm Unm 30100 BHYTpU. Mpunib MOXHO
0CTaBNATb Ha XpPaHeHWe TObKO Moc/ie NOIHOrO 0CTbIBaHUS BCEX ero NOBEPXHOCTEN.
3anpelyeHo ncnonb3oBaThb rPUAb B kKayecTBe oTtonutenbHoro npubopa. MPOYTUTE
NPELYNPEXOEHNE OB ONMACHOCTW OTPABJTEHNA YTAPHBIM TA30M.

[punb cunbHo HATPEBAETCA Bo Bpems ncnonb3oBanus u octaetcs FOPAYNM ewwe
HekoTopoe Bpemsi cnycTsi. Cobniogaiite MEPBI MPEJOCTOPOXHOCTW. Hocute
3alLMTHbIE NePYaTKN UK pyKaBuLibl.

Bo n3bexaHue TpaBM, NoBpexXaeHUs rpuns U NponnMBaHus uan pasbpbiarneanms
ropsumx xmpkocten HE ctyuute v He Belite no rpunio.

Cobnionalite Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTH, CHUMAs edy ¢ rpuns. Bce ero nosepxHocTu
[OPAYNE, o HMx MoxHO obxeubcst. Micnonb3yiTe 3aliMTHbIe NepyaTky, pyKaBuLbl
WY HafleXHble AJIMHHbIE KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTU As 3aLNUTbl OT ropsUmnX
MOBEPXHOCTE MW Pa3bpbi3rBaHNUS ropsUmX XULKOCTEN.

He kacavtecs MTOPAYNX noBepxHocTel.
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A TIPEQYNPEXOEHUA U BAXKHBIE

MEPbI BE3OMACHOCTHU

[punb cunsHo HATPEBAETCH Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus. Bo nabexaHue oxoros
He npubnwxaiTe NMLO 1 TeNOo K FpUAto, KOrAa NoAHMMaeTe KpbILLKY, U epXUTech
nofa’sblle OT BEHTUNSLIMOHHbIX 0TBepPCTUIA. Bo BpeMs vcnonb3oBanus 13 rpuns
MOTYT BbIPbIBATbCSA Map M ropsiyuil BO3AyX.

Ecnv Bbl rotoBuTe Npu Temnepartype Boiwe 175 °C, oTKpbiBaiiTe rpuib [BbinyckanTe
Xap 13 rpuna), NofHMMan Kynos, o4eHb 0CTOPOXHO BO U3bexaHue Bbibpoca —
04YeHb CUIBHOrO Xapa, BbI3BaHHOr0 NPUTOKOM Kucnopoaa. Bo nsbexaHwue Boibpoca
Xapa BHayane NpuoTKponTe KpbILLKY Ha 5-8 cM 1 JoXXANTeCh ero 0TBOfA B TeueHue
npUMepHO 5 cekyHa,.

Bo3pywHsle 3acnoHku cunsHo HATPEBAKTCAH Bo Bpemsi MCnonb30BaHWA U B
npouecce ocTbiBaHus rpund. Mepeg NtobbiMu MaHUMYNALMAMN C TPUNEM HajeBanTe
3aLLMTHBIE NEPYATKM.

[punb — 3T0 UCTOUHUK OTKpPbITOro OrHs. He npubnuxaiTte pyku, BOAOCH! U NULO K
orHto. HE HaknoHsliTech Hag rpunem Bo BpeMs po3xura. PacnyleHHble BOAOCHI 1
ceobopiHas ofeXaa MoryT 3aropeThes.

HE nepekpbiBaiiTe BO3AyLLIHbIE MOTOKU CTOPAHUS U BEHTUASLUN.

He HakpblBalite NofcTaBKM ANS NPUroTOBAEHNUS NULLM dponbroit. Ponbra nsonupyet
Xap, YTO MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO TPUAS.

He octasnsiite TOPAYNE yrnu unm 3ony 6e3 npucmotpa.

Yrnu HeobxoanMo NOAAEPXVBaTh KpacHbIMU B TedeHe He MeHee 30 MUHYT Ao
Hayana roToBKMU.

He npucTynaiTe k roToBKe, MoKa yriu He Ha4yHyT MOKPbIBATLCS CNOEM 30/1bl.

Mpu ncnonb3oBanuy rpuas nnu obpalleHnn C orHeM HafieBanTe 3aLLUTHbIe
nepyaTku. icnonb3yiTe 3aliMTHbIE NEpPYaTKW UMW HaLeXHbIe ANIMHHbIE KYXOHHble
NPUHaANEXHOCTU Npu fobaBneHun ApoB UK yras.

[lns po3xwra yrns 3anpeLyeHo MCNoNb30oBaTh XMAKOCTb N5 po3xXura, beH3uH,
CMVPT UNK fipyrue

NerkoBoCMIaMeHSIOLLMECs XKNAKOCTW. 3TW XNLKOCTW MOTYT B30PBaTbCS U CTaTb
MPUYMHON OXOTOB MU CMEPTH.

MakcumanbHo gonyctumoe Konuyectso yras ans Classic | — 2,7 kr. He npesbilaiTe
KONMYECTBO Yrsi B KOP3WHE. 3T0 MOXET NPUBECTU K CEpbe3HbIM TPaBMaM 1
NOBPEXAEHWIO FpUAS.

CobepuTe 3001y B aNtOMUHKEBYI0 GONBTY, TPONUTAATE BOAON U BbIKUHLTE B
MYCOPHbI bak U3 Heropioyero Matepuana.

He npwncTynaiTe Kk roToBKke, MoKa yran He Ha4YHyT MOKPbIBATLCA CII0EM 301bl.
MPEAYNPEXOEHWE! Tpnb o4eHb cunbHO HarpeBaeTcs, He nepemellaiiTe ero Bo
BPEMS 1CMOJb30BaHMA.

He ncnonb3yitTe BHYTPU nomeleHmni!

[MPEAYNPEXOEHWE! He pa3xwuralite n He nbiTaliiTeCb MOBTOPHO pa3Xeyb OroHb

C NoMolLLblo cnupTa unu beHsuHa. Mcnonb3yilTe pacTonky, yA0BNETBOPSOLLYIO
Tpebosanusam EN 1860-3.

NPEOYNPEXLEHWE! Cnepute 3a TeM, 4ToObl LETU W XMBOTHBLIE He NPUbAMXaNUCh
K yCTPOMCTBY.

He ucnonbayiite rpusb B orpaHnyeHHOM v (Mnu) Xunom npocTpaHcTee, Hanpumep,
B [lOMaX, M0[, HaBeCaMu, B Tpeinepax n GyproHax unm Ha nogkax. OTpaBneHve
yrapHbIM ra3oM MoXeT NPUBECTU K CMEpPTU.

COXPAHAMUTE 3TU UHCTPYKLIUK
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BEPXHWW AbIMOXOA, (1 LUT.)

KYMOA FPUASA (1 WIT.)

PELLETKM B ®OPME MONYKPYTA (2 LUT.)
MOACTABKA A5 MPUHALNE)XXHOCTEN
(1WT.)

TEMNOOTPAXATEJIM (2 LUT.)
YHUBEPCAJIbHASl CUCTEMA

DIVIDE & CONQUER (1 LUT.)

HAKJTAZLKA TOMKKW U3 HEP)KABEIOLLLEM
CTANU (1 LUT.)

YYTYHHAS PELLETKA (1 LUT.)

CTEHKM TOMNKM (5 LUT.)

OCHOBAHME TOMKM (1 LUT.)
BbIABMXXHOM 30/IbHUK (1 LUT.)

JIEBAAl BOKOBAS MOJIKA (1)
NPABUJIbHAA CTOPOHA (1)

30/1bHbIA UHCTPYMEHT (1 LUT.)
3AXBAT 018 FTPUAIA (1 WIT.)
OCHOBAHME rPUNA (1 LUT.)
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CTANbHAS MPOBOJIOYHAS TEJTIEXKKA (1 LUT.)
BEPTJIIO)KHBIE KOJIECUKU C ®UKCALMEN

(2LWUT.)

BEPT/HOXXHbIE KONECUKHW BE3 ®UKCALUK

(2LWUT.)



MoaroToBKa K ycTaHOBKe rpuns

PACNAKOBKA rPunsa

1 CpeXbTe NNacTUKoBbIE CTAXKKM U CHUMUTE BEPXHIOIO 11 BHOKOBbIE
MaHeny TpaHCrMopTUPOBOYHOI KOPOBKM.

2 TofHUMUTE BEPXHIOIO YaCTb TENIEXKW FPUIS U CHUMITE NAACTUKOBYH
yNaKoBKy C BEPXHEN YacTul rpuas.

3 OTkpoiiTe Kynon rpuas 1 N3BeKNTE U3 Hero Bce AeTanu.
O6patlyaiTech ¢ BHYTPEHHUMU KEPAMUYECKUMU AeTansiM1 04eHb
0CTOPOXHO.

FPUJ1Ib KAMADO JOE HA TEJIE)XKE

1 MMocne n3Bne4eHUs BHYTPEHHWX eTanein U3 rpuns BbiHbTE €ro U3
KOpoBKM 1 0TCTaBbTe B CTOPOHY. [M0CKONBKY rpUsb AOCTAaTOYHO THXKENbI,
A5 BbINOMHEHWS 3TOM onepaLuu noHagobatcs aga yenoseka. HE
nofHUManTe rpunb 3a 6oKoBble KpenneHns Ans nosok. B kayectse
NoLbEMHBIX TOUEK MCMOJb3YIATE 33 HIOK METNI0 U HUXKHEE NepefHee
BEHTU/IALLMOHHOE OTBEPCTHE.

2 CHMMMTe NNacTUKOBYIO YNaKOBKY C OCHOBAHMS TENEXKMN rpuns.

3 3abnokupyiTe Konecmkn B HUXKHeN yactv Tenexku rpuns. Cobepute
[LBE YaCTV TENEXKW PUIS C MOMOLLbI0 BUHTOB U3 HEPXaBEKLLEN CTanu,
KOTOpbIE MAYT B KOMMIEKTE W 3aKPEMEHbI B HUXKHEN YacTU TENEXKMU.

4 YcTaHOBUTE IpUNb Ha TENEeXKY, MOAHSIB ero onMcaHHbIM Bbille
cnocoboM. OTperynupyiite NoNoXeHWe rpuns Ha Tenexke Tak,

4TOObI HUXKHEE BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE HAXOAUIOCH C JINLLEBO
CTOPOHbI TENEeXKH. JTnLeBas CTOpoHa TeNEXKN — CTOPOHA C ,BYMS
3ab710KMpOBaHHBIMK KOSleCUKaMU.
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Ba)xHble cBeieHUs no 6e3onacHOCTH

OCTOPOXXHO!

MeTtnsa n oboa YCTaHOBJ1€HbI No4 BbICOKMUM MeéXaHU4YeCKUM Hanpa>XeHueM.
HecobniopeHue cnepyrowmnx I/IHCprKLI,I/Iﬁ MOXXeT NPUBECTU K Cepbe3HbIM
TpaBMaM.

NETNA
He nbiTaiiTech yoanuTb netno unn ocnabuts obop Ha pelueTke

bes NpaBuUIbHbIX NHCTPYMEHTOB N4 yaaneHna netin.

HEOBXOAUMbIE UHCTPYMEHTbI:

LUECTUIPAHHBIN KITHOY

KJ1t0Y C OTKPbITbIM KOHLIOM (1M1 PA3BOAHOW K/tOY)

(2) LWWIKLEBBIE OTBEPTKW - MUHUMANBHAA AJIMHA NIE3BUA 6

"(15,24 CM)

111

Ecnu Bbl ucnonb3yeTe neTnto aas NogHATUS Kyrnona, beputeck 3a

Hee 'y TOYKKN KpenneHnqa [y OCHOBaHVIﬂ], a He 3a HK3.

NPOKNAIKA

PekoMeHpyeTcs CaMooYmMCTKa OT CTECTBEHHOTO Xapa rpuis.

He ounLwaiiTe npoknagky ¢ NOMOLLbI XUMUYECKUX CPEACTB.

B cnyyae HeobXoAMMOCTI OCTOPOXHO COTPUTE C MOBEPXHOCTY BPbI3MH
W KMAKOCTb. Bo BpeMs 04ncTKM He TpUTe NPOKIaAKy U He UCMonb3yiTe
abpa3uBHyto NOBEPXHOCTb rybkKM. YpesmepHoe TpeHue MOXET CTaTb
MPUYMHOM U3HOCA NPOKNAAKM.
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Ouucrtka n yxoa

Baw rpunb Kamado Joe U3rotoBneH U3 Ka4yecTBeHHbIX MaTepuanos.,
no3toMy obymii yxopn u obcnyxmBaHue TpebyroT MUHUMYMa YCUNINIA.
Jlyywinia cnoco6 sawmTuTh rpunb Kamado Joe ot BHelwHero
BO3/eiCTBUSA — [EepXaTb ero 3aKpbITbiM.

CAMOOYMUCTKA

1 [obaBbTe yronb 1 pasoXxruTte oroHb.

2 YcTtaHoBwTe yHMBepcanbHylo cuctemy Divide & Conquer®,
pacnonoxXue NoACTaBKy ANs NPUHAANEXHOCTEN BBEpXY, a 0ba
TennooTpaxatens — Ha NoAcTaBke ANs NPUHAANEXHOCTE.

3 TToNHOCTbIO OTKPOWTE BEPXHIOK W HUXHIOK BO3[YLUHbIE 3ACTOHKM U
JawTe rpunio nporpetbes 1o 315 °C ¢

3aKpbITbIM KyroNoM.

4 Toppepxusainte Temnepatypy okono 315 °C B TeueHne 15-20 MuHyT.
5 ToAHOCTbIO 3aKpOTe HMXKHIOK BO3AYLUHYIO 3aCNIOHKY 1 MOAOXAUTE eLue
15-20 MUHYT, npexze YeM 3aKpbiTb BEPXHIOK.

Bce HexenatenibHble 0CTAaTKU BHYTPY rpuis cropat. [pexzae 4eM rotoBuTb
CHOBA, 0YNCTUTE PELLETKY 419 MPUrOTOBNEHNS NULLM 0BLIYHON LLETKON
A8 rpuns. [Ins o4ncTku KepaMmKm UCNonb3ynTe LWETKY C MArKoW
LWeTUHON. Ha TennooTpaxartoLmux naacTuHax Takxe He LoJXHO ObiTb
obropeBLUMX 0cTaTKoB. OUNCTUTE UX LLLETKOW C MATKOM LLETUHO.

B cnyyae 3arpsisHeHuMs TennooTpaxatoLyx nnacTuH B npoLecce
06bIYHOr0 UCMONb30BAHNUS NPOCTO NEPEBEPHUTE UX TPS3HON CTOPOHO
BHW3 Mepe[ 04epefHbIM MPUrOTOBAEHNEM MULLU — OHW OYUCTSTCS B

orHe.

OavH wnv Ba pasa B rof, Npon3BoauTe bonee TLLATENBHYIO 0YMCTKY
BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN rpuns. Vi3BnekanTe BHyTpeHHWe feTanm
W yoansiiTe 0CTaTKM 30/1bl U MycOpa, CKOMUBLUMECS MEXAY KOPMYCOM
FpUNS 1 BHYTPEHHWUMM feTansmu. Mepep ycTaHOBKOW

BHYTPEHHUX [ieTalell Ha MeCTo O4NCTUTE BHYTPEHHME Kepamuyeckue
MOBEPXHOCTY C MOMOLLbIO LLETKY € MNACTUKOBOW LETUHOM, @ AN
yAaneHus Mycopa u3 HKHe 4acTu rpuns UCnosb3ayiTe NoNaTky unm
nbinecoc.



KpaTkue MHCTPYKLUMUK NO
3KCnnyaTauum rpuns

HAYAJI0 PABOTbI C TPUJIEM

1 [obaBbTe B TONKY APEBECHOTO YIS U PA30XIUTe OFOHb C MOMOLLbIO
O[JHOW-ABYX PacTomnok.

2 QcraBbTe Kynon oTKpbITbIM Ha 10 MUHYT. HUXHSS BO3AyLLHAA 3aCNOHKa
AOMKHA BbITh MONHOCTBIO OTKPbITA.

3 3akpotite kynon.

4 TlocTeneHHO 3aKpblBaiTe BEPXHIOKW W HIKHIOKO 3aCNOHKM, Noka
Temnepatypa kynona He npubansuTtcs K Heobxogumoin B npepenax 10 °C.

NoAREP>XAHUE TEMMNEPATYPbI

Y106bI CHM3WTL TEMMEPATYpPY, HEOOXOAVMMO YMEHBLLIUTL NPUTOK

BO3[lyXa B rpWJib, 3aKpbiB 3aCIOHKHM. V1 HaobopoT, 4Tobbl yBEANUNTS
Temnepatypy, HeobxonuMo oTKpbITb 3acnoHku. OfHako TeMnepaTtypa

HEe MEHSIETCS MITHOBEHHO, Ha 370 yxoauT 10-15 MuHyT. Kepamuyeckuii
rpunb Kamado Joe o4eHb XopoLLo yaepXXnBaeT TeNo, No3ToMy eMy
TpebyeTcs MHOro BpeMeHM Ha NosHbIi nporpes. [pexnae yeM Npuctynathb
K MPUTrOTOBNEHWIO MULLYM, LOXKAUTECH NPOrpeBa rpuns 1 ctabunusaumm
Temnepatypsl. Ha 3to yinget ot 20-40 MuHYT o yaca.

OCTbIBAHUE

1 TMocne 3aBepLUeHUs NPUrOTOBNEHNS MULLM NOIHOCTBIO 3aKPOMTE

HKHIOI0 BO3MYLLIHYIO 3aCTIOHKY.

2 Kak Tonbko Temnepatypa onyctutcs Huxke 205 °C, 3akpoiiTe BepxHH0H0
3aCIOHKY NOYTW MOHOCTbIO, OCTABWB NN HeBONbLLYIO LieNb.

3 He 3akpbiBaitTe rpusb, NoKa Kynon He CTaHeT X0N0AHbIM Ha OLLYMb.

YTOBbl CHU3UTb TEMIMEPATYPY, 3AKPOMTE 3ACNIOHKMW.
YTOBb! YBEJIMYUTb TEMMEPATYPY, OTKPOUTE 3AC/IOHKM.




KPATKM 0B30P TEMMEPATYPHbIX PEXXMMOB
MpnbansnTensHas TemnepaTtypa Ans Kaxaoit U3 TeXHUK NPUTOTOBAEHMS.

XXAPKA 205-315°C

noaPYMAHMUBAHUE 260-400 °C

BbIMEKAHUE 150-400 °C
3ANEKAHUE 150-230 °C
KOMYEHUE 105-135°C

OCTOPO)XHO!
BbIEPOC )KAPA

Ecnu Bbl roToBuTe npu TeMnepatype Boiwe 175 °C, oTkpbiBalTe rpusb
(BbINycKaiiTe Xap W3 rpuns), NogHUMas KyrnoJ, 04eHb 0CTOPOXHO BO U3bexaHue
Bbibpoca.

XUIOKOCTHU
He neiiTe X1AKOCTW BHYTPb MW Ha NOBEPXHOCTb FOPAYEro rpuns.

BOKOBDbIE MOJIKK
He knapute ropsune npogykTbl 1 nocyay Ha bokoBble nomku.

UCKPbI
Mpw ycTaHOBKe rpuns Ha TeppPacHyto LOCKY NOMHWUTE 06 MCKpaXx W TIEeoLLmx
yrnsx.

BO BPEMS UCMOJIb30BAHUSA FPUNA
He octaBnsiiTe rpunb ¢ 0TKPbITHIM KynonoM 6e3 npucMoTpa.




BEAb JIYYLUUE NCTOPUU

HAYUHAKOTCA Y OIHA.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



KAMADO JOE CLASSIC | -BRUKSANVISNING
KJ23RH

EN VEILEDNING TIL
KAMADO-TILBEREDNING

sprak er tilgjengelig pa kamadojoe.com.
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Deleliste og ngdvendige verktgy
Instruksjoner for oppsett av grill
Innvendig montering
sikkerhetsinformasjon
Rengjgring og vedlikehold
Hurtigstartveiledning

Hurtig temperaturguide

Grill leveres ikke med kul.
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/A ADVARSEL

e Denne bruksanvisningen inneholder viktig informasjon ngdvendig for riktig
montering og sikker bruk av apparatet.

e Les og folg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og bruk av apparatet.

* Tavare pa denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.

& Overholdes ikke disse instruksjonene kan det fgre til brann, eksplosjon
eller brannskader som kan forarsake skade pa eiendom, personskade eller dgd.

/A, KARBONMONOKSIDFARE

* Brennende trekull eller flis gir fra seg karbonmonoksid, som ikke har lukt og kan
forarsake dad.
* Benyttes kun pa godt ventilerte steder utendars.

129
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A\ ADVARSLER 0G VIKTIGE
SIKKERHETSTILTAK

LES ALLE INSTRUKSJONENE

» ADVARSEL! Denne grillen blir sveert varm. Ikke flytt pa den
nar den eri bruk.

e ADVARSEL! Ikke bruk innendgrs!

» ADVARSEL! Ikke bruk alkohol, bensin eller andre lignende veaesker for & tenne pa
eller gjenopptenne grillen.

e ADVARSEL! Hold barn og dyr unna grillen til enhver tid. IKKE la barn benytte
grillen. Tett tilsyn er ngdvendig nar barn er dyr eller i omradet hvor grillen

A

X X

X[&y v

N

* |kke benytt grillen i avgrensende og/eller beboelige rom, f.eks. hus, telt,
campingvogner, bobiler, bater. Fare for dgdelig karbonmonoksidforgiftning.

e Benytt alltid grillen i samsvar med alle gjeldende lokale og landsdekkende
brannforskrifter.

* Fgr hver bruk kontrolleres alle muttere, skruer og bolter for & sikre at de er
stramme og sikre.

e Bruk aldri grillen under overliggende konstruksjonen, slik som tak, carport,
markiser eller overheng.

e Grillen er KUN FOR UTEND®@RS BRUK.

* Opprett en minsteavstand pa 3 meter fra overliggende konstruksjoner, vegger,
gelender eller andre strukturer.

e Ha minst 3-meters avstand til alle brennbare materialer slik som tre, tgrre planter,
gress, bgrster, papir eller lerret.
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ADVARSLER 0G VIKTIGE
SIKKERHETSTILTAK

e Bruk aldri grillen til noe annet enn den tiltenkte bruken. Denne grillen er IKKE for
kommersielt bruk.

e Tilkoblet tilbehgr som ikke er levert av Kamado Joe anbefales IKKE og kan
forarsake skade.

e Bruk av alkohol, reseptbelagte eller ikke-reseptbelagte legemidler kan redusere
brukerens evne til & montere eller benytte grillen pa en sikker mate.

* Ha alltid et brannslokningsapparat tilgjengelig nar grillen er i bruk.

* Ved tilberedning med olje eller fett, m3 et brannslukningsapparat av typen BC eller
ABC veere tilgjengelig.

e Ved brann i olje eller fett m4 det ikke forsgkes a slukkes med vann. Ring
umiddelbart til brannvesenet. Et brannslukningsapparat av typen BC eller ABC kan
i noen tilfeller dempe brann.

* Benytt grillen pd en jevn, ikke-brennbar, stabil overflate - slik som jord, betong,
heller eller stein. Det kan vaere en asfaltert overflate ikke er egnet for
dette formalet.

« Grillen MA st& pa bakken. Ikke plasser grillen p& bord eller disker. IKKE flytt grillen
over ujevne overflater.

o Ikke bruk grillen pa tre- eller brennbare overflater.

e Hold grillen klar og fri fra brennbare materialer slik som bensin
og annen brennbar damp og vaesker.

e |kke forlat grillen uten oppsyn.

e |[KKE la andre utfgre aktiviteter rundt grillen eller etter at den har veert i bruk, fer
den er avkjalt.

e Bruk aldri kokekar av glass, plastikk eller keramikk i grillen. Plasser aldri kokekar
i grillen nar den er i bruk.

o Flytt aldri grillen nar den er i bruk. La grillen kjsle seg fullstendig (under 45°C] far
den flyttes eller lagres.

e [kke oppbevar grillen med varm aske eller trekull inne i grillen. Settes kun til
lagring nar ilden er fullstendig utbrent og alle overflater er kalde.

e Bruk aldri grillen som en varmekilde. LES OM KARBONMONOKSIDFAREN.

* Grillen er VARM nar den er i bruk. Den forblir VARM en stund etter og under
nedkjglingsprosessen. Vis FORSIKTIGHET. Ha pd beskyttelseshansker/-votter.

* IKKE dunk bort i eller ha sammenstgt med grillen for & unnga personskade, skade
pa grillen eller sgl/sprut av varme vaesker.
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ADVARSLER 0G VIKTIGE
SIKKERHETSTILTAK

o Veer forsiktig nar mat fjernes fra grillen. Alle overflater er VARME og kan
forarsake brannskader. Bruk beskyttelseshansker/-votter eller lange, stgdige
tilberedningsverktgy for beskyttelse mot varme overflater eller vaesker fra
matlagingen.

e |kke bergr VARME overflater.

* Grillen er VARM under bruk. For & unnga brannskader holdes ansikt og kropp borte
fra ventiler og nar det er apen ild. Damp og varm luft stgtes ut under bruk.

* Ved tilberedning over 180°C apnes grillen forsiktig (eller pne pa glgtt) hver gang
du lgfter grillkuppelen for & forhindre nedslag - en bglge av hvitvarm varme
fordrsaket av hgyt oksygeninntrekk. ,&pne lokket delvis 5-8 cm og la varmen slippe
ut i omtrent 5 sekunder for & forhindre dette.

* Spjeldene er VARME nar grillen er i bruk og under avkjgling. Ha pa beskyttelses
hansker ved justering.

* Grillen har apen flamme. Hold hender, har og ansikt borte fra flammene. IKKE len
deg over grillen nar den tennes opp. Lst har og kleer kan ta fyr.

e |[KKE forhindre gjennomganger for forbrenning og ventilasjon.

* |kke tildekk kokeplatene med metallfolie. Dette vil fange varmen og kan forarsake
skade pa grillen.

e Etterlat aldri VARMT kull eller aske uten tilsyn.

e Brensel bgr vaere rgdgledende i minst 30 minutter fgr bruk.

* Ikke legg pa maten fgr brenselet har et lag av aske.

* Bruk beskyttelseshansker nar grillen bruker eller det arbeides med ild. Bruk
beskyttelseshansker eller lange stgdige verktgy nar det legges til ved eller trekull.

* Bruk aldri tennvaeske, bensin, alkohol eller andre sveert flyktige vaesker for & tenne
opp trekull. Disse vaeskene kan eksplodere og forarsake skade eller dgd.

e Maksimal trekullmengde for Classic | er 2,7 kg. Overfyll aldri trekullristen. Dette
kan forarsake alvorlige skader i tillegg til skade pa grillen.

* Avhending av kald aske skjer ved a legge det i aluminiumsfolie som blgtlegges i
vann fgr den kastes i en ikke-brennbar avfallsbeholder.

o |kke legg pa maten fgr brenselet har et lag av aske.

» ADVARSEL! Denne grillen blir svaert varm, ikke flytt pa den under bruk.

e [kke bruk innendeprs!

e ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin for tenning eller gjentenning! Bruk kun
brenseltennere som fglger EN 1860-3!

» ADVARSEL! Hold barn og dyr pa avstand.

* Ikke bruk grillen inne i et avgrenset og/eller oppholdsomrade, f.eks. hus, telt,
campingvogn, bobil, bater. Fare for dedelig karbonmonoksidforgiftning.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE



TOPPVENTIL (1)

GRILLKUPPEL (1)

HALVE TILBEREDNINGSRISTER (2)

TILBEH@RSSTATIV (1)

VARMESKJOLD (2)

DIVIDE & CONQUER-FLEKSIBELT

TILBEREDNINGS SYSTEM (1)

7. ILDBOKSDEKSEL AV RUSTFRITT
STAL (1)

8. STOPEJERNSRIST (1)

9. ILDBOKSVEGGER (5)

10. ILDBOKSBUNN (1)

11. UTTREKKBAR ASKESKUFF (1)

12. VENSTRE SIDEHYLLE (1)

13. H@YRE SIDEHELLE (1)

14. SKRAPEVERKT@Y (1)

15. GRILLVERKT@Y (1)

16. GRILLBUNN (1)

17. STALTRADVOGN (1)

18. LASBARE SVINGHJUL (2)

IKKE-LASBARE SVINGHJUL (2)

CANNE L A




Oppsett av grill

PAKKE UT GRILLEN DIN

1 Skjeer av plastbdndene og fjern topp- og sideveggene til
fraktesken.

2 Lgft avden gverste delen av grillvognen og fjern plasten fra
toppen av grillen.

3 ,&pne grillkuppelen og fjern delene fra innsiden av grillen.
Ha&ndter de innvendige keramikkdelene med forsiktighet.

KAMADO JOE GRILL MED VOGN

1 Nar grillens innvendige komponenter er fjernet, lgftes
grillen ut av esken som legges til side. P& grunn av grillens vekt
anbefaler vi sterkt at to personer utfgrer denne oppgaven. IKKE
lgft grillen etter sidehyllene. Bruk bakre hengsel og forsiden av
bunnavtrekket somlgftepunkter.

2 Fjern plasttrekket fra bunnen av grillvognen.

3 Las hjulene pa den nederste delen av grillvognen. Monter
de to grillvogndelene med skruene av rustfritt stal, de er ferdig
montert til vognens bunndel.

4 Bruk samme lgfteteknikk som tidligere og lgft grillen inn i
vognen. Juster grillen i vognen slik at grillens nederste avtrekk
er vendt mot forsiden av vognen. Forsiden av vognen er siden
som har to lasbare hjul.
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Sikkerhetsinformasjon

FORSIKTIG

Hengsel og band er under hgy spenning. Falges ikke rekkefglgen pa
instruksjonene, kan dette fgre til alvorlig skade.

HENGSEL
Ikke prev & demontere hengslet eller lgsne stroppene fra grillen
uten riktig verktay.

VERKTQY SOM TRENGS:

Unbrakongkkel

Apen endengkkel (eller justerbar skiftengkkel)

(2) hullede skrutrekkere - minimum 6 “(15,24 cm)
bladlengde

111l

Dersom du forsgker a bruke hengselet som et
lgftepunkt, gripes hengselet naer festepunktet og/eller
bandene, ikke fra bunnen.

PAKNING

Selvrens gjennom naturlig varmesyklus anbefales.

lkke bruk kjemisk baserte rengjgringsmidler pa pakningen.

Hvis det er absolutt ngdvendig, terkes eventuell sgl eller fuktighet av
forsiktig. lkke skrubb eller slip pakningen under rengjgring. Overdreven

gnidning kan forarsake slitasje.



Rengjgring og vedlikehold

Din Kamado Joe-grill er laget av kvalitetsmaterialer, slik at generelt
pleie og vedlikehold er minimalt. Beste metode for a beskytte din
Kamado Joe mot elementene er med et grilltrekk.

SELVRENSENDE

1 Legg til trekull og tenn den.

2 Monter det fleksible tilberedningssystemet Divide & Conquer®

med tilbehgrsstativet i gvre posisjon, og begge varmeskjoldene pa
tilbehgrsstativet.

3 ,&pne topp- og bunnlufteventilene fullt, og la temperaturen inne i
grillen gke til 315°C med kuppelen lukket.

4 Hold temperaturen rundt 315°C i 15-20 minutter.

5 Lukk bunnventilen fullstendig og vent ytterligere 15-20 minutter fgr du
lukker toppventilen.

Denne prosessen brenner bort eventuelle ugnskede rester fra innsiden av
grillen din. Fgr du tilbereder mat neste gang, bgrstes tilberedningsristen
med en vanlig grillbgrste. Bruk en myk bgrste pa keramikken for &

fierne eventuelle rester. Varmeskjoldplatene bgr ogsa fa fjernet rester
etter denne prosessen. Bgrst dem med en myk bgrste etter rensingen.
Nar varmeskjoldene blir skitne under normal bruk, snus de med den
skitne siden ned til neste gang du tilbereder mat. Varmen fra ilden vil
selvrense den delen av varmeskjoldplaten.

En eller to ganger arlig bgr du foreta en mer grundig rengjgring av
grillens innside. Fjern de innvendige komponentene og eventuell
gjenvaerende aske eller rester som har samlet seg mellom
griltkroppen og de indre komponentene. Bruk en plastbgrste

til & rengjere den keramiske overflaten. Sop eller stgvsug rester fra
grillens bunn fgr du skifter de indre komponentene.
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Hurtigstartveiledning

STARTE DEN OPP

1 Legg til trekulliildboksen og fyr opp ved bruk av en eller to

ildstartere.

2 Lakuppelen stdiapen stilling i 10 minutter med bunnventilen

fullstendig apent.

3 Lukk kuppelen.

4 Start a lukke topp- og bunnventilen nar kuppelens
temperatur er innenfor 10°C fra malet ditt.

OPPRETTHOLDE TEMPERATUR

For & redusere temperaturen, reduseres luftstrammen gjennom grillen
ved & lukke ventilene. P& motsatt mate heves temperaturen ved & dpne
ventilene. Justering av ventilene gir ikke umiddelbar virkning. Vent
10-15 minutter fgr endringen begynner a virke. Siden din keramiske
Kamado Joe holder sa godt pa varmen, kan det ta noe tid fgr den blir
fullstendig varm. Gi grillen din 20-40 minutter til en time for a stabilisere
temperaturen fgr du starter tilberedningen.

KJOLE DEN NED

1 Nar tilberedningen er ferdig lukkes bunnventilen fullstendig.

2 Nar temperaturen faller under 205°C lukkes toppventilen nesten
fullstendig, la det kun veere igjen en liten sprekk.

3 Ikke tildekk grillen fgr kuppelen er sa kald at den kan bergres.

LUKK VENTILENE FOR l:\ REDUSERE TEMPERATUREN.
APNE VENTILENE FOR A HEVE TEMPERATUREN.




KORT TEMPERATURVEILEDNING
Omtrentlige temperaturer for tilberedningsteknikker.

GRILLING 205-315°C
BRUNING 260-400°C
BAKING 150-400°C
STEKING 150-230°C
ROYKING 105-135°C

FORSIKTIG
GLOTT

Ved tilberedning over 175°C apnes grillen forsiktig (eller apnes pa glatt) hver
gang du lgfter grillkuppelen for & forhindre nedslag.

VAESKER
Ikke spl vaesker pa innsiden eller pa grillen nar den er varm.

SIDEHYLLER
Ikke plasser varme gjenstander pa sidehyllene.

GNISTER
Vaer oppmerksom pa gnister og gler nar den benyttes pa en treterrasse.

UNDER BRUK
Ikke la grillen vaere uten tilsyn nar grillkuppelen er apen.

143



FYR DEN OPP.

TA DET ROLIG.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



KAMADO JOE CLASSIC | OMISTAJAN OPAS
KJ23RH

OPAS KAMADO
GRILLAUKSEEN

KAMADOJOE

Oppaan eri kielien kaannckset
saatavilla osoitteesta kamadojoe.com.
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Sisalto

Varoitukset

Grillin Osat & Tarvittavat Tyokalut
Grillin Asennusohje

Grillin Sisdosien Asennusohje
Turvallisuustieto

Puhdistus ja hoito

Pikaopas Nopea

Lampotilaopas

Grilli ei tule hiilen mukana.
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VAROITUS

e Tama manuaali sisaltaa tarkeaa tietoa, joka on valttamatonta laitteen turvallisen
kokoamisen ja kayton varmistamiseksi.

e Lue ja seuraa kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen laitteen kokoamista tai kayttoa.

e Sdilyta tama opas tulevaa kayttoa varten.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa tulipaloon, rdjahdykseen tai
palovaaraan, mika voi aiheuttaa omaisuusvaurioita, henkildkohtaisen vamman tai
kuoleman.

HIILIMONOKSIDIN VAARA

e Hiilen tai puulastujen polttaminen synnyttaa hajutonta hiilimonoksidia, mika
saattaa johtaa kuolemaan.
e Kayta vain hyvin ilmastoiduissa ulkotiloissa.
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VAROITUKSET JA
TARKEAT VARATOIMENPITEET

LUE KOKO OHJE

o VAROITUS! Grilli kuumenee todella kuumaksi. Al4 liikuta grillia kayton aikana.

o VAROITUS! Al4 kayta sisatiloissal

o VAROITUS! Al4 kayta alkoholia, bensaa tai muita samankaltaisia nesteita grillin

sytyttdmiseen tai palamiseen.

e VAROITUS! Pida lapset ja lemmikit poissa grillin lahettyvilta kaikkina aikoina.
ALA anna lasten kayttaa grillia. Ole varuillasi varsinkin pienten lasten ja

lemmikieldinten ollessa grillin ldhettyvilla sen kayton aikana.

A

X X

X

S
N

o Al3 kiyta grillia ahtaissa ja/tai kiireisissa tiloissa esim. sistiloissa, teltassa,
asuntovaunussa, asuntoautossa, veneissa. Hiilimonoksidimyrkytyksen Vaara.
e Kayta grillia aina paikallisten, maakunnan ja kansallisten palomaaraysten

mukaisesti.
e Tarkista grillin pultit, nupit ja ruuvit ennen kayttoa.

o Al3 koskaan kayta grillia katoksen, autokatoksen, markiisin tai ulokkeen alla.

« Grilli on suunniteltu VAIN ULKOKAYTTOON.

e Pida vahintaan 3 metrin etdisyys katosrakenteista, seinista tai muista rakenteista.
e Pida vahintaan 3 metrin etdisyys kaikista helposti syttyvistd materiaalesta kuten

puusta, kuivista kasveista, harjoista, paperista tai kankaasta.
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VAROITUKSET JA
TARKEAT VARATOIMENPITEET

o Al kéyta grillid koskaan muuhun, kuin sen aiottuun kéyttotarkoitukseen.
Tata grillia El ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.

e Muiden, kuin Kamado Joen myymien lisatarvikkeiden kayttoa grillissa El
suositella niiden saattaessa aiheuttaa vaaratilanteita.

e Alkoholin, resepti-, tai muiden ladkkeiden kaytto saattaa heikentaa
kayttajan kykya laitteen kokoamisessa tai turvallisessa kaytossa.

* Pida palosammutin lahettyvilla grillid kayttaessasi.

e Oljylla tai rasvalla grillatessasi pida BC -tai ABC-tyyppinen palosammutin
lahettyvilla.

e Ala koskaan yrita sammuttaa 6ljyn tai rasvan paloa vedella. Soita
hatanumeroon valittomasti. BC -tai ABC-tyyppiset palosammuttimet
saattavat joissain tapauksissa kontrolloida tulipaloa.

e Kayta grillia tasaisella, palamattomalla, vakaalla alueella kuten soralla,
betonilla, tiilella tai kivella. Asfalttialue ei ole valttamatta hyvaksytty alue
tahan tarkoitukseen. )

* Grillin TULEE olla kosketuksissa maahan. Ala aseta grillid poydalle tai
tiskille. ALA liikuta grillia epatasaisilla alueilla.

* Al3 kiyta grillia puisilla tai helposti syttyvilld pinnoilla.

e Pida grilli puhtaana syttyvista materiaalista kuten bensiinista
ja muista helposti syttyvista hoyryista ja nesteista.

* Ala jata grillia vartioimatta.

o ALA salli aktiviteettien harrastamista grillin lahettyvilld sen kayton aikana
tai heti sen jalkeen, kunnes se on jaahtynyt.

o Ald koskaan kayta lasisia, muovisia tai keraamisia ruoanlaittovalineita
grillin kaytossa. Ala koskaan aseta tyhjia ruokailuvalineita grilliin sen
ollessa kaytossa.

¢ Ala koskaan liikuta grillid sen ollessa kaytossa. Saali grillin viileneminen
kokonaan (alle 45°C] ennen liikuttamista tai varastoimista.

e Ala varastoi grillia kuumien hiilien tai tuhkan ollessa sen sisalla. Varastoi
vasta, kun tuli on kokonaan sammunut ja kaikki pinnat ovat kylmia.

e Ald koskaan kayta grillid lammittimena. LUE HIILIMONOKSIDIN VAARA.

e Grilli on KUUMA kayton aikana ja pysyy KUUMANA sen jaahtymisprosessin
ajan. Kayta VAROVAISUUTTA. Kaytd suojakasineitd/hanskoja.

e ALA tonaise tai heilauta grillia henkilokohtaisen vamman valttamiseksi ja
kuumien nesteiden laikkymisen/roiskeiden valttamiseksi.

e Siirrd ruoka varovasti pois grillilta. Kaikki pinnat ovat KUUMIA ja
saattavat aiheuttaa palovammoja. Kayté patakintaita/késineita ja vankkoja
grillauslastoja kuumilta pinnoilta seka roiskeilta suojautumiseen.

 Ala koske KUUMIIN pintoihin.

e Grilli on KUUMA kayton aikana. Palovammojen valttamiseksi pida kasvosi
ja kehosi kaukana ilmarei‘ista ja grillin kannesta sita avatessasi. Hoyry ja
kuuma ilma virtaavat grillista kayton aikana.
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VAROITUKSET JA
TARKEAT VARATOIMENPITEET

* Yli 180°C kokatessasi, avaa grilli varovasti (tai ldpséyta sita varovasti) joka
kerta grillin kantta nostaessasi hapen aiheuttaman kuuman takauman
valttamiseksi. Avaa kansi vain 5-8 cm ja anna hoyryn paeta noin 5 sekunnin
ajan taman valttamiseksi.

e [Imapellit ovat KUUMIA grillin kayton ja jaghtymisen aikana. Kayta
suojakdsineita grillid saatdessasi. o

¢ Grillissa on avotuli. Pida kadet, hiukset ja kasvot kaukana tulesta. ALA
nojaa grilliin sytytyksen aikana. Vapaana heiluvat hiukset ja dysat vaatteet
saattavat syttyd tuleen.

* ALA esta palamista tai ilmankiertoa.

e Al& peita keittotasoja foliolla. Tama estaa kuumuutta poistumasta ja
saattaa aiheuttaa vahinkoa grillille.

¢ Ala koskaan jata KUUMIA hiilia tai tuhkaa vartioimatta.

e Polttoaine tulee pitaa punaisen kuumana ainakin 30 minuuttia ennen
kayttoa.

¢ Al3 aloita grillausta ennen kun polttoaineessa on kerros tuhkaa.

e Kayta suojakasineita kuumia osia tai tulta kasitellessasi. Kayta
suojakasineita tai pitkia, vankkoja valineita puun tai hiilen lisdamiseksi.

o Al koskaan kayta hiilisytytysnestetta, bensiinia, alkoholia tai muita
helposti syttyvid nesteita hiilen sytyttamiseksi. Nama nesteet ovat
rajahdysherkkia ja saattavat aiheuttaa vammoja tai kuoleman.

e Classic | enimmaishiilimaara on 4.7 kg.

Al koskaan tayta hiiliristikkoa liian tayteen. Tama saattaa aiheuttaa
vakavan vamman seka vahingoittaa grillia.

e Havita kylmat tuhkat asettamalla ne ensin folion sisaan, kastamalla se
veteen ja heittdmalla pois palamattomaan astiaan.

e Al3 aloita grillaamista, ennen kuin kayttamaasi polttoaineeseen on
muodostunut kerros tuhkaa.

¢ VAROITUS! Tama grilli kuumenee hyvin kuumaksi, ala liikuta sita kayton
aikana.

o Ei sisakayttoon!

¢ VAROITUS! Ala kayta alkoholia tai bensiinia grillin sytyttamiseen tai
uudelleensytyttamiseen! Kayta vain EN 1860-3 -standardin mukaisia
sytytysaineita!

* VAROITUS! Pida lasten ja lemmikkieldinten ulottumattomissa.

o Ald kayta grillid ahtaassa paikassa ja/tai asuintiloissa, kuten talossa,
teltassa, asuntovaunussa, matkailuautossa, veneessa. Hengenvaarallisen
hiilimonoksidimyrkytyksen vaara.

SAILYTA NAMA OHJEET



Lol SR A

YLAVENTTIILI (1)

GRILLIN KANSI (1)

PUOLIKKAAT GRILLIRITILAT (2)
LISAVARUSTETELINE (1)
LAMMONOHJAIMET (2)

DIVIDE & CONQUER JOUSTAVA GRILLI
SYSTEEMI (1)

RUOSTUMATON TERAS TULIPESAN
KANSI (1)

VALURAUTA-RITILA (1)
TULIPESAN SEINAT (5)
TULIPESAN POHJA (1)

LIUKUVA TUHKAKUPPI (1)

VASEN HYLLY (1)

OIKEA HYLLY (1)

KAAVINTYOKALU (1)
GRILLITYOKALU (1)

GRILLIN KEHO (1)
TERASLANKAKARRY (1)
LUKKIUTUVAT KAANTYVAT
PYORAT (2)

LUKKIUTUMATTOMAT KAANTYVAT
PYORAT (2)
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Grillin Asennusohje

GRILLIN PAKETOINNIN AVAAMINEN

1 Leikkaa muovihihnat ja poista kuljetuskontin

kansi -ja sivupaneelit.

2 Nosta grillikarryn kansi ja poista muovi.

3 Avaa kansi ja poista sen sisalla olevat grillin osat. Kasittele sisisia
keraamisia osia varoen.

KAMADO JOE PYORALLINEN GRILLI

1 Grillin sisaisten osien poistamisen jalkeen nosta grilli laatikosta

ja aseta sivuun. Grillin painon takia suosittelemme kahden henkilon
avustavan tassa tehtavassa. ALA nosta grillia sen sivujen hyllylevyista.
Kayta nostamiseen sen takaosan saranaa

ja alapuolen venttiiliaukkoa.

2 Poista grillikarrya suojaava muovikelmu.

3 Lukitse grillikdrryn renkaat. Kokoa grillikarryn kaksi osaa annetuilla
ruostumattomasta teraksesta valmistetuilla ruuveilla, jotka loydat
karryn alaosaan teipattuna.

4 Nosta grilli karryyn aikaisemmin kayttamallasi nostotekniikalla. Aseta
grilli niin, etta sen alempi venttiili on karryn edessa. Karryn etupuolella
on kaksi lukkiutuvaa rengasta.
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Turvallisuustiedot

HUOMAUTUS

Sarana ja nauha ovat kovassa jannityksessa ja ohjeiden noudattamatta
jattaminen voi johtaa loukkaantumiseen.

SARANA

Ala yrita irrottaa grillisi saranaa tai ldysata nauhoja ilman
asianmukaisia tyokaluja.

TARVITTAVAT TYOKALUT:

Kuusiokoloavain

Avoin paa (tai saddettdva jakoavain)

(2) uraruuvitaltta - vahintaan 6,2 tuuman (15,24 cm)
teran pituus

Tl

Jos haluat kayttaa saranaa nostopisteena, ota kiinni
kiinnityskohdan saranasta tai/ja hihnasta, dla sen
pohjasta.

TIIVISTE
Suositellaan itsepuhdistus luonnollisen lampdsyklin kautta.

Al kayta kemiallisia puhdistusaineita tiivisteen puhdistamiseen.
Jos sinun valttamasti tarvitsee, pyyhi roiskeet ja kosteus hellasti
pyyhkeelld. Al& hankaa tai hierr tiivistettd sitd puhdistaessasi. Jatkuva

hankaaminen saattaa aiheuttaa kulumia.



Yllapito & Puhdistus

Kamado Joe grillisi on tehty laadukkaista materiaaleista, jonka takia
yleinen huolenpito ja ylldpito ovat vahaisia. Paras tapa Kamado Joen
suojaamiseen on grillihupun kayttaminen.

ITSEPUHDISTAVA

1 Lisaa hiilia ja sytyta ne.

2 Asenna Divide & Conquer® joustava grillausritilasysteemi ja lisateline
yldasentoon ja asenna kummatkin ldmmadnohjaimet lisatelineen paalle.
3 Avaa yla -ja alaventtiilit ja anna grillin ldmpatilan nousta 315°C
asteeseen

kannen ollessa kiinni.

4 Pida [@mpotila noin 315°C asteessa 15-20 minuuttia.

5 Sulje alaventtiili ja odota toiset 15-20 minuuttia, ennen ylaventtiilin
sulkemista.

Tama prosessi polttaa grillin sisalla olevan lian. Harjaa ritilat grilliharjalla
ennen seuraavaa grillauskertaa. Kayta pehmeaa harjaa keraamisten
osien puhdistamiseksi. Taman prosessin jalkeen myds ldmmaonohjaimien
tulisi olla puhtaana liasta. Kdytd pehmeaa harjaa irtolian siivoamiseen
puhdistuksen jalkeen. Jos ldmmadnohjaimet likaantuvat normaalin

kayton aikana, kdanna ne likainen puoli alaspdin seuraavan

grillauksen ajaksi ja tulen kuumuus puhdistaa ohjaimet luonnollisesti.

Putsaa grilli lapikotaisin 1-2 kertaa vuodessa. Poista kaikki grillin
sisdiset osat ja puhdista noki tai muu lika, mika on kerdytynyt grillin
kehoon ja sisdisiin osiin. Kayta

muoviharjaa grillin sisélla olevien keraamisten pintoje
puhdistamiseksi ja lapioi tai imuroi irtolika grillin pohjasta ennen osien
uudelleenasentamista.
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Nopea Aloitusopas

ALOITUS

1 Lisaa hiilet tulipesdan ja sytyta hiilet palon kaynnistimilla.

2 Jata kansi auki 10 minuutiksi alaventtiilin ollessa kokonaan auki.
3 Sulje kansi.

4 Aloita yla -ja alaventtiilin sulkeminen sisalampédtilan ollessa 10°C
kohdeldmpatilasta.

LAMPOTILAN YLLAPITO

Lampatilan madaltamiseksi, lisda grillin sisaista ilmankiertoa
sulkemalla venttiilit. Voit nostaa lampétilaa aukaisemalla venttiilit.
Venttiilien sadtomuutokset eivat tapahdu heti—salli 10-15 minuuttia
venttiilien muutosten tapahtumiseen. Kamado Joen kuumenemisessa
saattaa kestda hetki sen keraamisten osien ldmmadnvarauskyvyn
ansiosta. Anna grillillesi 20-40 minuutista tuntiin lAmmdntasoitusaikaa
ennen grillausta.

GRILLIN JAAHDYTTAMINEN

1 Sulje alaventtiili kokonaan grillauksen jalkeen.

2 Lampétilan laskiessa 205°C asteeseen, sulje ylaventtiili melkein
kokonaan.

3 Ala sulje grillid ennen kun sen kansi on viiled kosketukselle.

SULJE VENTTIILIT I...AMPf)TILAN LASKEMISEKSI.
AUKAISE NE LAMPOTILAN NOSTAMISEKSI.




NOPEA LAMPOTILA-OPAS
Suurpiirteiset [ampotilat ruoanlaittoon.

GRILLAUS 205-315°C

RUSKISTAMINEN 260-400°C

PAISTAMINEN 150-400°C
PAAHTAMINEN 150-230°C
SAVUSTAMINEN 105-135°C

HUOMAUTUS
LAPSAYTYS

Yli 175°C kokatessasi, avaa grilli varovasti (tai lapsayta sitd varovasti) joka kerta
grillin kantta nostaessasi hapen aiheuttaman kuuman takauman valttamiseksi.

NESTEET
Al laikyta nestetta grillin sisélle tai pintaan sen ollessa kuuma.

SIVUHYLLYT
Al laske kuumia esineita sivuhyllyille.

KIPINAT
Huomioithan kipinat ja lentavan hiilloksen kayttaessasi grillia puuterassilla.

KAYTON AIKANA
Al jata grillisi vartioimatta ja kantta auki.
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ANNA PALAA.

HITAASTI HYVA TULEE.

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



KAMADO JOE KLASSISK | BRUGERVEJLEDNING
KJ23RH

EN VEJLEDNING TIL
KAMADO MADLAVNING

Vejledningen er tilgeengelig p& andre sprog
pa kamadojoe.com.
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ADVARSEL

e Denne brugermanual indeholder vigtig information, der er ngdvendig for korrekt
samling og for bruge apparatet sikkert.

e Las og folg alle advarsler og instruktioner inden montering og brug af apparatet.

e Opbevar denne brugervejledning til senere brug.

Manglende overholdelse af disse brugsanvisninger kan resultere i brand-,
eksplosions- eller brandfare, hvilket kan forarsage skade pa ejendommen,
personskade eller dgdsfald.

CARBONMONOXID FARE

* Braendende traekul eller treeflis afgiver kulilte, der ikke lugter og kan forarsage
dad.
e Brug kun udendgrs, hvor det er godt udluftet.



166

ADVARSLER 0G VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

LAS ALLE INSTRUKTIONER

e ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm. Flyt den ikke under drift.

e ADVARSEL! Brug ikke indendgrs!

e ADVARSEL! Brug ikke alkohol, benzin eller andre lignende vaesker til at taende eller
teende grillen igen.

e ADVARSEL! Hold bgrn og kaeledyr vaek fra apparatet altid. Lad IKKE bgrn bruge
grillen. Ngje tilsyn er ngdvendigt, nar bgrn eller keledyr er i det omrade, hvor

X

X[&y v
i

* Brug ikke grillen i et lukket og / eller beboeligt rum f.eks. huse, telte,
campingvogne, motorhuse, bade. Der er fare for kulilteforgiftning.

e Brug altid grillen i overensstemmelse med alle gaeldende lokale, statslige og
fgderale brandkoder.

e Kontroller alle mgtrikker, skruer og bolte inden hver brug for at sikre, at de er
stramme og sikre.

e Anvend aldrig grillen under tagbygning som tagbeklaedning, carports, markiser
eller overhaeng.

e Grillen er KUN TIL UDEND@RSBRUG

* Hold mindst en afstand pa 3 meter fra tagkonstruktioner, vaegge, skinner eller
andre strukturer.

* Hold mindst 3 meter afstand fra alle breendbare materialer som trze, tgrre planter,
grees, berste, papir eller lerred.
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ADVARSLER 0G VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

e Brug aldrig grillen til andet end den tilsigtede anvendelse. Denne grill er IKKE til
kommerciel brug.

* Tilbehgr, som ikke leveres af Kamado Joe, anbefales IKKE og kan forarsage skade.

e Indtagelse af alkohol og medicin kan haamme brugerens evne til at samle og
anvende apparatet sikkert.

* Hav altid ildslukkeren tilgaengelig, nar du bruger grillen.

e Ved tilberedning med olie eller fedt, hav en ildslukker af type BC eller ABC til
radighed.

o | tilfelde af olie- eller fedtbrand ma man ikke forsgge at slukke med vand.

Ring straks brandvaesenet. En ildslukker af type BC eller ABC kan under visse
omstaendigheder slukke ilden.

* Brug grillen pd et lige, - ikke breendbar, stabil overflade, sdsom, beton, mursten
eller sten. En asfalteret overflade (asfalt) er muligvis ikke accepteres til
dette formal.

* Grillen SKAL st pa jorden. Placer ikke grillen pa borde eller diske.

Flyt IKKE grillen over ujaevne overflader.

* Brug ikke grillen pa tree eller breendbare overflader.

e Hold grillen ren og fri for breendbare materialer som benzin
og andre brandfarlige dampe og vaesker.

e Forlad ikke apparatet uden opsyn.

e Lad IKKE nogen udfgre aktiviteter omkring grillen under eller efter brug, fer den er
afkglet.

e Brug aldrig glas, plast eller keramisk kgkkengrej i grillen. Placer aldrig tomt
kokkengrej i grillen under brug.

e Flyt aldrig grillen under brug. Lad grillen kgle helt ned (45 ° C) fgr du flytter eller
opbevarer.

* Opbevar ikke grillen med varm aske eller treekul i. Opbevares kun, nar ilden er helt
slukket og alle overflader er kolde.

e Brug aldrig grillen som varmeapparat. CARBONMONOXID FARE

e Grillen er VARM, mens den eri brug, og forbliver VARM i en periode efterfglgende
og under afkgling. Brug FORSIGTIG. Brug beskyttelseshandsker / luffer.

e Hverken bgj eller stgd grillen for at forhindre personskade, beskadigelse af grillen
eller spild af madlavningsvaeske.

e Pas pa, nar du fjerner mad fra grillen. Alle overflader er VARME og kan forérsage
forbraendinger. Brug isolerende ovnhandsker og grillredskaber med lange skafter
som beskyttelse mod varme overflader og sprgjt fra varm mad.

* Rgr ikke ved de VARME overflader.

* Grillen er VARM under brug. For at undga forbraendinger, hold ansigt og krop vaek
fra ventilationskanaler, og nar ldget &bnes. Damp og varm luft udvises under brug.
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ADVARSLER 0G VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

» Nar du laver mad pa over 180 ° C, skal du forsigtigt abne grillen (eller udluft
grillen) hver gang du lgfter grillldget for at forhindre flashback - en bglge af hvid
varm luft forarsaget af ilt . For at vil forhindre dette abn (aget delvis 5-8 cm og tillad
varmen at flygte i ca. 5 sekunder.

e | uftdeempere er VARME, mens grillen er i brug og under afkgling. Brug
beskyttelseshandsker, nar du justerer.

* Grillen har en aben flamme. Hold haender, har og ansigt veek fra flammen. Leen dig
IKKE over grillen nar du teender den. Der kan ga ild i lgst har og tgj.

e Forhindre IKKE streammen af forbraending og ventilation.

* Undga at deekke kogeplader med metalfolie. Fordi det vil fange varmen og kan
forarsage skade pa grillen.

e | ad aldrig VARM kul eller aske vaere uden opsyn.

¢ Braendstoffet skal opbevares varmt i mindst 30 minutter fgr brug.

e Start ikke madlavningen fgr braendstoffet har et overtraek af aske.

* Brug beskyttelseshandsker ved handtering af denne grill eller ved arbejde med ild.
Brug beskyttelseshandsker eller lange, robuste veerktgjer til at tilsaette tree eller
traekul.

¢ Brug aldrig treekul taeendingsvaeske, benzin, alkohol eller andre staerke flygtige
vaesker til at antaende treekul. Disse vaesker kan eksplodere og forarsage skade
eller dgd.

e Den maksimale mangde kul til en Klassisk Il er 4,7 kg.

Overfyld aldrig med traekul. Dette kan medfgre alvorlig skade savel som
beskadigelse af grillen.

e Bortskaf kold aske ved at placere det i aluminiumsfolie, dybet med vand og kassere
det i en ikke braendbar beholder.

e Tilbered ikke mad fgr braendstoffet har en belaegning af aske.

e ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm. Flyt den ikke under drift.

¢ Brug ikke indendgrs!

e ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til at teende eller gentaende ilden! Brug kun
ildteendere, der overholder EN 1860-3!

e ADVARSEL! Hold bgrn og kaeledyr vaek.

* Brug ikke grillen i et lukket og / eller beboeligt rum, f.eks. huse, telte,
campingvogne, autocampere, bade, der forasager fare for dedsfald med
kulilteforgiftning.

GEM DISSE INSTRUKSER



TOP VENTIL (1)

GRILLLAG (1)

HALVE MADLAVNINGSRISTE (2)
TILBEH@RSSTATIV (1)
VARMEAFLEDERE (2)

DIVIDE 0G CONQUER FLEKSIBEL
MADLAVNING SYSTEM (1)
RUSTFRIT STALBRENDEKSEL (1)
JERN BRANDGITTER (1)
BRZANDEOVN VAGGE (5)
BRANDEOVN BUND (1)
UDTRAKS ASKESKUFFE (1)
VENSTRE SIDEHYLDE (1)

HO@JRE SIDEHYLDE (1)
SKRABER V/RKT@J (1)

RIST VAERKT@J (1)

GRILLBUND (1)
STALTRADSVOGN (1)

LASNING DREJELIGE HJUL (2)
IKKE-LASENDE SVINGHJUL (2)



Opsatningsvejledning til grill

UDPAKNING AF DIN GRILL

1 Skeer plastbandene og fjern top- og sidepanelerne pd
fragtbeholderen.

2 Lgft det gverste stykke af grillkurven og tag plastikken ud af grillen.
3 Abn grillens &g og tag komponenterne ud af grillens inderside.
Handter de indre keramiske dele med omhu.

KAMADO JOE GRILL MED KURV

1 Nar de indvendige komponenter i grillen er blevet fjernet, laft grillen
ud af beholderen og sat den til side. P& grund af denne grills vaegt
anbefaler vi steerkt at to personer udfgrer denne opgave. Lgft IKKE
grillen ved at holde pa hylderne. Brug det bageste hangsel

og den forreste nedre abning som lgftepunkter.

2 Fjern plastindpakningen fra bunden af grillkurven.

3 L&s hjulene pa den nederste del af grillkurven. Monter de to stykker
af grillkurven med de medfglgende rustfri stalskruer, som er monteret i
bunden af kurven.

4 Med den samme lgfteteknik, som tidligere, lgftes grillen ind i vognen.
Juster grillen i kurven, sa den nederste grillventil vender mod forsiden af
stativet. Forsiden af kurven er siden med de to lasehjul.
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Sikkerhedsoplysninger

ADVARSEL

Haengsel og band er under hgjspanding, manglende overholdelse af
raekkefglgen i anvisningerne kan resultere i alvorlig skade

HANGSEL
Forsgg ikke at adskille haengslet eller lgsne stropperne fra
grillen uden det rigtige veerktgj.

NODVENDIGE VAERKTOJER:

Unbrakonggle

Skruenggle i aben ende (eller justerbar skruenggle)
(2) skruetraekkere med spalter - mindst 15 cm lang
(15,24 cm) bladlengde

1

Hvis du forsgger at bruge haengslet som lgftepunkt, skal
du tage fat i haengslet neer monteringspunktet og / eller
bandene, ikke bunden.

PAKNING

Selvrens gennem naturlig varmecyklus anbefales.

Brug ikke kemiske baserede renggringsmidler pa pakningen.

Hvis det er absolut ngdvendigt, skal du forsigtigt terre spild eller fugt
vaek. Du ma hverken skrubbe eller afskrabe pakningen ved renggring.
Overdreven gnidning kan forarsage slitage.



Renggring og pleje

Din Kamado Joe grill er fabrikeret af kvalitetsmaterialer, sa generel
pleje og vedligeholdelse er minimal. Den bedste made at beskytte din
Kamado Joe pa mod elementer er med et grilldaeksel.

SELVRENSNING

1 Tilseet kul og teend den.

2 Monter Divide og Conquer® fleksibelt madlavningssystemholder
med tilbehgrsstativet i gverste position og begge varmeafvisere pa
tilbehgrsstativet.

3 Abn de pverste og nederste luftventiler helt, og lad temperaturen inde i
grillen stige til 315 ° C med

laget lukket.

4 Hold temperaturen ved ca. 315 © C i 15-20 minutter.

5 Luk bundventilen helt og vent yderligere 15-20 minutter inden du lukker
topventilen.

Denne proces vil breende enhver ugnsket rest fra indersiden af din
grill. Fgr du laver mad igen, berst grillen med en standard grillbgrst.
Brug en bled berste pa keramik delen for at fjerne rester. Dine
varmeafledningsplader skal 0gsa veere fri for braendte rester efter
denne proces. Bgrst dem med en bled berste efter renggring. Nar din
varmeafviser bliver snavset under normal brug, skal du vende den
snavsede side ned ad til den naeste gang madlavning, og varmen fra
ilden vil selv renggre den side af varmeafviserpladen.

En eller to gange om dret ber du renggre grillens inderside grundigere.
Fjern de interne komponenter og fjern eventuelt resterende aske

eller snavs, der har samlet sig mellem grilllegemet og de interne
komponenter. Brug en plastik

bgrste til at renggre den indvendige keramiske overflade og fjern eller
vakuum affald fra bunden af grillen, inden du udskifter de interne
komponenter.



Vejledning til hurtig start

AT TANDE

1 Tilseet kul til breendeovnen og taend ved hjzelp af en eller to
brandstartere.

2 L ad lget veere dbnet i 10 minutter med bundventilen helt aben.

3 Luk laget.

4 Begynd at lukke topventilen og bundventilen, nar lagets
temperatur er inden for 10 ° C fra dit mal.

OPRETHOLDELSE AF TEMPERATUR

For at seenke temperaturen skal du reducere luftstrammen gennem
grillen ved at lukke ventilerne. Omvendt haev temperaturen ved at abne
ventilerne. Justeringer af ventilationsabningerne er ikke umiddelbart

- vent 10-15 minutter fgr eendringen i ventilen treeder i kraft. Din
keramiske Kamado Joe holder pa varmen sa godt, sa det kan det tage
lidt tid at varme den helt op. Giv din grill 20-40 minutter til en time til at
stabilisere temperaturen, inden du begynder at lave mad.

NEDKOLING

1 Nar du er feerdig med madlavningen, skal du lukke bundventilen helt.
2 Nar temperaturen er under 205 ° C, skal du lukke topventilen, men lad
en lille revne vaere aben.

3 Deek ikke grillen, far laget er koldt ved bergring.

FOR AT S/AENKE TEMPERATUREN SKAL VENTILERNE LUKKES.
FOR AT @GE TEMPERATUREN SKAL VENTILERNE ABNES.




HURTIG TEMPERATURGUIDE
Ca. temperaturer til madlavningsteknikker.

GRILLE 205-315°C

RISTE 260-400°C

BAGE 150-400°C

STEGE 150-230°C

RYGE 105-135°C
FORSIGTIG

LUFT

Nar du laver mad pé over 175 ° C, skal du forsigtigt abne grillen (eller udluft
grillen) hver gang du lgfter grilllaget for at forhindre flashback.

VASKER
Spild ikke vaesker inde eller pa grillen, mens den er varm.

SIDEHYLDER
Seet ikke varme elementer pa sidehylderne.

GNISTER
Vaer opmaerksom pa gnister og glader, nar du bruger grillen pa et treedaek.

UNDER BRUG
Lad ikke grillen std uden opsyn med grilllaget aben.
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TZAND OP.

TAG DET ROLIGT.

KAMADOJOE.COM
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PODRECZNIK UZYTKOWNIKA KAMADO JOE CLASSIC |
KJ23RH

ZASADY GOTOWANIA NA
KAMADO

KAMADOJOE

Podreczniki w innych jezykach dostepne na stronie:
kamadojoe.com.
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OSTRZEZENIE

e Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, niezbedne do prawidtowego
montazu i bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

¢ Przed montazem i uzyciem urzadzenia, przeczytaj i przestrzegaj wszystkich
ostrzezen i instrukcji.

¢ Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowac zagrozenie pozarem,
wybuchem lub poparzeniem, ktore moga skutkowac uszkodzeniami mienia,
obrazeniami ciata lub $miercia.

ZAGROZENIE TLENKIEM WEGLA

 Ptonacy wegiel drzewny lub wiory drzewne wydzielaja tlenek wegla, ktory nie ma
zapachu i moze spowodowac $mier¢.

e Uzywaj urzadzenia tylko na zewnatrz, gdzie jest dobrze wentylowane.
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OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

 OSTRZEZENIE! Niniejsze barbecue staje sie bardzo gorace. Nie przesuwaj gow
trakcie uzywania.

 OSTRZEZENIE! Nie uzywaj w pomieszczeniach!

o OSTRZEZENIE! Nie uzywaj alkoholu, benzyny lub innych podobnych ptynéw do
rozpalania lub ponownego rozpalania grilla.

o OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z dala od grilla przez caty czas.
NIE pozwalaj dzieciom obstugiwac grilla. Konieczny jest Scisty nadzér, gdy dzieci
lub zwierzeta znajduja sie w obszarze uzywania grilla.

A

X & AX[®g v
N

* Nie uzywaj grilla w przestrzeniach zamknietych i / lub mieszkalnych, np. domy,
namioty, przyczepy kempingowe, todzie. Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem
wegla.

e Zawsze uzywaj grilla zgodnie ze wszystkimi obowiazujacymi lokalnymi, stanowymi i
federalnymi przepisami przeciwpozarowymi.

¢ Przed kazdym uzyciem, sprawdz wszystkie nakretki i Sruby, aby upewnic sie, ze sa
docisniete i zabezpieczone.

e Nigdy nie uzywaj grilla pod konstrukcja, taka jak pokrycia dachowe, wiaty garazowe,
markizy lub zwisy.

o Grill stuzy WYLACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO.

¢ Zachowaj minimalna odlegto$¢ 3 m od konstrukcji napowietrznych, scian, szyn lub
innych konstrukgji.

e Zachowaj minimum 3 m odstepu od wszystkich palnych materiatow, takich jak
drewno, suche rosliny, trawa, szczotki, papier lub ptétno.




OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA

¢ Nigdy nie uzywaj grilla do celéw innych niz te, do ktdrych zostat przeznaczony. Ten
grill NIE jest przeznaczony do uzytku komercyjnego.

e Akcesoria nie dostarczone przez firme Kamado Joe NIE sa zalecane i moga
spowodowac obrazenia.

¢ Uzywanie alkoholu, lekéw wydawanych na recepte lub bez recepty, moze ostabic
zdolnos¢ uzytkownika do zmontowania lub bezpiecznego korzystania z grilla.

¢ Podczas obstugi grilla nalezy zawsze miec¢ dostep do gasnicy.

¢ Podczas gotowania na oleju lub smalcu nalezy miec tatwo dostepna gasnice typu
BC lub ABC.

e W przypadku oleju lub smalcu, nie nalezy gasi¢ woda. Natychmiast wezwa¢
straz pozarna. Gasnice typu BC lub ABC moga w pewnych okolicznosciach
rozprzestrzeniac ogien.

¢ Uzywaj grilla na rownej, niepalnej, stabilnej powierzchni, takiej jak piasek, beton,
cegta lub skata. Powierzchnia asfaltowa (czarna) moze nie by¢ odpowiednia do tego
celu.

e Grill MUSI sta¢ na ziemi. Nie umieszcza¢ na stotach i ladach. NIE przemieszczaj
grilla po nieréwnych powierzchniach.

e Nie uzywaj grilla na drewnianych lub tatwopalnych powierzchniach.

¢ Grill nalezy utrzymywac w czystosci, wolny od materiatéw tatwopalnych, takich jak
benzyna i inne tatwopalne ciecze i opary.

¢ Nie zostawiaj grilla bez nadzoru

¢ NIE pozwalaj nikomu prowadzi¢ zadnych zaje¢ wokoét grilla podczas lub po jego
uzyciu, dopoki nie ostygnie.

¢ Przy grillu nie wolno uzywac naczyn szklanych, plastikowych, ani ceramicznych.
Nigdy nie umieszczaj pustych naczyn w grillu podczas uzywania go.

¢ Nigdy nie przemieszczaj grilla podczas uzywania. Przed przeniesieniem lub
przechowywaniem, pozwél na catkowite ostygniecie urzadzenia (ponizej 45 ° CJ.

e Nie przechowuj grilla z goracym popiotem lub weglem drzewnym. Przechowuj tylko
wtedy, gdy ogien jest catkowicie wygasty i wszystkie powierzchnie sa zimne.

* Nigdy nie uzywaj grilla jako grzejnika. PRZECZYTAJ O ZAGROZENIACH TLENKIEM
WEGLA.

e Grill jest GORACY podczas uzytkowania i pozostanie GORACY przez pewien czas
po tym czasie oraz podczas procesu chtodzenia. Uzywaj ROZWAGI. No$ rekawice
ochronne / rekawice z jednym palcem.

e NIE uderzaj ani nie stukaj w grilla, aby zapobiec obrazeniom ciata, uszkodzeniu
grilla lub rozlaniu / rozpryskaniu goracego ptynu do gotowania.

e Ostroznie zdejmuj jedzenie z grilla. Wszystkie powierzchnie sa GORACE i moga
powodowac oparzenia. Uzywaj rekawic ochronnych / rekawic z jednym palcem
lub dtugich, wytrzymatych narzedzi do gotowania, w celu ochrony przed goracymi
powierzchniami lub rozpryskami ptynéw kuchennych.

e Nie dotykaj GORACYCH powierzchni.

e Grill jest GORACY podczas uzytkowania. Aby uniknac oparzen, trzymaj twarz i ciato
z dala od otwordw wentylacyjnych oraz podczas otwierania pokrywy. Para i gorace
powietrze sg wydalane podczas uzytkowania grilla.
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OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA

* Podczas pieczenia powyzej 180 ° C, ostroznie otwérz pokrywe (lub przeczysc
ruszt) za kazdym razem, gdy podnosisz pokrywe grilla, aby zapobiec cofaniu sie
ptomienia na skutek przyptywu goracego powietrza spowodowanego przyptywem
tlenu. Czesciowe otwarcie pokrywy na ok 5-8 cm przez okoto 5 sekund pozwoli na
ucieczke ciepta i powinno temu zapobiec.

e Ttumiki powietrza sa GORACE, podczas gdy grill jest uzywany oraz podczas
chtodzenia. Podczas regulacji nalezy nosic¢ rekawice ochronne.

e Grill uzywa otwartego ptomienia. Trzymaj rece, wtosy i twarz z dala od ognia.

NIE pochylaj sie nad grillem podczas rozpalania. Luzne wtosy i ubranie moga sie
zapalic.

* NIE WOLNO blokowa¢ przeptywu gazéw spalania i wentylacji.

¢ Nie przykrywaj stojakow do gotowania folia metalowa. Spowoduje to zatrzymanie
ciepta i moze powodowac uszkodzenie grilla.

¢ Nigdy nie zostawiaj GORACYCH wegli lub popiotow bez nadzoru.

¢ Przed uzyciem, paliwo grilla powinno by¢ czerwone od goraca przez co najmniej 30
minut.

¢ Nie gotuj, zanim paliwo nie pokryje sie popiotem.

¢ Uzywaj rekawic ochronnych podczas obstugi grilla lub pracy z ogniem. Podczas
dodawania drewna lub wegla drzewnego, uzywaj rekawic ochronnych lub dtugich,
wytrzymatych narzedzi.

¢ Nigdy nie uzywaj ptyndw do rozpalania wegla drzewnego; benzyny, alkoholu lub
innych bardzo lotnych ptynéw do zapalania wegla drzewnego. Ptyny takie moga
wybuchnac i spowodowac obrazenia lub $mierc.

e Maksymalna ilos¢ wegla drzewnego do Classic | wynosi 2,7 kg. Nigdy nie
przepetniaj nadmiernie rusztu na wegiel drzewny. Moze to spowodowa¢ powazne
obrazenia oraz uszkodzenie grilla.

¢ Zimne popioty nalezy usuwac umieszczajac je w folii aluminiowej, moczac w wodzie
i wyrzucajac do niepalnego pojemnika.

* Nie gotuj, zanim paliwo nie pokryje sie popiotem.

 OSTRZEZENIE! Ten grill bedzie bardzo goracy, nie przesuwaj go podczas pracy.

e Nie uzywaj w pomieszczeniach!

o OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spitytusu ani benzyny do zapalania lub ponownego
zapalania! Uzywaj wytacznie podpatek zgodnych z norma EN 1860-3!

o OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala.

* Nie uzywaj grilla w zamknietej i/lub mieszkalnej przestrzeni, np. domy, namioty,
przyczepy kempingowe, kampery, todzie. Niebezpieczenstwo smiertelnego zatrucia
tlenkiem wegla.

PRZECHOWUJ NINIEJSZE INSTRUKCJE
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WENTYLATOR GORNY (1)

POKRYWA GRILLA (1)

POLOWKOWY RUSZT GRILLOWANIA (2)
STELAZ NA AKCESORIA (1)
DEFLEKTORY CIEPLA (2)

ELASTYCZNY SYSTEM GOTOWANIA TYPU DZIEL |
RZADZ [ANG. DIVIDE & CONQUER] (1)

POKRYWA PALENISKA ZE STALI NIERDZEWNE (1)
RUSZT ZELIWNY (1)

SCIANKI PALENISKA (5)
PODSTAWA PALENISKA (1)
WYSUWANY POPIELNIK (1)
POLKA LEWA BOCZNA (1)
POLKA PRAWA STRONA (1)
SKROBAK DO POPIOLU (1)
NARZEDZIE DO RUSZTU (1)
PODSTAWA GRILLA (1)

WOZEK Z DRUTU STALOWEGO (1)

BLOKOWANE KOLKA OBROTOWE (2)
NIEBLOKOWANE KOLKA OBROTOWE (2)




Przygotowanie grilla

ROZPAKOWANIE GRILLA

1 Przetnij plastikowe opaski i zdejmij gorne i boczne panele pojemnika
transportowego.

2 Podnies gorna czes¢ wozka grillowego i zdejmij ostone plastikowa z
gory grilla.

3 Otworz pokrywe grilla i wyjmij elementy z wnetrza. Nalezy ostroznie
obchodzi¢ sie z wewnetrznymi elementami ceramicznymi.

KAMADO JOE GRILL NA WOZKU

1 Po usunieciu wewnetrznych elementdw grilla, wyjmij grill z pojemnika
i postaw z boku. Ze wzgledu na wage tego grilla, zalecamy wykonanie
tej czynnosci przez dwie osoby. NIE podnos$ grilla za wsporniki potki
bocznej. Jako punktow podnoszenia uzyj tylnego zawiasu i przedniego,
dolnego otworu wentylacyjnego.

2 Usun plastikowe opakowanie z podstawy wozka.

3 Zablokuj kotka w dolnej czesci wdozka. Zmontuj dwa elementy wdzka
do grilla za pomoca dostarczonych srub ze stali nierdzewnej, ktdre sa
wstepnie zmontowane w dolnej czesci wozka.

4 Stosujac te sama technike podnoszenia, jak poprzednio, podnie$

grill i postaw na wdzku. Wyreguluj grill w wozku, aby dolny otwor
wentylacyjny byt skierowany do przodu wozka. Przednie dwa kota wdzka
sa blokowane.









191









194

Informacje bezpieczenstwa

0STROZNOSC

Zawias i opaska sa pod duzym naprezeniem, nieprzestrzeganie instrukcji
moze spowodowac powazne obrazenia.

ZAWIAS
Nie nalezy demontowac zawiasu ani poluzowywac zaciskéw bez

odpowiednich narzedzi.

POTRZEBNE NARZEDZIA:

Klucz imbusowy

Klucz ptaski (lub klucz nastawny)

(2) wkretaki z rowkiem - minimalna dtugos$¢ ostrza co
najmniej 15,24 cm

11l

W przypadku koniecznosci uzycia zawiasu jako punktu podparcia,

chwyc¢ zawias w poblizu punktu mocowania i / lub obejmy, a nie
od dotu.

USZCZELKA

Zalecane jest czyszczenie automatyczne poprzez naturalny cykl
grzewczy. Nie uzywaj chemicznych srodkow czyszczacych do
czyszczenia uszczelki pokrywy. Jesli jest to absolutnie konieczne,
delikatnie zetrzyj wszelkie wycieki lub wilgoc¢. Nie nalezy szorowac
ani scierac uszczelki podczas czyszczenia. Nadmierne tarcie moze

spowodowac zuzycie.



Czyszczenie i pielegnacja

Twoj grill Kamado Joe jest wykonany z wysokiej jakosci materiatow,
wiec ogolna pielegnacja i konserwacja sa minimalne. Najlepsza ostone
Kamado Joe przed warunkami pogodowymi pokrywa grilla.

CZYSZCZENIE AUTOMATYCZNE

1 Dodaj wegla i rozpal grilla.

2 Zamontuj statyw Divide & Conquer® z elastycznym systemem
gotowania i stojakiem na akcesoria, w gérnym potozeniu, a obydwa
deflektory ciepta na stojaku akcesoriow.

3 Otworz catkowicie gorne i dolne otwory wentylacyjne, aby
temperatura wewnatrz grilla wzrosta do 315 ° C przy

zamknietej pokrywie

4 Utrzymuj temperature okoto 315 ° C przez 15-20 minut.

5 Zamknij catkowicie dolny otwdr wentylacyjny, a po kolejnych 15-20
minutach, zamknij gorny otwor wentylacyjny.

Spowoduje to wypalenie niechcianych pozostatosci z wnetrza grilla.
Przed ponownym uzyciem, oczys¢ ruszt standardowa szczotka

do grilla. Aby usunac wszelkie pozostatosci z ceramiki, uzyj
miekkiej szczotki z wtosia. Po takim zabiegu, Twoje ptyty deflektora
ciepta powinny by¢ rowniez wolne od napalonych pozostatosci.

Po czyszczeniu, wyszczotkuj je miekka szczotka z wtosia. Gdy
deflektory ciepta zabrudza sie podczas normalnego uzytkowania,
odwroc je brudna strona do dotu, aby nastepnym razem ciepto ognia
samoczynnie oczyScito te strone ptyty deflektora.

Raz lub dwa razy w roku, nalezy przeprowadzi¢ doktadniejsze
czyszczenie wnetrza grilla. Usun wewnetrzne elementy i resztki
popiotu lub zanieczyszczen zebranych miedzy korpusem grilla

a elementami wewnetrznymi. Przed wtozeniem elementow
wewnetrznych, szczotka z tworzywa sztucznego, oczys¢ wewnetrzne
powierzchnie ceramiczne i usun recznie lub odkurzaczem resztki z
dolnego rusztu.



Przewodnik szybkiego uruchomienia

URUCHOMIENIE

1 Dodaj wegla drzewnego do paleniska i rozpal w jednym lub dwéch
punktach ognien.

2 Pozostaw pokrywe i dolny otwdr wentylacyjny otwarte na 10 minut.
3 Zamknij pokrywe.

4 Rozpocznij zamykanie gérnego otworu wentylacyjnego i dolnego
otworu wentylacyjnego, gdy temperatura pod pokrywa znajdzie sie w
zakresie 10 ° C ponizej temperatury docelowej.

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Aby obnizy¢ temperature, zmniejsz przeptyw powietrza przez ruszt,
zamykajac otwory wentylacyjne. | odwrotnie, aby zwiekszy¢ temperature,
otworz otwory wentylacyjne. Dostosowania otworéw wentylacyjnych nie
daja natychmiastowych efektow - odczekaj 10-15 minut, aby zmiana
wentylacji zaczeta dziatac. Twoj ceramiczny Kamado Joe dobrze
zatrzymuje ciepto, jednak petne nagrzanie moze zajac troche czasu.
Poczekaj 20-40 minut od rozpalenia, aby ustabilizowac temperature
przed rozpoczeciem pieczenia.

SCHLADZANIE

1 Po zakonczeniu grillowania, zamknij catkowicie dolny otwor
wentylacyjny.

2 Gdy temperatura spadnie ponizej 205 ° C, zamknij gorny otwor
wentylacyjny prawie catkowicie, ale zostaw mate otwarcie.

3 Nie przykrywaj grilla, dopoki pokrywa nie bedzie chtodna w dotyku.

ABY ZMNIEJSZYC TEMPERATURE, ZAMKNIJ OTWORY.
ABY PODNIESC TEMPERATURE, OTWORZ OTWORY WENTYLACYJNE.




SZYBKI PRZEWODNIK REGULACJI TEMPERATUR
Przyblizone temperatury poszczegolnych technik gotowania.

GRILLOWANIE 205-315°C
PRZYPIEKANIE 260-400 °C
PIECZENIE 150-400 °C
DUSZENIE 150-230 °C
WEDZENIE 105-135°C

OSTROZNIE
ZAGOWANIE

Grillujac w temp. 175°C, aby zapobiec cofaniu sie ptomienia, ostroznie otworz
grilla (lub przeczys¢ ruszt).

PLYNY
Nie rozlewaj ptyndw wewnatrz lub na grilla, gdy jest goracy.

POLKI BOCZNE
Nie ktadz goracych przedmiotéw na pétki boczne.

ISKRY
Uwazaj na iskry i zar podczas uzywania grilla na drewnianych podtogach. W
TRAKCIE

W TRAKCIE UZYWANIA
Nie zostawiaj grilla bez nadzoru z otwarta pokrywa grillowa.
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VIGYAZAT

e Ez a kézikonyv a késziilék megfeleld Gsszeszereléséhez és biztonsagos
hasznalatahoz sziikséges fontos informaciokat tartalmaz.

o Akésziilék osszeszerelése és hasznalata el6tt olvassa el, majd tartsa be az 6sszes
figyelmeztetést és utasitast.

o Orizze meg a hasznalati Gtmutatot annak érdekében, hogy késébb is hasznalni
tudja.

Az utasitasok be nem tartasa tiizet, robbanast vagy égési kockazatot
eredményezhet, ami anyagi karokhoz, személyi sériiléshez vagy halalesethez
vezethet.

SZEN-MONOXID VESZELY

¢ Az ég6 faszén vagy a faapriték szén-monoxidot bocsat ki, amely szagtalan és halalt
okozhat.
¢ Csak a szabadban, jol szell§z6 helyen hasznalja.
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FIGYELMEZTETESEK ES
FONTOS OVINTEZKEDESEK

OLVASSON EL MINDEN UTASITAST.

* VIGYAZAT! A grillsiité nagyon felforrésodik. Ne mozgassa miikédtetés kozben.

o VIGYAZAT! Ne hasznalja zart térben!

o VIGYAZAT! Ne hasznaljon alkoholt, benzint vagy mas hasonlé folyadékot a grillsiitd
begyujtdsahoz vagy Ujrainditdsahoz.

* VIGYAZAT! Mindig tartsa tavol a gyermekeket és a haziallatokat a grilltél. NE
engedje, hogy gyermek hasznalja a grillt. Szigoru feliigyelet sziikséges, ha
gyermekek vagy haziallatok tartozkodnak azon a teriileten, ahol a grillt hasznaljak.

X X|®y v
N

* Ne hasznéalja a grillsttét zart és/vagy lakhelyen, példaul hdzakban, satrakban,
lakdkocsikban, lakdautdkban, hajokon. Fennall a haladlos szén-monoxid-mérgezés
veszélye.

¢ Agrillez6t mindig a helyi, 4llami és szovetségi tlizvédelmi eldirasoknak
megfelelen hasznalja.

e Minden hasznalat el6tt ellendrizze az dsszes anyat és csavart, hogy
megbizonyosodjon arrél, hogy azok biztonsagosan régzitve vannak-e.

¢ Soha ne lizemeltesse a grillt tet6szerkezet, kocsibedlld, napernyd vagy eldteté
alatt.

* Agrill csak a SZABADBAN HASZNALHATO.

e Tartson legaldbb 3 m tavolsagot a légvezetékektdl, falaktdl, sinektdl vagy mas
szerkezetektdl.

e Tartson legalabb 3 m tavolsdgot minden olyan égheté anyagtol, mint példaul a fa,
széraz novények, fd, bozot, papir vagy vaszon.
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FIGYELMEZTETESEK ES
FONTOS OVINTEZKEDESEK

e Csak rendeltetésszer(en hasznalja a grillt. A grill kereskedelmi hasznalatra NEM
alkalmas.

¢ Anem a Kamado Joe altal szallitott tartozékok hasznalata NEM javasolt és sériilést
okozhat.

* Az alkohol, a vénykdételes vagy a nem vénykételes gyogyszerek hasznalata ronthatja
a felhasznalo grilldsszeallito vagy -biztonsagosan lizemeltetd képességét.

e Agrill izemeltetése kozben mindig tartson a kdzelében tiizoltokésziiléket.

¢ Olajjal vagy zsirral valo siités esetén BC vagy ABC tipusu tlzoltokésziilék legyen
elérhetd.

e Olajtol vagy zsirtol képz6datt tiz esetén ne probalja azt vizzel eloltani. Azonnal
hivja a tlzoltdsagot. A BC vagy ABC tipusu tlizoltokésziilék, bizonyos koriilmények
kozott, feltartoztathatja a tlizet.

¢ Agrillez6t olyan egyenletes, nem éghetd, stabil feliileten hasznalja, mint példaul a
salak, beton, tégla vagy kézet. Az aszfaltfeliilet (bitumen) nem j6 erre a célra.

¢ Agrillezonek a foldon KELL allnia. Ne helyezzen grillez6t asztalra vagy pultra.

NE mozgassa a grillt egyenetlen feliileteken.

¢ Ne hasznaljon grillt fa vagy gyulékony fellleteken.

e Agrillt tartsa tisztan és az olyan égheté anyagoktol mentesen, mint a benzin és
mas gyulékony g6zok és folyadékok.

* Ne hagyja a grillt feliigyelet nélkdil.

¢ NE engedje, hogy barki tevékenységet végezzen a grill koriil annak hasznalata
soran vagy azt kévetéen, amig az ki nem hdlt.

¢ Soha ne hasznaljon liveg, mianyag vagy keramia edényeket a grillben. Soha ne
tegyen tres edényt a grillbe a hasznalata kdzben.

* Soha ne mozgassa a grillt hasznalat kézben. A mozgatas vagy tarolas el6tt hagyja,
hogy a grill teljesen leh(iljon (45°C ala).

¢ Ne téaroljon a grillben forré hamut vagy faszenet. Csak akkor szabad eltenni
tarolasra, ha a tiiz teljesen kialudt és a grill minden feliilete hideg.

* Soha ne hasznélja a grillt fGtésre. OLVASSA EL A SZEN-MONOXID VESZELYROL
SZOLO RESZT.

o Agrill hasznalat kézben FORRO, illetve a hasznalat utan és a lehdilési folyamat
soran egy darabig még FORRO marad OVATOSAN hasznalja. Viseljen védékesztyit.

¢ Annak érdekében, hogy megakadalyozza a személyi sériilést, a grill kdrosodasat
vagy a forro siitéfolyadék kifroccsenését, NE menjen vagy iitkdzzon a grillnek.e
Ovatosan vegye ki az ételt a grillbél. Minden feliilet FORRO és éqgési sériiléseket
okozhat. Hasznaljon véddkeszty(it vagy hosszu, strapabiro siitészerszamokat a
forro feliletek vagy a siit6folyadékok froccsenése elleni védelem érdekében.

o Ne érintse meg a FORRO feliileteket.

¢ Hasznalat kézben a grill FORRO. Az égési sériilések elkeriilése érdekében tartsa
tavol az arcat és a testét a szelldzdonyilasoktol és a fedéltdl felnyitaskor. A g6z és a
forro levegd hasznalat kézben tavozik.
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FIGYELMEZTETESEK ES
FONTOS OVINTEZKEDESEK

¢ Ha 175°C-néal magasabb hdmérsékleten siitiink, minden alkalommal, amikor
felemeljiik a kupolat, dvatosan nyissuk ki a grillt [vagy emelgessiik a tetejét),
hogy megakadalyozzuk a langfelcsapddast - az oxigénaram altal okozott forrd hg
kidramlasat. A tet6 5-8 cm-re vald részleges megnyitasaval és a hd 5 masodperces
kiengedésével ez elkeriilhetd.

o A légcsillapitok FORROAK a grill hasznalata és lehilése kézben. A bellitasuknal
viseljen véddkeszty(t!

e A grill nyilt ldnggal rendelkezik. Tartsa a kezét, a hajat és az arcat tavol a langtol.
NE tdmaszkodjon a grillre begydjtas kozben. A laza haj és ruhazat meggyulladhat.

¢ NE gétolja meg az égést és a szellgzést.

* Ne takarja le a fémfélidval a rostélyokat. Ez visszatartja a hét, és kérosithatja a
grillt.

¢ Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a FORRO szenet vagy parazsat.

¢ Afelhasznalas el6tt legalabb 30 percig tartsuk izzo vorésen a tiizeléanyagot.

* Ne siisson addig, amig a tiizeléanyagbol nem képzddik egy parazsréteg.

¢ Hasznaljon védGkeszty(it, ha ezt a grillt hasznalja, vagy tlizzel dolgozik. A fa vagy
faszén hozzaadasakor véddkeszty(it vagy hosszU, strapabird szerszamot hasznaljon.

* Soha ne hasznaljon faszéngyuijté folyadékot, benzint, alkoholt vagy mas erdsen
illékony folyadékot a faszén meggyUjtasahoz. Ezek a folyadékok felrobbanhatnak,
és sérilést vagy halalt okozhatnak.

¢ A Classic Ill maximalis faszén kapacitasa 2,7 kg.

Soha ne téltse tul a faszénrostélyt. Ez silyos sériilést és a grill kdrosodasat
okozhatja.

¢ A hideg hamu aluminium folidba helyezve, vizbe aztatva és nem éghet6 tartalyban
helyezve artalmatlanithato.

¢ Ne siisson addig, amig a tlizel6anyagbdl nem képzddik hamuréteg.

 FIGYELEM! Ez a grillsiité nagyon felforrésodik, ezért ne mozgassa mikodés
kozben.

* Ne hasznalja zart térben!

* FIGYELEM! Ne hasznéljon alkoholt vagy benzint a begyujtashoz vagy az
Ujragyujtashoz! Kizardlag az EN 1860-3 szabvanynak megfelel6 gyujtosokat
hasznaljon!

e FIGYELEM! Tartsa a gyerekeket és a haziallatokat tavol.

* Ne hasznélja a grillstitdt zart és/vagy lakhelyen, példaul hazakban, satrakban,
lakdkocsikban, lakdautokban, hajokon. Fennall a halalos szén-monoxid-mérgezés
veszélye.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT



Lol L Ol A

205

FELSO SZELLGZO (1)
GRILLKUPOLA (1)
SUTOROSTELY (2)
TARTOZEKALLVANY (1)
HOTERELOK (2)

DIVIDE & CONQUER RUGALMAS
SUTO-RENDSZER (1)
ROZSDAMENTES ACEL FIREBOX
FEDEL (1)

ONTOTTVAS ROSTELY (1)
FIREBOXFALAK (5)
FIREBOXALAP (1)

KIHUZHATO HAMUTAROLO (1)
BAL POLC (1)

JOBB POLC (1)

HAMU ESZK0Z (1)

GRILLFOGO (1)

GRILLALAP (1)
ACELHUZALKOCSI (1)
ROGZITHETO ONBEALLO
GORGOK (2)

NEM ROGZITHETO GORGOK (2)



Grillosszeszerelées

A GRILL KICSOMAGOLASA

1 Vagja el a mianyag szalagokat, és tavolitsa el a szallitodoboz felsé és
oldalsd paneljeit.

2 Emelje le a grillkocsi fels6 részét, és tavolitsa el a mlanyagot a grill
tetejérdl.

3 Nyissa fel a kupolat, és tavolitsa el az alkatrészeket a grill belsejébdl.
A bels6 keramia alkatrészeket dvatosan kezelje.

KAMADO JOE GRILL KOCSIVAL

1 Miutan eltavolitotta a grill belsé alkatrészeit, emelje ki a grillt a
dobozbol, és tegye félre. A grill sulya miatt azt javasoljuk, hogy két
ember hajtsa végre ezt a feladatot. A grillt NE az oldalso polctarto
fuleknél fogva emelje meg. A hatsd zsanért

és az els6 also szelldzdnyilast hasznalja emelési pontként.

2 Tavolitsa el a mlanyag csomagolast a grillkocsi aljarol.

3 Rogzitse a gorgdket a grillkocsi aljahoz. Szerelje dssze a grillkocsi
két darabjat a mellékelt rozsdamentes acél csavarokkal, amelyeket mar
elészereltek a kocsi alsd részén.

4 Ugyanezzel az emelési technikaval emelje be a grillt a kocsiba. Allitsa
be a grillt a kocsiba ugy, hogy az also grillszell6zd a kocsi eleje felé
nézzen. A kocsi elsé oldala a két rogzitheté gorgdvel ellatott oldal.


















Biztonsagi adatok

VIGYAZAT!

A zsanért és az 6sszekoto pantot eldofeszitettiik. Ha a kovetkezo
utasitasokat figyelmen kiviil hagyjak, az sulyos sériilést eredményezhet.

ZSANER

Ne prébalja meg szétszerelni a racson lévé csuklopantot, és ne
oldja meg a csatlakozd hevedereket a megfelelé szerszamok
nélkil.

SZUKSEGES ESZKOZ0K:

Imbuszkulcs

Nyitott végii csavarkulcs (vagy allithatd csavarkulcs)
(2) hasitott csavarhuzok - legalabb 6 "(15,24 cm) penge
hosszu

1

Ha megkisérli a zsanért emelési pontként hasznalni, fogja a
zsanért a rogzitési pontja kozelében, ne az aljan.

TOMITES

Ontisztulas javasolt a természetes hécikluson keresztiil.

Ne hasznéljon vegyszeres tisztitoszereket a tomitésen.

Ha feltétlenil sziikséges, dvatosan torolje le a kiomlott anyagot vagy
nedvességet. A tisztitas soran ne kaparja vagy dorzsélje a tomitést. A
tulzott dorzsolés kopast okozhat.



213

Tisztitas és gondozas

A Kamado Joe grill mindségi anyagokbol keésziilt, igy az altalanos
apolas és karbantartas minimalis. A legjobb madja annak, hogy
megvédje Kamado Joe-t az elemektol az egy grilltakaro.

ONTISZTITAS

1 Tegyen bele faszenet és gyudjtsa meg.

2 Szerelje be a Divide & Conquer® rugalmas siitérendszer-
allvanyt a tartozéktartoval a felsd helyzetbe és mindkét héterelét a
tartozéktartora.

3 Nyissa ki teljesen a felsd és also szelldzonyilasokat, és hagyja, hogy a
grill belsejében lecsukott kupolaval a homérséklet elérje

a 315°C értéket.

4 15-20 percig tartsa a hdmérsékletet kb. 315°C koriili értéken.

5 Csukja be teljesen az also szell6zényilast, és varjon tovabbi 15-20
percet a felsd szell6zonyilas becsukasaval.

Ez a folyamat minden, a grill belsejébdl szarmazé nem kivant maradékot
eléget. A kdvetkez6 siités eldtt egy altalanos grillkefével keféljik at a
sitérostélyt. Annak érdekében, hogy a kerdmiakrol eltavolitson minden
maradékot, hasznaljon puha sortés kefét. Az eljaras utan a hétereld
lemezeken nem maradhat égett maradék. A tisztitas utan puha sortés
kefével kefélje le ezeket. Ha a normal hasznalat soran a héterelék
szennyezettek lettek, a kovetkezd siitésnél forditsa meg ezeket tgy,
hogy a szennyezett oldal keriljon alulra, igy a tlzbdl szarmazé hé
Ontisztitast végez majd a terel6lemeznek azon az oldalan is.

Evente egyszer vagy kétszer alaposabban tisztitsa meg a grill belsejét.
Tavolitsa el a belsé alkatrészeket, és tavolitsa el a grilltest és a belsé
alkatrészek kozott 6sszegydlt maradék hamut vagy térmeléket. Egy
mianyag sortés kefével tisztitsa meg a belsé keramia feliiletet, és a
belsé alkatrészek visszahelyezése el6tt lapatolja vagy porszivozza ki a
grill aljarol a térmeléket.



Gyorsinditasi Utmutato

BEINDITAS
1 Toltse fel a tlizteret faszénnel, majd egy-vagy két tlizgyujto
segitségével gyujtsa be.
2 Hagyja nyitva a kupolat 10 percig Ugy, hogy az alsé szelldzdnyilast
teljesen kinyitja.
3 Csukja le a kupolat.
4 Kezdje a fels6 és az also szell6z6 becsukasat, amikor a kupola
a célhdmérséklettdl 10°C értéken belil van.

HOTARTAS

A hdmérséklet csokkentéséhez a szell6zényilasok becsukasaval
csokkentse a légaramlast a grillen keresztiil. Vagy ellenkezéleg,
emelje a h6mérsékletet a szell6zényildsok megnyitasaval. A
szell6zényilasok beallitdsai nem azonnal érvényesiilnek. Hagyjon
szell6znyilasok valtoztatdsanak 10-15 percet, hogy hatassal legyenek
a hémeérsékletre. Mivel a keramia Kamado Joe jol tartja a hét, eltarthat
egy ideig, amig teljesen fel nem melegszik. A siités megkezdése el6tt
adjon 20-40 percet a grilljének, hogy stabilizalédjon a hémeérséklete.

A LEHUTESE

1 Asiités befejeztével csukja be teljesen az alsé szellgzdnyilast.

2 Haahdémérséklet 205°C ala esik, majdnem teljesen csukja be a
felsG szell6z6nyilast, de hagyjon egy kis rést.

3 Ne takarja le a grillt, amig a kupola nem hiilt le annyira, hogy meg
lehessen érinteni.

A HOMERSEKLET CSOKKENTESEHEZ CSUKJA BE A SZELLOZONYILASOKAT.
A HOMERSEKLET EMELESEHEZ NYISSA KI A SZELLOZONYiLASOKAT.




GYORS HOMERSEKLETI UTMUTATO
A siitési technikdk hozzavetdleges hémérsékletei.

GRILLEZES 205-315°C
PIRITAS 260-400°C
TESZTASUTES 150-400°C

ROSTON SUTES 150-230°C

FUSTOLES 105-135°C
VIGYAZAT
KILEVEGOZTETES

Ha 175°C-nal magasabb hdmérsékleten sitiink, minden alkalommal, amikor
felemeljiik a kupolat, dvatosan nyissuk ki a grillt [vagy emelgessiik a tetejét),
hogy megakadalyozzuk a langfelcsapodast.

FOLYADEKOK
Ne melegitsen folyadékot a grillben vagy a grillen.

OLDALSO POLCOK
Ne allitson forrd dolgokat az oldalsd polcokra.

SZIKRAK
Figyeljen a szikrakra és a parazsra, ha a grillt fabol készilt padldzaton
hasznalja.

MUKODTETES KOZBEN
Felnyitott kupolaval ne hagyja a grillt feliigyelet nélkdil.




GYUJTSON ALA!

LASSITSON!

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



