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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



e
N Warning: To reduce the risk of injury, the user must read the
instructions manual carefully.

MODEL AND PARAMETERS

Model LT4-79
Voltage/Frequency 220-240V / 60Hz
Power (total) 6000W
Control mode Knobs
Built in size 560x490 mm
Product size 590x520 mm

Notice: the ceramic plate is hot after cooking, please do not touch!

WARNING

* Repair of any faults in your cooktop must be carried out only by an
Authorized Repair Service technician, otherwise the guarantee is not valid.

» The technical details and identification of the appliance are shown on the
specification plate. Consult this plate before proceeding with electrical
connection.

* Electrical connection must be carried out by a certified specialist familiar with
official regulations.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Read all instructions carefully before using this cooktop.

Using kitchen appliances, basic safety precautions must be followed, including
the following:

* This appliance must be properly installed and grounded by a qualified
technician. Only connect to a properly grounded outlet. See electric
preparation and connection instructions in the Installation Instructions.

* Type Y attachment: If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
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manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

* Do not repair or replace any part of the cooktop unless specifically
recommended. Refer service only to an authorized service center.

* Do not allow children to use this appliance unless closely supervised by an
adult(Note: This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision).

* Do not store flammable materials in or near the cooktop

* Never use the cooktop to warm or heat a room.

* For personal safety, wear proper clothing.

» Use proper pan size. This appliance is equipped with one or more surface
units of different sizes. Select pans with having flat bottoms large enough to
cover the surface unit heating element. The use of undersized pans will
expose a portion of the heating element to direct contact and may result in
ignition of clothing. Proper coverage of pots and pans to burner will also
improve efficiency.

* Glazed cooking utensils. Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic,
earthenware, or other glazed pots and pans are suitable for range-top service
due to the sudden change in temperature, which may result in breakage.

* Do not soak removable heating elements. Heating elements should never be
immersed in water.

* Do not cook on a broken cooktop. Contact a qualified technician immediately.
+ Clean cooktop with caution. Be careful to avoid steam burns if a wet sponge
or cloth is used to wipe spills on a hot cooking area. Some cleaners can
produce noxious fumes if applied to a hot surface.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

INSTALLATION



1. Cut a hole in the worktop of the dimension shown in the diagram below. A
minimum of 50mm space should be left around the hole The worktop should
be at least 30mm thick and made of heat resistant material.
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2. It is essential that the Radiant Cooktop is well ventilated and that the air
intake and exit are not blocked.
Make sure the cooktop is correctly installed as shown in Figure 2.
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For safety the gap between the hob and any cupboard above it should be at
least 760mm.



WARNING

(1) .The Radiant cooktop must be installed by qualified personnel or
technicians. Never try to install the appliance yourself please.

(2).The Radiant cooktop must not be installed above refrigerators freezers,
dishwashers or tumble dryers.

(3).The wall and the area above the cooktop should be able to withstand heat.
(4).To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant
to heat.

CONNECTION TO POWER SUPPLY

+ Disconnect the appliance from the power supply.

« Installation must be carried out by qualified personnel whoknow the current
safety and installation regulations.

» The manufacturer declines all liability for injury to persons or animals and for
damage to property resulting from failure to observe the regulations provided
in this chapter.

» The power cable must be long enough to remove the hob from the worktop.
» Make sure the voltage specified on the rating label located on the bottom of
the appliance is the same as that of the home.

The cooktop have higher wattage requirements that exceed the
capacity of a standard electrocal outlet. For safety and regulatory
reasons, the cooktop is hard-wiring directly to the electrical supply.
It's without plug.

The cooktop must connect to a separate, grounded wire, single phase, AC
Only electrical supply with their own circuit breaker. These appliances must
be installed in accordance with National Electrical Codes, as well as all
state, municipal and local codes. This appliance must be supplied with the
proper voltage and frequency and amperage, which is protected by a
properly sized circuit breaker or time delay fuse.



The cable from appliance is equipped with 3-wires:
Volatge : AC 220-240V Frequency: 60Hz

(See below figure)

Cable from Power Supply

White Wire

/ Black Wire

Red Wire —— | ‘ %(ij

+— Junction Box

Green Wire &=
(Grounding) ,\?\\;’,
220-240V

Cable from Appliance

Electric ceramic stove failure:

If the ceramic hob didn’ t work, please disconnect the appliance from the
power supply, then reconnect and restart it again. If this way is not available,
please contact us.

Customer Service Email: CustomerService@vevor.com

(Please send relevant videos and pictures to our email address, and attach
your Amazon order number. After confirming the problem, we will definitely
give you a satisfactory solution.)


mailto:CustomerService@vevor.com

DIAGRAM OF THE RADIANT HOB

INSTRUCTIONS FOR USE

Operating the device
Place suitable cookware onto the cooker plate, The operation of all zones is the
same.

Caution! Make no hot pots or pans on the keypad!

Power
To heat, turn the knob to the desired position, adjustment is continuous so that
the appliance also operates at any intermediate value.

010
® O Turn knob for the left down cooking zone.

O
OO Turn knob for the left up cooking zone.

o)
oo Turn knob for the right up cooking zone.

(0]®
O @ Turn knob for the right down cooking zone.
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Power for each burner

Left up cooking zone up to max. 1200W
Left down cooking zone up to max. 1800W
Right up cooking zone up to max. 1800W
Right down cooking zone up to max. 1200W

Residual heat indicator:

When the hob has been operating for some time, there will be some residual
heat.

The residual heat indicator LED (Red) warns for the cooking zone.

SAFETY

Safety systems

If any cracks appear in the radiant surface, immediately disconnect it from the
mains. Do not use any part of the cooktop until a new radiant surface has been
fitted.

Auto switch off

The hob will automatically switch off when you did not set cooking time, forgot
to switch off the hob, and did not operate the hob at all. The relationship
between the power level and default switch off time is shown in below figure.

Power level The hob automatically switch off after
0-11 2 hours

TROUBLESHOOTING GUIDE

Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.
* Check that the electricity supply has not been shut off.
* Dry the hob thoroughly after cleaning it.
« If, when the hob is switched on but cannot heat, Beep appears, please
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contact the seller and provide the video clearly of the problem, account the
beep times.

« If the hob cannot be switched off after using it, disconnect it from the
power supply.

CLEANING AND MAINTENANCE

* Disconnect plug and wait until the unit is cooled down completely.

« If the pots/pans are used without being cleaned, discoloration or cooked on
stains may occur.

* Do not use benzene, thinner, scrubbing brush or polishing powder to clean
the cooker.

* Do not use any flammable, acid alkaline materials or substances near the
cooktop, as this may reduce the service life of the cooktop and lead to
deflagration when the cooktop is turned on.

* Clean the radiant glass surface frequently, when it is cool. Please use dish
washing soapy water and wet cloth to wipe the surface of cooktop.

* Please Use vacuum cleaner to suck up dust from intake and exhaust vent.
* Never run water over the unit because it may cause a malfunction.

Clean the radiant glass surface frequently
when it is cool. & ]

Never use abrasive products or pads, o
Clean with a wet cloth. iR
. . /

Once a week, clean thoroughly with specific P //:/
products that preserve and protect radiant cooktops. P ( 7;_’//5_'»1\/;/

S =% )
Scrape off stuck on stuck dirt with a scraper. \\\ \/‘ -
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If sugar (or sugary matter) or plastic is accidentally P //,{ //’/

burnt on the cooktop, remove at once with the scraper ( (‘(/‘,/5/

while still hot. Otherwise it may leave a permanent mark. \'\\\‘/ a
\NMED\IATELV

Do not use the cooktop as a work surface. /// )

Be particularly careful with dirt or dust from // y & \

vegetables, cleaning powders, etc. (,\ L9 y,

which may scratch the surface when pans \\\

are slid over it. e

COOKWARE FOR ELECTRIC CERAMIC HOB

The following information will help you choose cookware which will give
good performance on glass cooktops.

Stainless Steel: recommended

Aluminium: heavy weight recommended

Good conductivity. Aluminium residues sometimes appear as scratches on the
cooktop but can be removed if cleaned immediately. Because of its low melting
point thin weight aluminium should not be used.

Copper Bottom: recommended

Copper may leave residues which can

Appear as scratches. The residues can be removed, as long as the cooktop is
cleaned immediately. However, do not let these pots boil dry. Overheated
metal can bond to glass cooktops. An overheated copper bottom pot will leave
a residue that will permanently. Stain the cooktop if not removed immediately.
Porcelain Enamel on Cast Iron: recommended if bottom of pan is coated
Porcelain Enamel on Steel: not recommended

Heating empty pans can cause permanent damage to cooktop glass. The enamel
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can melt and bond to the ceramic cooktop.

Glass-ceramic: not recommended

Poor performance will scratch the surface.

Stoneware: not recommended

Poor performance may scratch the surface.

Cast Iron: not recommended-unless designed specifically for glass cooktops
Poor conductivity and slow to absorb heat will scratch the cooktop surface.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

NOTE: Follow all cookware manufacturers’ recommendations when using any
type of cookware on the ceramic cooktop.

For Best Results

Place only dry pans on the cooking zones. Do not place lids on the glass top
surface, particularly wet lids. Wet pans and lids may stick to the surface when cool.
Do not use woks that have support rings. This type of wok will not heat on glass
top surface.

We recommend that you use only a flat-bottomed wok.

They are available at your local retail store. The bottom of the wok should have the
same diameter as the cooking zones to ensure proper contact.

All cookware must have flat bottoms and be the correct size.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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FCC Information:

CAUTION: Changes or modifications not expressly approved by the party
responsible for compliance could void the user's authority to operate the
equipment!

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the
following two conditions:

1) This product may cause harmful interference.

2) This product must accept any interference received, including interference that
may cause undesired operation.

WARNING: Changes or modifications to this product not expressly approved by
the party.responsible for compliance could void the user's authority to operate the
product.

Note: This product has been tested and found to comply with the limits for a Class
B digital device pursuant to Part 15 of the FCC Rules, These limits are designed to
provide reasonable protection against harmful interference in a residential
installation.

This product generates, uses and can radiate radio frequency energy, and if not
installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful
interference to radio communications. However, there is no guarantee that
interference will not occur in a particular installation. If this product does cause
harmful interference to radio or television reception,which can be determined by
turning the product off and on, the user is encouraged to try to correct the
interference by one or more of the following measures.

- Reorient or relocate the receiving antenna.

- Increase the distance between the product and receiver.

- Connect the product to an outlet on a circuit different from that to which the
receiver is connected.

- Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for assistance.

12



13



VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technique Assistance et certificat de garantie électronique
www.vevor.com/support

TABLE DE CUISSON ELECTRIQUE
CERAMIQUE
MANUEL DE L' UTILISATEUR

Modéle : LT4-79

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



@
~M¥ Attention : Pour réduire le risque de blessure, I'utilisateur doit lire
attentivement le manuel d'instructions.

MODELE ET PARAMETRES

Modéle LT4-79
Tension /Fréquence 220-240 V/60 Hz
Puissance (totale) 60 O0W
Mode de contréle Boutons
Taille intégrée 560x490 millimétres
Taille du produit 590 x5 2 Omm

Attention : la plaque céramique est chaude aprés la cuisson, n'y
touchez pas !

AVERTISSEMENT

» La réparation de tout défaut de votre table de cuisson doit étre effectuée
uniguement par un technicien du service de réparation agréé, sinon la garantie
ne sera pas valable.

» Les détails techniques et l'identification de l'appareil sont indiqués sur la
plague signalétique. Consultez cette plaque avant de procéder au
branchement électrique.

* Le branchement électrique doit étre effectué par un spécialiste certifié et
connaissant les réglementations officielles.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lisez attentivement toutes les instructions avant d'utiliser cette table de
cuisson.

Lors de I'utilisation d'appareils de cuisine, des précautions de sécurité de base
doivent étre suivies, notamment les suivantes :

* Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre par un technicien
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qualifié. Connectez-le uniquement a une prise correctement mise a la terre.
Voir les instructions de préparation électrique et de connexion dans les
instructions d'installation.

* Fixation de type Y : Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des personnes de
qualification similaire afin d'éviter tout danger.

* Ne réparez ni ne remplacez aucune piéce de la table de cuisson, sauf
recommandation expresse. Confiez I'entretien uniquement a un centre de
service agréé.

* Ne laissez pas les enfants utiliser cet appareil sans la surveillance étroite
d'un adulte (Remarque : cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances si elles ont été étant donné une supervision ou des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et comprendre les
dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance).

* Ne stockez pas de matériaux inflammables dans ou a proximité de la table
de cuisson

* N'utilisez jamais la table de cuisson pour réchauffer ou chauffer une piéce.

* Pour votre sécurité personnelle, portez des vétements appropriés.

« Utilisez un moule de taille appropriée. Cet appareil est équipé d'un ou
plusieurs éléments de surface de différentes tailles. Sélectionnez des
casseroles a fond plat suffisamment grandes pour couvrir I'élément chauffant
de l'unité de surface. L'utilisation de casseroles trop petites exposera une
partie de I'élément chauffant a un contact direct et pourrait provoquer
l'inflammation des vétements. Une bonne couverture des casseroles et poéles
jusqu'au brdleur améliorera également I'efficacité.

* Ustensiles de cuisine émaillés. Seuls certains types de casseroles et poéles
en verre, verre/céramique, céramique, faience ou autres casseroles et poéles
émaillées conviennent au service sur la cuisiniére en raison du changement
soudain de température, qui peut entrainer une casse.



* Ne trempez pas les éléments chauffants amovibles. Les éléments chauffants
ne doivent jamais étre immergés dans 'eau.

* Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée. Contactez immédiatement
un technicien qualifié.

* Nettoyez la table de cuisson avec prudence. Faites attention a éviter les
bralures par la vapeur si une éponge ou un chiffon humide est utilisé pour
essuyer les déversements sur une zone de cuisson chaude. Certains
nettoyants peuvent produire des fumées nocives s’ils sont appliqués sur une
surface chaude.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

INSTALLATION

2. Découpez un trou dans le plan de travail aux dimensions indiquées sur le
schéma ci-dessous . Un espace minimum de 50 mm doit étre laissé autour du
trou. Le plan de travail doit avoir au moins 30 mm d'épaisseur et étre fabriqué
dans un matériau résistant a la chaleur.

e |
| %

_v 80mm

\
| %‘ W
‘ ! ]
‘ 48p,
R

2. Il est essentiel que la table de cuisson radiante soit bien ventilée et que
I'entrée et la sortie d'air ne soient pas bloquées.

Assurez-vous que la table de cuisson est correctement installée, comme
indiqué sur la figure 2.



Figure{2)
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Pour des raisons de sécurité, I'espace entre la table de cuisson et tout placard
situé au-dessus doit étre d'au moins 760 mm.

AVERTISSEMENT

(2) .La table de cuisson radiante doit étre installée par du personnel ou des
techniciens qualifiés. N'essayez jamais d'installer I'appareil vous-méme, s'il
vous plait.

(2).La table de cuisson radiante ne doit pas étre installée au-dessus des
réfrigérateurs-congélateurs, des lave-vaisselle ou des séche-linge.

( 3). Le mur et la zone au-dessus de la table de cuisson doivent pouvoir
résister a la chaleur.

(4). Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et I'adhésif doivent résister
a la chaleur.

CONNEXION A L'ALIMENTATION ELECTRIQUE

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

* L'installation doit étre effectuée par du personnel qualifié connaissant les
régles de sécurité et d'installation en vigueur.

* Le fabricant décline toute responsabilité pour les blessures aux personnes
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ou aux animaux et pour les dommages matériels résultant du non-respect des
prescriptions prévues dans ce chapitre.

* Le cable d'alimentation doit étre suffisamment long pour retirer la table de
cuisson du plan de travail.

» Assurez-vous que la tension spécifiée sur I'étiquette signalétique située au
bas de l'appareil est la méme que celle de la maison.

La table de cuisson a des exigences de puissance plus élevées qui
dépassent la capacité d'une prise électrique standard. Pour des
raisons de sécurité et de réglementation, la table de cuisson est
cablée directement a I'alimentation électrique. C'est sans prise.

La table de cuisson doit étre connectée a un fil de terre sépare,
monophasé, alimentation électrique CA uniquement avec son propre
disjoncteur. Ces appareils doivent étre installés conformément aux codes
nationaux de I'électricité, ainsi qu'a tous les codes nationaux, municipaux
et locaux. Cet appareil doit étre alimenté avec la tension, la fréquence et
I'ampérage appropriés, qui sont protégés par un disjoncteur de taille
appropriée ou un fusible temporisé.

Le cable de I'appareil est équipé de 3 fils :
Tension : AC 220-24 0 V Fréquence : 60 Hz

(Voir la figure ci-dessous)



Cable from Power Supply

White Wire

O
Red Wire —\~

/ Black Wire

=

+— Junction Box

Red Wire ——— |

Green Wire \/
(Grounding) =
220-240V

Cable from Appliance

Panne de la cuisiniére électrique en céramique :

Si la plaque vitrocéramique ne fonctionne pas, veuillez débrancher I'appareil
de l'alimentation électrique, puis le rebrancher et le redémarrer. Si cette
méthode n'est pas disponible, veuillez nous contacter.

E-mail du service client : CustomerService@vevor.com

(Veuillez envoyer des vidéos et des photos pertinentes a notre adresse e-mail
et joindre votre numéro de commande Amazon . Aprés avoir confirmé le
probléme, nous vous donnerons certainement une solution satisfaisante. )

SCHEMA DE LA TABLE DE CUISSON RADIANTE


mailto:CustomerService@vevor.com

MODE D'EMPLOI

Utilisation de lI'appareil
Placez des ustensiles de cuisine appropriés sur la plaque de cuisson. Le
fonctionnement de toutes les zones est le méme.

Prudence! Ne faites pas de casseroles ou de poéles chaudes sur le clavier !

Pouvoir

Pour chauffer, tournez la manette sur la position souhaitée, le réglage est
continu pour que l'appareil fonctionne également a n'importe quelle valeur
intermédiaire.

ole

® oTournez le bouton de la zone de cuisson vers le bas, a gauche .

O
O O Tournez le bouton de la zone de cuisson gauche vers le haut.

o] J
ol Tournez le bouton pour la zone de cuisson vers le haut.

OO0
O @ Tourner le bouton vers la droite zone de cuisson vers le bas .

Puissance pour chaque brileur
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laissée en haut jusqu'a max. 1 2 00W
laissée en bas jusqu'a max. 18 00W
droite jusqu'a max. 1 8 00W

en bas jusqu'a max. 12 00W

Indicateur de chaleur résiduelle :

Lorsque la table de cuisson fonctionne depuis un certain temps, de la chaleur
résiduelle se forme.

Le voyant de chaleur résiduelle ( rouge ) avertit la zone de cuisson.

SECURITE

Systémes de sécurité

Si des fissures apparaissent sur la surface radiante, débranchez-la
immédiatement du secteur. Faire n'utilisez aucune partie de la table de
cuisson tant qu'une nouvelle surface radiante n'a pas été installée.

Arrét automatique

La table de cuisson s'éteint automatiquement lorsque vous n'avez pas réglé le
temps de cuisson, si vous avez oublié d'éteindre la table de cuisson et si vous
n'avez pas utilisé la table de cuisson du tout. La relation entre le niveau de
puissance et I'neure d'arrét par défaut est illustrée dans la figure ci-dessous.

Niveau La table de cuisson s'éteint
d'énergie automatiquement aprés
GUIDE 0-11 2 heures DE
DEPANNAGE

Lisez et suivez les instructions données dans la rubrique « Mode d'emploi » .
« Vérifiez que l'alimentation électrique n'a pas été coupée.
» Séchez soigneusement la table de cuisson apres I'avoir nettoyée.

* Si, lorsque la table de cuisson est allumée mais ne peut pas chauffer, un
bip apparait, veuillez contacter le vendeur et fournir une vidéo claire du
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probléme, en tenant compte des temps de bip.

» Si la table de cuisson ne peut pas étre éteinte aprés l'avoir utilisée,
débranchez-la de I'alimentation électrique.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Débranchez la fiche et attendez que I'appareil refroidisse complétement.

* Si les casseroles/poéles sont utilisées sans avoir été nettoyées, une
décoloration ou des taches de cuisson peuvent se produire.

* N'utilisez pas de benzéne, de diluant, de brosse a récurer ou de poudre a
polir pour nettoyer la cuisiniére.

* N'utilisez pas de matériaux ou de substances inflammables, acides et
alcalins a proximité de la table de cuisson , car cela pourrait réduire la durée
de vie de la table de cuisson et entrainer une déflagration lorsque le la table de
cuisson est allumée.

* Nettoyez fréquemment la surface du verre radiant, lorsqu'elle est cool.
Veuillez utiliser de I'eau savonneuse pour faire la vaisselle et un chiffon
humide pour essuyer la surface de la table de cuisson .

* Veuillez utiliser un aspirateur pour aspirer la poussiére des bouches
d'admission et d'échappement.

* Ne faites jamais couler d’eau sur I'appareil car cela pourrait provoquer un
dysfonctionnement.

Nettoyez fréquemment la surface du verre radis
quand il fait frais. ﬂ

SOAP + WATER
N'utilisez jamais de produits ou de tampons abf

ETAL’

Nettoyer avec un chiffon humide . S

A
Une fois par semaine, nettoyez soigneusement avec //,—/
des produits qui préservent et protegent les tables de /// L ;;j//g-jﬁ/
Grattez la saleté collée avec un grattoir. \\\ § }/ f
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Si du sucre (ou des matiéres sucrées) ou du plastique e
brdlé sur la table de cuisson, retirez-le immédiatement a
alors qu'il est encore chaud. Sinon, cela pourrait
permanente.

INMEDIATELY

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de tr3 ///
Soyez particulierement prudent avec la saleté ou la po // o
légumes, poudres nettoyantes, etc. &,\ &, y,
ce qui pourrait rayer la surface quand les casseroles \\\

B , \\\
sont glissés dessus . .

BATTERIES DE CUISINE POUR TABLE DE CUISSON

ELECTRIQUE

Les informations suivantes vous aideront a choisir des ustensiles de
cuisine qui donneront de bonnes performances sur les tables de cuisson
en verre.

Acier inoxydable : recommandé

Aluminium : poids lourd recommandé

Bonne conductivité. Les résidus d'aluminium apparaissent parfois sous forme
de rayures sur la table de cuisson, mais peuvent étre éliminés s'ils sont
nettoyés immédiatement. En raison de son faible point de fusion, I'aluminium
mince ne doit pas étre utilisé.

Fond en cuivre : recommandé
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Le cuivre peut laisser des résidus qui peuvent

Apparaissent sous forme de rayures. Les résidus peuvent étre éliminés a
condition de nettoyer immédiatement la table de cuisson. Cependant, ne
laissez pas ces casseroles bouillir a sec. Le métal surchauffé peut se coller
aux tables de cuisson en verre. Un pot a fond en cuivre surchauffé laissera un
résidu qui restera permanent . Tachez la table de cuisson si vous ne la retirez
pas immédiatement.

Porcelaine émaillée sur fonte : recommandé si le fond de la poéle est enduit
Porcelaine Email sur Acier : déconseillé

Chauffer des casseroles vides peut causer des dommages permanents a la vitre
de la table de cuisson. L'émail peut fondre et adhérer a la table de cuisson en
céramique.

Vitrocéramique : déconseillée

Une mauvaise performance rayera la surface.

Gres : déconseillé

Une mauvaise performance peut rayer la surface.

Fonte : non recommandé, sauf si congu spécifiquement pour les tables de
cuisson en verre

Une mauvaise conductivité et une absorption lente de la chaleur rayeront la
surface de la table de cuisson.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

REMARQUE : Suivez toutes les recommandations des fabricants d'ustensiles de
cuisine lorsque vous utilisez tout type d'ustensile de cuisine sur la table de cuisson
en céramique .

Pour les meilleurs résultats
Placez uniquement des casseroles séches sur les zones de cuisson. Ne placez
pas les couvercles sur la surface supérieure en verre, en particulier les couvercles
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humides. Les casseroles et les couvercles mouillés peuvent coller a la surface une
fois refroidis.

N'utilisez pas de woks dotés d'anneaux de support. Ce type de wok ne chauffera
pas sur la surface supérieure en verre.

Nous vous recommandons d'utiliser uniquement un wok a fond plat.

lIs sont disponibles dans votre magasin de détail local. Le fond du wok doit avoir le
méme diamétre que les zones de cuisson pour assurer un bon contact.

Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir un fond plat et étre de la bonne taille.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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Informations FCC :

ATTENTION : Les changements ou modifications non expressément approuvés
par la partie responsable de la conformité pourraient annuler le droit de I'utilisateur
a utiliser I'équipement !

Cet appareil est conforme a la partie 15 des régles FCC. L'exploitation est
soumise aux deux conditions suivantes :

1) Ce produit peut provoquer des interférences nuisibles.

2) Ce produit doit accepter toute interférence recue, y compris les interférences
susceptibles de provoquer un fonctionnement indésirable.

AVERTISSEMENT : les changements ou modifications apportés a ce produit non
expressément approuvés par la partie responsable de la conformité pourraient
annuler l'autorité de I'utilisateur a utiliser le produit.

Remarque : Ce produit a été testé et déclaré conforme aux limites d'un appareil
numeérique de classe B conformément a la partie 15 des régles de la FCC. Ces
limites sont congues pour fournir une protection raisonnable contre les
interférences nuisibles dans une installation résidentielle.

Ce produit génére, utilise et peut émettre de I'énergie radiofréquence et, s'il n'est
pas installé et utilisé conformément aux instructions, il peut provoquer des
interférences nuisibles aux communications radio. Cependant, rien ne garantit que
des interférences ne se produiront pas dans une installation particuliére. Si ce
produit provoque des interférences nuisibles a la réception radio ou télé, ce qui
peut étre déterminé en éteignant et rallumant le produit, l'utilisateur est encouragé
a essayer de corriger les interférences en prenant une ou plusieurs des mesures
suivantes.

- Réorientez ou déplacez I'antenne de réception.

- Augmentez la distance entre le produit et le récepteur.

- Connectez le produit a une prise sur un circuit différent de celui auquel le
récepteur est connecté.

- Consultez le revendeur ou un technicien radio/TV expérimenté pour obtenir de
l'aide.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technique Assistance et certificat de garantie électronique
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technisch Support und E-Garantie-Zertifikat
www.vevor.com/support

ELEKTRISCHES KERAMIKKOCHFELD

BENUTZERHANDBUCH

Modell: LT4-79

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



®
N Achtung: Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der
Benutzer die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

MODELL UND PARAMETER

Modell LT4-79
Spannung /Frequenz 220-240V /60 Hz
Leistung (gesamt) 60 O0W
Steuermodus Kndpfe
Einbaugrdlie 560x490 mm
ProduktgréRe 590 x5 2 0 mm

Hinweis : Die Keramikplatte ist nach dem Kochen heiB, bitte nicht
berihren!

WARNUNG

* Die Reparatur etwaiger Stérungen an Ihrem Kochfeld darf nur von einem
autorisierten Reparaturservice-Techniker durchgefiihrt werden, andernfalls
erlischt die Garantie.

* Die technischen Daten und die Identifikation des Gerats finden Sie auf dem
Typenschild. Konsultieren Sie dieses Schild, bevor Sie mit dem elektrischen
Anschluss fortfahren.

* Der elektrische Anschluss muss von einem zertifizierten Fachmann
durchgeflihrt werden, der mit den behdérdlichen Vorschriften vertraut ist.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Kochfeld
verwenden.

Bei der Verwendung von Kiichengeraten miissen grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

* Dieses Gerat muss von einem qualifizierten Techniker ordnungsgeman
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installiert und geerdet werden. Schliefen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal geerdete Steckdose an. Anweisungen zur elektrischen
Vorbereitung und zum Anschluss finden Sie in der Installationsanleitung.

* Anschlusstyp Y: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Kochfelds, es sei denn, dies
wird ausdriicklich empfohlen. Uberlassen Sie die Wartung ausschlieRlich
einem autorisierten Servicecenter.

* Erlauben Sie Kindern nicht, dieses Gerat zu benutzen, es sei denn, sie
werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt. (Hinweis: Dieses Gerat kann
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur
sicheren Benutzung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung
und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt
werden.)

* Lagern Sie keine brennbaren Materialien im oder in der Nahe des Kochfelds
* Benutzen Sie das Kochfeld niemals zum Heizen oder Heizen eines Raumes.
 Tragen Sie zu lhrer personlichen Sicherheit geeignete Kleidung.

» Verwenden Sie Topfe der richtigen Grofie. Dieses Gerat ist mit einer oder
mehreren Kochflachen unterschiedlicher GroRe ausgestattet. Wahlen Sie
Topfe mit flachem Boden, der groR genug ist, um das Heizelement der
Kochflache abzudecken. Die Verwendung zu kleiner Tépfe setzt einen Teil des
Heizelements direktem Kontakt aus und kann zur Entziindung der Kleidung
fihren. Eine ausreichende Abdeckung des Brenners mit Topfen und Pfannen
verbessert ebenfalls die Effizienz.

* Glasiertes Kochgeschirr. Aufgrund des plétzlichen Temperaturwechsels, der
zum Zerbrechen filhren kann, sind nur bestimmte Arten von Glas,
Glas/Keramik, Keramik, Steingut oder anderen glasierten Topfen und Pfannen
fir den Einsatz auf dem Herd geeignet.

* Abnehmbare Heizelemente nicht einweichen. Heizelemente sollten niemals



in Wasser getaucht werden.

» Kochen Sie nicht auf einem defekten Kochfeld. Kontaktieren Sie umgehend
einen qualifizierten Techniker.

* Reinigen Sie das Kochfeld mit Vorsicht. Vermeiden Sie
Dampfverbrennungen, wenn Sie verschittete Flissigkeiten mit einem nassen
Schwamm oder Tuch auf einer heil’en Kochflache aufwischen. Einige
Reinigungsmittel kdnnen giftige Dampfe erzeugen, wenn sie auf eine heille
Oberflache aufgetragen werden.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

| NSTALLATION

3. Schneiden Sie ein Loch in die Arbeitsplatte mit den Abmessungen, die in
der Abbildung unten gezeigt sind . Um das Loch herum sollte ein
Mindestabstand von 50 mm eingehalten werden. Die Arbeitsplatte sollte
mindestens 30 mm dick sein und aus hitzebestandigem Material bestehen.

e |
| .

_v 80mm
\
| v%‘ W
| ! 3
‘ 49p,
R

o
2. Es ist wichtig, dass das Strahlungskochfeld gut beliftet ist und dass die
Luftzufuhr und der Luftauslass nicht blockiert sind.

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld wie in Abbildung 2 gezeigt korrekt
installiert ist.



Figure{2)

B HU

M’n TaOmm

|| Mini Zem

Alr intake

Aus Sicherheitsgriinden sollte der Abstand zwischen der Kochflache und dem
daruber liegenden Schrank mindestens 760 mm betragen.

WARNUNG

(3) .Das Strahlungskochfeld muss von qualifiziertem Personal oder
Technikern installiert werden. Versuchen Sie bitte niemals, das Gerat
selbst zu installieren.

(2). Das Strahlungskochfeld darf nicht Gber Kihl-/Gefrierschranken,
Geschirrspllern oder Waschetrocknern installiert werden.

( 3). Die Wand und der Bereich tiber dem Kochfeld sollten hitzebestandig
sein.

(4) Um Beschadigungen zu vermeiden, missen die Sandwichschicht und der
Klebstoff hitzebestandig sein.

ANSCHLUSS AN DIE STROMVERSORGUNG

» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

* Die Installation muss von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden, das
die aktuellen Sicherheits- und Installationsvorschriften kennt.

* Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Personen- oder Tierschaden sowie fir
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Sachschaden ab, die aus der Nichtbeachtung der in diesem Kapitel
enthaltenen Vorschriften resultieren.

» Das Stromkabel muss lang genug sein, um das Kochfeld von der
Arbeitsplatte abnehmen zu kénnen.

« Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild an der Unterseite des
Gerats angegebene Spannung mit der Spannung in Ihrer Wohnung
Ubereinstimmt.

Das Kochfeld hat einen hoheren Wattbedarf, der die Kapazitit einer
normalen Steckdose libersteigt. Aus Sicherheits- und behordlichen
Griinden ist das Kochfeld direkt an die Stromversorgung
angeschlossen. Es hat keinen Stecker.

Das Kochfeld muss an eine separate, geerdete, einphasige
Wechselstromversorgung mit eigenem Schutzschalter angeschlossen
werden. Diese Gerate missen gemal den nationalen Elektrovorschriften
sowie allen staatlichen, kommunalen und 6rtlichen Vorschriften installiert
werden. Dieses Gerat muss mit der richtigen Spannung, Frequenz und
Stromstarke versorgt werden und durch einen Schutzschalter oder eine
trage Sicherung der richtigen GréRe geschiitzt sein.

Das Kabel vom Gerit ist mit 3 Adern ausgestattet:
Spannung: AC 220-24 0 V Frequenz: 60 Hz
(Siehe Abbildung unten)



Cable from Power Supply

Red Wire —\‘

/ Black Wire

-

+— Junction Box

Red Wire ——— |

Green Wire e
(Grounding) P?t—j
220-240V

Cable from Appliance

Storung Elektrokeramikherd:

Sollte das Ceranfeld nicht funktionieren, trennen Sie das Gerat bitte vom
Strom, schlielRen Sie es anschliellend wieder an und starten Sie es erneut.
Sollte dieser Weg nicht mdglich sein, kontaktieren Sie uns bitte.

E-Mail des Kundendienstes: CustomerService@vevor.com

(Bitte senden Sie relevante Videos und Bilder an unsere E-Mail-Adresse und
hangen Sie lhre Amazon-Bestellnummer an . Nachdem wir das Problem
bestatigt haben, werden wir lhnen auf jeden Fall eine zufriedenstellende
Lésung anbieten. )

DIAGRAMM DES STRAHLUNGSKOCHFELDS


mailto:CustomerService@vevor.com

GEBRAUCHSANWEISUNG

Bedienung des Gerates
Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr auf die Kochplatte. Die Bedienung ist bei
allen Zonen gleich.

Achtung! Keine heillen Topfe oder Pfannen auf die Tastatur stellen!

Leistung

Zum Heizen drehen Sie den Drehknopf auf die gewlinschte Position, die
Regelung ist stufenlos mdglich, so dass das Gerat auch bei jedem
Zwischenwert funktioniert.

ole

®0O Drehknopf fir die linke untere Kochzone.

L 1)
o0 Drehknopf fir die linke obere Kochzone.

o] J
ol Drehknopf fiir die rechte obere Kochzone.

(0J0)
ce Drehknopf flr rechts untere Kochzone.

Leistung fiir jeden Brenner



Linke obere Kochzone bis max . 1200W
Linke untere Kochzone bis max. 18 00W
Rechte Kochzone bis max . 1800W

Kochzone rechts unten bis max. 12 00W

Restwarmeanzeige:

Wenn das Kochfeld langere Zeit in Betrieb war, bleibt etwas Restwarme
vorhanden.

Die Restwarmeanzeige-LED ( rot ) warnt vor der Kochzone.

SICHERHEIT

Sicherheitssysteme

Wenn Risse in der Strahlungsflache auftreten, trennen Sie das Geréat sofort
vom Stromnetz. Benutzen Sie keine Teile des Kochfelds, bis eine neue
Kochflache eingebaut wurde.

Automatische Abschaltung

Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn Sie keine Kochzeit
eingestellt haben, vergessen haben, das Kochfeld auszuschalten, oder es
Uberhaupt nicht bedient haben. Die Beziehung zwischen der Leistungsstufe
und der standardmafigen Ausschaltzeit ist in der folgenden Abbildung
dargestellt.

Leistungspegel | Das Kochfeld schaltet sich automatisch
ab, wenn
0-11 2 Stunden

ANLEITUNG ZUR FEHLERSUCHE

Lesen und befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt
Gebrauchsanweisung “ .

* Prifen Sie, ob die Stromversorgung unterbrochen ist.
* Trocknen Sie das Kochfeld nach der Reinigung griindlich ab.

« Wenn beim Einschalten des Kochfelds, aber beim Nichtheizen ein
9



Piepton ertont, wenden Sie sich bitte an den Verkaufer und stellen Sie ein
Video zur Verfligung, das das Problem deutlich zeigt. Berilicksichtigen Sie
dabei die Anzahl der Pieptone.

* Wenn sich das Kochfeld nach Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen
Sie es von der Stromversorgung.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

« Stecker ziehen und warten bis das Gerat komplett abgekihlt ist.

* Bei unreiner Benutzung der Tépfe/Pfannen kann es zu Verfarbungen oder
eingebrannten Flecken kommen.

* Verwenden Sie zum Reinigen des Herdes kein Benzol, Verdlinner,
Scheuerblrsten oder Polierpulver.

* Verwenden Sie keine brennbaren, saurehaltigen oder alkalischen Materialien
oder Substanzen in der Nahe des Kochfelds , da dies die Lebensdauer des
Kochfelds verkiirzen und zu Verpuffungen fiihren kann, wenn das Kochfeld ist
eingeschaltet.

* Reinigen Sie die strahlende Glasoberflache haufig, wenn sie abkiihlen
lassen. Wischen Sie die Oberflache des Kochfelds mit Spulmittelwasser und
einem feuchten Tuch ab .

* Bitte verwenden Sie einen Staubsauger, um Staub aus den Einlass- und
Auslassoffnungen aufzusaugen .

» Lassen Sie niemals Wasser Uber das Gerat laufen, da dies zu Fehlfunktionen
fuhren kann.

Reinigen Sie die strahlende Glasoberflache reg
wenn es kihl ist. I .
Verwenden Sie niemals Scheuermittel oder -sc

Mit feuchtem Tuch reinigen . S
¥ s

Einmal wochentlich grindlich mit speziellen A
Produkte die strahlende Kochfelder erhalten und schil /// ( ;;ji/g-.ﬁ/

C =5 )
Festsitzenden Schmutz mit einem Schaber abkratzen . W

Sy
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/‘ ‘

Wenn Zucker (oder zuckerhaltige Stoffe) oder Kunststoff //
S5

Eingebranntes auf der Kochflache sofort mit dem Schabg < 57
solange es noch heil ist. Andernfalls konnten bleibende ey \\‘/

=

INMEDIATELY

Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsflache. /// )
Seien Sie besonders vorsichtig mit Schmutz oder Stau // y & \
Gemiise, Reinigungspulver usw. (l\ "\X/
die die Oberflache zerkratzen kénnen wenn Pfannen \\\ o

werden dartber geschoben .

KOCHGESCHIRR FUR ELEKTRISCHES

KERAMIKKOCHFELD

Die folgenden Informationen helfen lhnen bei der Auswahl von
Kochgeschirr, das auf Glaskochfeldern gute Leistungen erbringt.

Edelstahl: empfohlen

Aluminium: schweres Gewicht empfohlen

Gute Leitfahigkeit. Aluminiumriickstdnde erscheinen manchmal als Kratzer auf
dem Kochfeld, kénnen aber durch sofortiges Reinigen entfernt werden.
Aufgrund seines niedrigen Schmelzpunkts sollte kein diinnes Aluminium
verwendet werden.

Kupferboden: empfohlen

Kupfer kann Ricksténde hinterlassen, die
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Erscheinen als Kratzer. Die Rickstande kénnen entfernt werden, solange das
Kochfeld sofort gereinigt wird. Lassen Sie diese Topfe jedoch nicht trocken
kochen. Uberhitztes Metall kann sich mit Glaskochfeldern verbinden. Ein
Uberhitzter Topf mit Kupferboden hinterlasst einen Rickstand, der dauerhaft
ist . Wenn er nicht sofort entfernt wird, hinterlasst er Flecken auf dem
Kochfeld.

Porzellanemaille auf Gusseisen: empfohlen, wenn der Pfannenboden
beschichtet ist

Porzellanemaille auf Stahl: nicht empfohlen

Das Erhitzen leerer Topfe kann zu dauerhaften Schaden am Glas des Kochfelds
fuhren. Die Emaille kann schmelzen und sich mit der Glaskeramik verbinden.
Glaskeramik: nicht empfohlen

Eine schlechte Leistung kratzt nur an der Oberflache.

Steingut: nicht empfohlen

Eine schlechte Leistung kann nur die Oberflache beschadigen.

Gusseisen: nicht empfohlen — es sei denn, es ist speziell fir Glaskochfelder
konzipiert

Schlechte Leitfahigkeit und langsame Warmeaufnahme zerkratzen die
Kochfeldoberflache.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

HINWEIS: Befolgen Sie alle Empfehlungen des Kochgeschirrherstellers, wenn Sie
Kochgeschirr jeglicher Art auf dem Cerankochfeld verwenden .

Fiir beste Ergebnisse

Stellen Sie nur trockene Topfe auf die Kochzonen. Legen Sie keine Deckel auf die
Glasplatte, insbesondere keine nassen Deckel. Nasse Topfe und Deckel kbnnen
beim Abkuhlen an der Oberflache festkleben.

Verwenden Sie keine Woks mit Stlitzringen. Diese Art von Wok lasst sich auf einer
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Glasoberflache nicht erhitzen.

Wir empfehlen, nur einen Wok mit flachem Boden zu verwenden.

Sie sind im Einzelhandel erhaltlich. Der Boden des Woks sollte den gleichen
Durchmesser wie die Kochzonen haben, um einen guten Kontakt zu
gewahrleisten.

Samtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden und die richtige GroRe
haben.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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FCC-Informationen:

ACHTUNG: Durch Anderungen oder Modifikationen, die nicht ausdriicklich von
der fir die Konformitat verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kann die
Berechtigung des Benutzers zum Betrieb des Gerats erléschen!

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt
den folgenden zwei Bedingungen:

1) Dieses Produkt kann schadliche Stérungen verursachen.

2) Dieses Produkt muss alle empfangenen Stérungen tolerieren, einschlielich
Storungen, die einen unerwiinschten Betrieb verursachen kénnen.

WARNUNG: Anderungen oder Modifikationen an diesem Produkt, die nicht
ausdriicklich von der fiir die Konformitat verantwortlichen Partei genehmigt
wurden, kdnnen zum Erléschen der Berechtigung des Benutzers zum Betrieb des
Produkts fiihren.

Hinweis: Dieses Produkt wurde getestet und entspricht den Grenzwerten fiir
digitale Gerate der Klasse B gemaR Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese
Grenzwerte sollen einen angemessenen Schutz gegen schadliche Stérungen bei
der Installation in Wohngebieten bieten.

Dieses Produkt erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann diese
auch ausstrahlen. Wenn es nicht gemaf den Anweisungen installiert und
verwendet wird, kann es zu Stérungen des Funkverkehrs kommen. Es gibt jedoch
keine Garantie dafiir, dass bei einer bestimmten Installation keine Stérungen
auftreten. Wenn dieses Produkt Stérungen des Radio- oder Fernsehempfangs
verursacht (was durch Ein- und Ausschalten des Produkts festgestellt werden
kann), wird dem Benutzer empfohlen, die Stérungen durch eine oder mehrere der
folgenden Malinahmen zu beheben.

- Empfangsantenne neu ausrichten oder verlegen.

- VergrofRern Sie den Abstand zwischen Produkt und Empfanger.

- Schliel3en Sie das Produkt an eine Steckdose eines anderen Stromkreises an als
den, an den der Empfanger angeschlossen ist.

- Wenden Sie sich an den Handler oder einen erfahrenen
Radio-/Fernsehtechniker.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technisch Support und E-Garantie-Zertifikat
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Tecnico Supporto e certificato di garanzia elettronica
www.vevor.com/support

PIANO COTTURA ELETTRICO IN
VETROCERAMICA
MANUALE D' USO

Modello: LT4-79

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



&
¥ Ayvertenza: Per ridurre il rischio di lesioni, l'utente deve leggere
attentamente il manuale di istruzioni.

MODELLO E PARAMETRI

Modello LT4-79
Voltaggio /Frequenza 220-240 V/60 Hz
Potenza (totale) 6000 W
Modalita di controllo Manopole
Dimensioni costruite 560x490mm
Taglia del prodotto 590x520 mm

Avviso : la piastra in ceramica é calda dopo la cottura, non toccarla!

AVVERTIMENTO

* La riparazione di eventuali guasti del piano cottura deve essere eseguita solo
da un tecnico del Servizio Riparazioni Autorizzato, altrimenti la garanzia non &
valida.

« | dati tecnici e l'identificazione dell'apparecchio sono riportati sulla targhetta
caratteristiche. Consultare questa targa prima di procedere con |l
collegamento elettrico.

* |l collegamento elettrico deve essere effettuato da uno specialista certificato
che abbia familiarita con le normative ufficiali.

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di utilizzare questo piano
cottura.

Utilizzando gli elettrodomestici da cucina, € necessario seguire le precauzioni
di sicurezza di base, tra cui:

* Questo apparecchio deve essere installato e messo a terra correttamente da
un tecnico qualificato. Collegare solo a una presa adeguatamente messa a
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terra. Vedere le istruzioni per la preparazione elettrica e il collegamento nelle
Istruzioni di installazione.

* Attacco di tipo Y: se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo agente di assistenza o da persone similmente
qualificate per evitare pericoli.

* Non riparare o sostituire alcuna parte del piano cottura a meno che non sia
specificamente raccomandato. Rivolgersi per I'assistenza solo a un centro di
assistenza autorizzato.

* Non consentire ai bambini di utilizzare questo apparecchio senza la stretta
supervisione di un adulto (Nota: questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza se
sono state sotto supervisione o istruzioni relative all'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendere i rischi connessi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite
da bambini senza supervisione).

* Non conservare materiali infiammabili dentro o vicino al piano cottura

* Non utilizzare mai il piano cottura per scaldare o riscaldare una stanza.

* Per la sicurezza personale, indossare indumenti adeguati.

« Utilizzare una padella di dimensioni adeguate. Questo apparecchio € dotato
di una o piu superfici di diverse dimensioni. Scegliere pentole con fondo piatto
abbastanza grande da coprire I'elemento riscaldante dell'unita di superficie.
L'uso di pentole sottodimensionate espone una parte dell'elemento riscaldante
al contatto diretto e potrebbe provocare l'incendio degli indumenti. Anche
un'adeguata copertura di pentole e padelle rispetto al bruciatore migliorera
I'efficienza.

« Utensili da cucina smaltati. Solo alcuni tipi di pentole e padelle in vetro,
vetro/ceramica, ceramica, terracotta o altre pentole smaltate sono adatte per il
servizio di alta gamma a causa dell'improvviso sbalzo di temperatura, che
potrebbe causare rotture.

* Non immergere gli elementi riscaldanti rimovibili. Gli elementi riscaldanti non
devono mai essere immersi nell'acqua.

* Non cucinare su un piano cottura rotto. Rivolgersi immediatamente ad un



tecnico qualificato.

* Pulisci il piano cottura con cautela. Fare attenzione a evitare ustioni da
vapore se si utilizza una spugna o un panno bagnato per pulire i liquidi versati
su un'area di cottura calda. Alcuni detergenti possono produrre fumi nocivi se
applicati su una superficie calda.

CONSERVA QUESTE ISTRUZIONI

INSTALLAZIONE

4. Praticare un foro nel piano di lavoro della dimensione mostrata nello
schema seguente . Attorno al foro deve essere lasciato uno spazio minimo di
50 mm. Il piano di lavoro deve avere uno spessore minimo di 30 mm ed essere
realizzato in materiale resistente al calore.

y‘%
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\
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‘ 48p,
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2. E essenziale che il piano cottura Radiant sia ben ventilato e che I'entrata e
l'uscita dell'aria non siano ostruite.

Assicurarsi che il piano cottura sia installato correttamente come mostrato
nella Figura 2.
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Per motivi di sicurezza, lo spazio tra il piano cottura e qualsiasi mobile sopra di
esso deve essere di almeno 760 mm.

AVVERTIMENTO

(4) .l piano cottura Radiant deve essere installato da personale o tecnici
qualificati. Non tentare mai di installare I'apparecchio da soli, per favore.
(2).1l piano cottura Radiant non deve essere installato sopra frigoriferi,
congelatori, lavastoviglie o asciugatrici.

( 3).La parete e la zona sopra il piano cottura devono essere in grado di
resistere al calore.

(4). Per evitare danni, lo strato sandwich e I'adesivo devono essere resistenti
al calore.

COLLEGAMENTO ALL'ALIMENTAZIONE

* Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

* L'installazione deve essere effettuata da personale qualificato che conosca le
norme vigenti in materia di sicurezza e installazione.

« |l costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone o animali e per
danni a cose derivanti dalla mancata osservanza delle norme previste in

5



questo capitolo.

« Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo per rimuovere il
piano cottura dal piano di lavoro.

« Assicurarsi che il voltaggio indicato sulla targhetta dati posta sul fondo
dell'apparecchio sia lo stesso di quello domestico.

Il piano cottura ha requisiti di potenza piu elevati che superano la
capacita di una presa elettrica standard. Per ragioni di sicurezza e
normative, il piano cottura & collegato direttamente alla rete elettrica.
E' senza spina.

Il piano di cottura deve essere collegato a un'alimentazione elettrica
separata, monofase, con messa a terra e solo CA, dotata di un proprio
interruttore automatico. Questi apparecchi devono essere installati in
conformita con i codici elettrici nazionali, nonché con tutti i codici statali,
municipali e locali. Questo apparecchio deve essere alimentato con la
tensione, la frequenza e I'amperaggio corretti, protetti da un interruttore
automatico o da un fusibile ritardato adeguatamente dimensionati.

Il cavo dell’'apparecchio é dotato di 3 fili:
Voltaggio: CA 220-24 0 V. Frequenza: 60 Hz
(Vedi figura sotto)



Cable from Power Supply

Red Wire —\‘

/ Black Wire

-

+— Junction Box

Red Wire ——— |

Green Wire !
(Grounding) it—j
220-240V

Cable from Appliance

Guasto alla stufa elettrica in ceramica:

Se il piano cottura in vetroceramica non funziona, scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica, quindi ricollegarlo e riavviarlo. Se questa modalita non &
disponibile, contattaci.

E-mail del servizio clienti: CustomerService@vevor.com

(Invia video e immagini pertinenti al nostro indirizzo e-mail e allega il numero
dell'ordine Amazon . Dopo aver confermato il problema, ti forniremo
sicuramente una soluzione soddisfacente. )

SCHEMA DEL PIANO RADIANTE


mailto:CustomerService@vevor.com

ISTRUZIONI PER L'USO

Utilizzo del dispositivo
Posizionare la pentola adatta sulla piastra di cottura. Il funzionamento di tutte
le zone ¢ lo stesso.

Attenzione! Non preparare pentole o padelle calde sulla tastiera!

Energia

Per riscaldare ruotare la manopola nella posizione desiderata, la regolazione &
continua in modo che l'apparecchio funzioni anche a qualsiasi valore
intermedio.

ole

® O Ryotare la manopola per la zona di cottura in basso a sinistra .

L 1)
O ORuotare la manopola per la zona di cottura in alto a sinistra .

o] J
ol Ruotare la manopola per la zona di cottura in alto a destra .

(0J0)
O @ Ryotare Ia manopola verso destra zona cottura in basso .

Potenza per ciascun bruciatore



sinistra finoa max. 12 00 W
a sinistra fino a max. 1800W
fino a max. 1800W

in basso fino a max. 1200 W

Indicatore di calore residuo:

Quando il piano di cottura & in funzione per un certo periodo, rimarra del calore
residuo.

L'indicatore LED del calore residuo ( rosso ) avverte della zona di cottura.

SICUREZZA

Sistemi di sicurezza

Qualora si presentassero delle crepe sulla superficie radiante, scollegarla
immediatamente dalla rete elettrica. Fare non utilizzare alcuna parte del piano
cottura finché non sara stata montata una nuova superficie radiante.

Spegnimento automatico

Il piano cottura si spegnera automaticamente se non si imposta il tempo di
cottura, si dimentica di spegnere il piano cottura e non lo si utilizza affatto. La
relazione tra il livello di potenza e l'orario di spegnimento predefinito &
mostrata nella figura seguente.

Livello di Il piano cottura si spegne
potenza automaticamente dopo
GUIDA 0-11 2 ore

ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Leggere e seguire le istruzioni riportate nella sezione “ Istruzioni per l'uso ” .
« Verificare che non sia stata interrotta I'alimentazione elettrica.
» Asciugare accuratamente il piano cottura dopo averlo pulito.

* Se, quando il piano cottura € acceso ma non riesce a riscaldare, appare
un segnale acustico, contattare il venditore e fornire un video chiaramente
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del problema, tenere conto dei tempi del segnale acustico.

» Se dopo l'uso non & possibile spegnere il piano cottura, scollegarlo dalla
rete elettrica.

PULIZIA E MANUTENZIONE

 Scollegare la spina e attendere che l'unita si raffreddi completamente.

* Se le pentole/padelle vengono utilizzate senza essere state pulite,
potrebbero verificarsi scolorimenti o macchie di cottura.

* Non utilizzare benzene, diluenti, spazzoloni o polveri lucidanti per pulire la
cucina.

* Non utilizzare materiali o sostanze infiammabili, acidi alcalini vicino al piano
di cottura , poiché cid potrebbe ridurre la durata del piano di cottura e portare
alla deflagrazione quando il piano di cottura il piano cottura & acceso.

* Pulire frequentemente la superficie del vetro radiante, quando lo & Freddo.
Utilizzare acqua saponata per i piatti € un panno umido per pulire la superficie
del piano cottura .

« Utilizzare un aspirapolvere per aspirare la polvere dall'aspirazione e dallo
scarico.

* Non far mai scorrere acqua sull'unita perché potrebbe causare un
malfunzionamento.

Pulire frequentemente la superficie del vetro ra
quando fa fresco. ﬂ

SOAP + WATER
Non utilizzare mai prodotti o spugnette abrasive

ETAL’

Pulire con un panno umido . i

s
Una volta alla settimana pulire accuratamente con prg //,—/
prodotti che preservano e proteggono i piani cottura r /// L };ji/; -.jf/
Raschiare lo sporco incrostato con un raschietto. \\\ f]‘//}/ f
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Se lo zucchero (o la sostanza zuccherina) o |
accidentalmente

bruciato sul piano di cottura, rimuoverlo subito con il rasq
mentre & ancora caldo. Altrimenti potrebbe lasciare un sé

INMEDIATELY

Non utilizzare il piano cottura come superficie di lavorg ///
Prestare particolare attenzione allo sporco o alla polve] /,/ /X
verdure, polveri detergenti, ecc. (,\ L9 y,
che potrebbero graffiare la superficie quando pentole \\\
vengono fatti scivolare sopra . e

PENTOLE PER PIANO COTTURA ELETTRICO IN

VETROCERAMICA

Le sequenti informazioni ti aiuteranno a scegliere le pentole che
offriranno buone prestazioni sui piani cottura in vetro.

Acciaio inossidabile: consigliato

Alluminio: consigliato peso elevato

Buona conduttivita. | residui di alluminio a volte appaiono come graffi sul piano
cottura ma possono essere rimossi se pulitiimmediatamente. A causa del suo
basso punto di fusione, I'alluminio sottile non deve essere utilizzato.

Fondo in rame: consigliato

Il rame puo lasciare residui che possono

Appaiono come graffi. | residui possono essere rimossi purché il piano cottura
venga pulito immediatamente. Tuttavia, non lasciare che queste pentole si

11



secchino. Il metallo surriscaldato pud attaccarsi ai piani cottura in vetro. Una
pentola con fondo in rame surriscaldata lascera un residuo permanente .
Macchia il piano cottura se non viene rimosso immediatamente.

Smalto Porcellanato su Ghisa: consigliato se il fondo della pentola é rivestito
Smalto Porcellanato su Acciaio: sconsigliato

Il riscaldamento delle pentole vuote pud causare danni permanenti al vetro del
piano cottura. Lo smalto puo sciogliersi e aderire al piano cottura in ceramica.
Vetroceramica: sconsigliato

Prestazioni scarse graffieranno la superficie.

Gres: sconsigliato

Prestazioni scadenti potrebbero graffiare la superficie.

Ghisa: non consigliata, a meno che non sia progettata specificamente per piani
cottura in vetro

Una scarsa condulttivita e un lento assorbimento del calore graffieranno la
superficie del piano cottura.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

NOTA: seguire tutte le raccomandazioni dei produttori di pentole quando si utilizza
qualsiasi tipo di pentola sul piano cottura in ceramica .

Per i migliori risultati

Collocare sulle zone di cottura solo pentole asciutte. Non posizionare i coperchi
sulla superficie superiore in vetro, in particolare i coperchi bagnati. Pentole e
coperchi bagnati potrebbero aderire alla superficie quando sono freddi.

Non utilizzare wok dotati di anelli di supporto. Questo tipo di wok non si riscalda
sulla superficie superiore in vetro.

Ti consigliamo di utilizzare solo un wok a fondo piatto.

Sono disponibili presso il tuo negozio al dettaglio locale. Il fondo del wok deve
avere lo stesso diametro delle zone di cottura per garantire un corretto contatto.
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Tutte le pentole devono avere il fondo piatto e avere le dimensioni corrette.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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Informazioni FCC:

ATTENZIONE: Cambiamenti o modifiche non espressamente approvati dalla
parte responsabile della conformita potrebbero invalidare il diritto dell'utente a
utilizzare I'apparecchiatura!

Questo dispositivo & conforme alla Parte 15 delle norme FCC. Il funzionamento &
soggetto alle seguenti due condizioni:

1) Questo prodotto pud causare interferenze dannose.

2) Questo prodotto deve accettare qualsiasi interferenza ricevuta, comprese le
interferenze che potrebbero causare un funzionamento indesiderato.
AVVERTENZA: cambiamenti o modifiche a questo prodotto non espressamente
approvati dalla parte responsabile della conformita potrebbero annullare I'autorita
dell'utente a utilizzare il prodotto.

Nota: questo prodotto & stato testato ed ¢ risultato conforme ai limiti per un
dispositivo digitale di Classe B ai sensi della Parte 15 delle norme FCC. Questi
limiti sono progettati per fornire una protezione ragionevole contro interferenze
dannose in un'installazione residenziale.

Questo prodotto genera, utilizza e puo irradiare energia in radiofrequenza e, se
non installato e utilizzato in conformita con le istruzioni, pud causare interferenze
dannose alle comunicazioni radio. Tuttavia, non vi &€ alcuna garanzia che non si
verifichino interferenze in una particolare installazione. Se questo prodotto causa
interferenze dannose alla ricezione radiofonica o televisiva, cosa che pud essere
determinata spegnendo e accendendo il prodotto, si consiglia all'utente di provare
a correggere l'interferenza adottando una o piu delle seguenti misure.

- Riorientare o riposizionare I'antenna ricevente.

- Aumentare la distanza tra il prodotto e il ricevitore.

- Collegare il prodotto ad una presa su un circuito diverso da quello a cui &
collegato il ricevitore.

- Consultare il rivenditore o un tecnico radio/TV esperto per assistenza.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Tecnico Supporto e certificato di garanzia elettronica
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Técnico Certificado de soporte y garantia electrénica
www.vevor.com/support

PLACA CERAMICA ELECTRICA
MANUAL DE USUARIO

Modelo: LT4-79

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.
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~" Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, el usuario debe
leer atentamente el manual de instrucciones.

MODELO Y PARAMETROS
Modelo LT4-79
Voltaje /Frecuencia 220-240 V/60 Hz
Potencia (total) 60 O0W
Modo de control Perillas
Tamafio incorporado 560x490mm
Tamafio del producto 590x5 2 0 mm

Aviso : la placa de ceramica esta caliente después de cocinar, jno la
toque!

ADVERTENCIA

* La reparacion de cualquier falla en su estufa debe ser realizada unicamente
por un técnico del Servicio de Reparacion Autorizado, de lo contrario la
garantia no es valida.

* Los detalles técnicos vy la identificacion del aparato se muestran en la placa
de caracteristicas. Consultar esta placa antes de proceder con la conexion
eléctrica.

« La conexion eléctrica debe ser realizada por un especialista certificado y
familiarizado con las normas oficiales.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Lea todas las instrucciones atentamente antes de usar esta estufa.

Al utilizar electrodomésticos de cocina, se deben seguir precauciones basicas
de seguridad, incluidas las siguientes:

* Este aparato debe ser instalado y puesto a tierra correctamente por un
técnico calificado. Conéctelo Unicamente a un tomacorriente con conexion a
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tierra adecuada. Consulte las instrucciones de preparacion y conexion
eléctrica en las Instrucciones de instalacion.

* Accesorio tipo Y: Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser
reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o personas igualmente
calificadas para evitar riesgos.

* No repare ni reemplace ninguna pieza de la estufa a menos que se
recomiende especificamente. Consulte el servicio Unicamente a un centro de
servicio autorizado.

* No permita que los nifios utilicen este aparato a menos que estén
estrechamente supervisados por un adulto (Nota: este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de 8 afios y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si
han sido recibir supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprender los peligros involucrados. Los nifios no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios sin supervision).

* No almacene materiales inflamables dentro o cerca de la estufa.

* Nunca use la estufa para calentar o calentar una habitacion.

» Por seguridad personal, use ropa adecuada.

« Utilice un recipiente del tamafio adecuado. Este electrodoméstico esta
equipado con uno o mas muebles de superficie de diferentes tamarios.
Seleccione cacerolas con fondos planos lo suficientemente grandes como
para cubrir el elemento calefactor de la unidad de superficie. El uso de
sartenes de tamafno insuficiente expondra una parte del elemento calefactor al
contacto directo y puede provocar la ignicién de la ropa. Una cobertura
adecuada de las ollas y sartenes sobre el quemador también mejorara la
eficiencia.

+ Utensilios de cocina vidriados. Solo ciertos tipos de ollas y sartenes de vidrio,
vidrio/ceramica, ceramica, loza u otras ollas y sartenes vidriadas son
adecuados para el servicio en la estufa debido al cambio repentino de
temperatura, que puede provocar roturas.

* No remoje los elementos calefactores extraibles. Los elementos calefactores
nunca deben sumergirse en agua.



* No cocine sobre una estufa rota. Pébngase en contacto con un técnico
calificado inmediatamente.

« Limpie la estufa con precaucion. Tenga cuidado de evitar quemaduras por
vapor si utiliza una esponja o un pafio humedo para limpiar los derrames en
un area de coccion caliente. Algunos limpiadores pueden producir vapores
nocivos si se aplican sobre una superficie caliente.

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES

I NSTALACION

5. Corte un agujero en la encimera de la dimensién que se muestra en el
diagrama siguiente . Se debe dejar un espacio minimo de 50 mm alrededor
del orificio. La encimera debe tener al menos 30 mm de espesor y estar hecha
de un material resistente al calor.
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2. Es fundamental que la estufa radiante esté bien ventilada y que la entrada y
salida de aire no estén bloqueadas.

Asegurese de que la estufa esté instalada correctamente como se muestra en
la Figura 2.



Figure{2)
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Por seguridad, el espacio entre la placa y cualquier armario situado encima
debe ser de al menos 760 mm.

ADVERTENCIA

(5) .La estufa radiante debe ser instalada por personal o técnicos
calificados. Nunca intente instalar el aparato usted mismo, por favor.
(2). La estufa radiante no debe instalarse encima de refrigeradores,
congeladores, lavavaijillas o secadoras.

(3). La pared y el area encima de la estufa deben poder soportar el calor.
(4). Para evitar cualquier dafio, la capa sandwich y el adhesivo deben ser
resistentes al calor.

CONEXION A LA FUENTE DE ENERGIA

» Desconecte el aparato de la fuente de alimentacion.

« La instalacién debe ser realizada por personal cualificado que conozca las
normas de seguridad e instalacién vigentes.

« El fabricante declina toda responsabilidad por lesiones a personas o
animales y por dafios a la propiedad resultantes del incumplimiento de las
normas previstas en este capitulo.



* El cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo para poder retirar
la placa de la encimera.

» Asegurese de que el voltaje especificado en la etiqueta de clasificacion
ubicada en la parte inferior del electrodoméstico sea el mismo que el de la
casa.

La estufa tiene requisitos de potencia mas altos que exceden la
capacidad de un tomacorriente eléctrico estandar. Por razones
regulatorias y de seguridad, la estufa esta conectada directamente al
suministro eléctrico. Es sin enchufe.

La estufa debe conectarse a un suministro eléctrico independiente,
monofasico, de CA unicamente con cable a tierra y con su propio disyuntor.
Estos aparatos deben instalarse de acuerdo con los Cdédigos Eléctricos
Nacionales, asi como con todos los coédigos estatales, municipales y
locales. Este aparato debe recibir el voltaje, la frecuencia y el amperaje
adecuados, que estan protegidos por un disyuntor del tamafo adecuado o
un fusible retardador de tiempo.

El cable del aparato esta equipado con 3 hilos:
Voltaje: CA 220-24 0 V Frecuencia: 60 Hz

(Ver figura a continuacion)



Cable from Power Supply

O
Red Wire —\~

/ Black Wire

#— Junction Box

Red Wire ——— |

Green Wire !
(Grounding) it—j
220-240V

Cable from Appliance

Fallo vitroceramica eléctrica:

Si la vitroceramica no funciona, desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion, luego vuelva a conectarlo y reinicielo nuevamente. Si esta forma
no esta disponible, por favor contactenos.

Correo electronico de atencién al cliente: CustomerService@vevor.com
(Envie videos e imagenes relevantes a nuestra direccion de correo electrénico
y adjunte su nimero de pedido de Amazon . Después de confirmar el
problema, definitivamente le daremos una solucion satisfactoria ) .

ESQUEMA DE LA ENCIMERA RADIANTE


mailto:CustomerService@vevor.com

INSTRUCCIONES DE USO

Operar el dispositivo
Coloque los utensilios de cocina adecuados sobre la placa de coccion. El
funcionamiento de todas las zonas es el mismo.

jPrecaucion! jNo hagas ollas ni sartenes calientes en el teclado!

Fuerza
Para calentar, gire el mando hasta la posicion deseada, el ajuste es continuo
para que el aparato funcione también en cualquier valor intermedio.

010
® O Gire el mando de la zona de coccion izquierda hacia abajo .

O
O O Gire el mando de la zona de coccién izquierda arriba.

ce
CO Gire el mando de la zona de coccion hacia arriba.

OO0
O®Girela perilla hacia la derecha zona de coccién baja .

Potencia para cada quemador



izquierda arriba hasta max. 1 2 00W
izquierda abajo hasta max. 18 00W
arriba hasta max. 1 8 00W

justo abajo hasta max. 12 00W

Indicador de calor residual:
Cuando la placa lleva un tiempo funcionando, quedara algo de calor residual.
El LED indicador de calor residual ( Rojo ) avisa de la zona de coccién.

SEGURIDAD

Sistemas de seguridad

Si aparecen grietas en la superficie radiante, desconéctela inmediatamente de
la red eléctrica. Hacer No utilice ninguna parte de la estufa hasta que se haya
instalado una nueva superficie radiante.

Apagado automatico

La placa se apagara automaticamente si no configuré el tiempo de coccién,
olvidé apagar la placa y no la utilizé en absoluto. La relacién entre el nivel de
potencia y el tiempo de apagado predeterminado se muestra en la siguiente
figura.

Nivel de La placa se apaga automaticamente
potencia después
GUiA 0-11 2 horas

PARA RESOLVER PROBLEMAS

Lea y siga las instrucciones proporcionadas en la seccion “ Instrucciones de

uso
» Comprobar que no se ha cortado el suministro eléctrico.
» Seque bien la placa después de limpiarla.

« Si, cuando la placa esta encendida pero no puede calentar, aparece un
pitido, comuniquese con el vendedor y proporcione el video claramente del
problema, tenga en cuenta los tiempos del pitido.
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+ Si la placa no se puede apagar después de usarla, desconéctela de la
fuente de alimentacion.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

» Desconecte el enchufe y espere hasta que la unidad se enfrie por completo.
« Si las ollas/sartenes se utilizan sin limpiarlas, se puede producir decoloracién
0 manchas de coccion.

* No utilice benceno, diluyente, cepillo para fregar ni polvo para pulir para
limpiar la cocina.

* No utilice materiales o sustancias alcalinas acidas o inflamables cerca de la
estufa , ya que esto puede reducir la vida util de la estufa y provocar una
deflagracion cuando se enciende. la estufa esta encendida.

* Limpie la superficie del vidrio radiante con frecuencia, cuando esté Frio.
Utilice agua jabonosa para lavar platos y un pafio humedo para limpiar la
superficie de la estufa .

« Utilice una aspiradora para aspirar el polvo de la entrada y salida de aire.

* Nunca deje correr agua sobre la unidad porque puede causar un mal
funcionamiento.

Limpiar la superficie del vidrio radiante con frec
cuando hace frio. T ]

SOAP + WATER

Nunca utilice productos o almohadillas abrasiva

ETAL’

Limpiar con un pafio htimedo . S

A
Una vez a la semana, limpiar a fondo con productos ¢ / ]
productos que preservan y protegen las estufas radia - L/- }f{g-ﬁ/
Quite la suciedad adherida con un raspador. ‘\\\ g
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Si accidentalmente se vierte azlcar (o materia azucarada) o plastico
quemado en la estufa, retirelo inmediatamente con el raspador

mientras aun estad caliente. De lo contrario, podria dejar una marca
permanente.

No utilice la estufa como superficie de trabajo. ///
Tenga especial cuidado con la suciedad o el polvo de /,// /X
verduras, polvos de limpieza, etc. (.\ % Y,
que puede rayar la superficie cuando sartenes \\\

se deslizan sobre él . o~

UTENSILIOS DE COCINA PARA PLACA ELECTRICA

CERAMICA

La siguiente informacidn le ayudara a elegir utensilios de cocina que
ofrezcan un buen rendimiento en estufas de vidrio.

Acero inoxidable: recomendado

Aluminio: se recomienda peso pesado

Buena conductividad. Los residuos de aluminio a veces aparecen como
rayones en la placa de cocina, pero se pueden eliminar si se limpian
inmediatamente. Debido a su bajo punto de fusién, no se debe utilizar
aluminio fino.

Fondo de cobre: recomendado

El cobre puede dejar residuos que pueden

Aparecen como rayones. Los residuos se pueden eliminar siempre que la
placa de coccion se limpie inmediatamente. Sin embargo, no dejes que estas
ollas se sequen. El metal sobrecalentado puede adherirse a las estufas de
vidrio. Una olla con fondo de cobre sobrecalentada dejara un residuo que
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permanecera permanentemente . Mancha la estufa si no la retiras
inmediatamente.

Esmalte de porcelana sobre hierro fundido: recomendado si el fondo de la
sartén esta recubierto

Esmalte de porcelana sobre acero: no recomendado

Calentar recipientes vacios puede causar dafios permanentes al vidrio de la
estufa. El esmalte puede derretirse y adherirse a la estufa de ceramica.
Vitroceramica: no recomendado

Un rendimiento deficiente rayara la superficie.

Gres: no recomendado

Un rendimiento deficiente puede rayar la superficie.

Hierro fundido: no recomendado, a menos que esté disefiado especificamente
para estufas de vidrio.

La mala conductividad y la lenta absorcién del calor rayaran la superficie de la
estufa.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

NOTA: Siga todas las recomendaciones de los fabricantes de utensilios de cocina
cuando utilice cualquier tipo de utensilio de cocina en la estufa de ceramica .

Para mejores resultados

Coloque unicamente recipientes secos en las zonas de coccion. No coloque tapas
sobre la superficie superior de vidrio, especialmente tapas himedas. Las ollas y
tapas mojadas pueden adherirse a la superficie cuando se enfrian.

No utilice woks que tengan anillos de soporte. Este tipo de wok no se calienta
sobre la superficie superior de vidrio.

Le recomendamos que utilice inicamente un wok de fondo plano.

Estan disponibles en su tienda minorista local. El fondo del wok debe tener el
mismo diametro que las zonas de coccion para garantizar un contacto adecuado.
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Todos los utensilios de cocina deben tener fondos planos y ser del tamafio
correcto.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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Informacion de la FCC:

PRECAUCION: j Los cambios o modificaciones no aprobados expresamente por
la parte responsable del cumplimiento podrian anular la autoridad del usuario para
operar el equipo!

Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las normas de la FCC. La operacion
esta sujeta a las dos condiciones siguientes:

1) Este producto puede causar interferencias perjudiciales.

2) Este producto debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluidas las
interferencias que puedan provocar un funcionamiento no deseado.
ADVERTENCIA: Los cambios o modificaciones a este producto que no estén
aprobados expresamente por la parte responsable del cumplimiento podrian
anular la autoridad del usuario para operar el producto.

Nota: Este producto ha sido probado y cumple con los limites para un dispositivo
digital Clase B de conformidad con la Parte 15 de las reglas de la FCC. Estos
limites estan disefados para brindar una proteccién razonable contra
interferencias dafinas en una instalacion residencial.

Este producto genera, usa y puede irradiar energia de radiofrecuencia y, si no se
instala y usa de acuerdo con las instrucciones, puede causar interferencias
dafiinas en las comunicaciones por radio. Sin embargo, no hay garantia de que no
se produzcan interferencias en una instalacion en particular. Si este producto
causa interferencias dafinas en la recepcion de radio o television, lo cual se
puede determinar apagando y encendiendo el producto, se recomienda al usuario
que intente corregir la interferencia mediante una o mas de las siguientes
medidas.

- Reorientar o reubicar la antena receptora.

- Aumentar la distancia entre el producto y el receptor.

- Conecte el producto a una toma de corriente de un circuito diferente al que esta
conectado el receptor.

- Consulte al distribuidor o a un técnico experimentado en radio/TV para obtener
ayuda.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Técnico Certificado de soporte y garantia electrénica
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Techniczny Certyfikat wsparcia i e-gwarancji
www.vevor.com/support

ELEKTRYCZNA PLYTA CERAMICZNA
INSTRUKCJA OBSLUGI

Model: LT4-79

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



¥ Ostrzezenie: Aby zmniejszyé ryzyko obrazen, uzytkownik musi
uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi.

MODEL | PARAMETRY

Model LT4-79
Napiecie /czestotliwos¢ 220-240V /60 Hz
Moc (catkowita) 60 00 W

Tryb sterowania Pokretta
Rozmiar wbudowany 560 x 490 mm
Rozmiar produktu 590x520mm

Uwaga : plyta ceramiczna jest goraca po ugotowaniu, prosze nie
dotykac!

OSTRZEZENIE

* Naprawy wszelkich usterek w ptycie kuchennej mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez technika autoryzowanego serwisu naprawczego, w
przeciwnym razie gwarancja nie bedzie wazna.

* Dane techniczne i dane identyfikacyjne urzgdzenia podano na tabliczce
znamionowej. Przed przystgpieniem do podtgczania elektrycznego nalezy
zapoznac sie z tg tabliczka.

* Podigczenie elektryczne musi zosta¢ wykonane przez certyfikowanego
specjaliste zaznajomionego z obowigzujgcymi przepisami.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem tej ptyty kuchennej przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje.
Korzystajac z urzgdzen kuchennych nalezy zachowac podstawowe $rodki
ostroznosci, m.in.:

* To urzadzenie musi zosta¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione przez
wykwalifikowanego technika. Podtgczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego
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gniazdka. Patrz instrukcje dotyczgce przygotowania elektrycznego i
podtgczenia w Instrukcji instalaciji.

* Mocowanie typu Y: Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osobe o
podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

» Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci ptyty kuchennej, chyba ze jest
to wyraznie zalecane. Zlecaj naprawe wytgcznie autoryzowanemu centrum
serwisowemu.

* Nie pozwalaj dzieciom korzystac z tego urzgdzenia, chyba ze sg pod Scistym
nadzorem osoby dorostej (Uwaga: To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, jesli zostaty pod nadzorem lub otrzymat instrukcje dotyczgce
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumie zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzadzeniem. Dzieci nie mogag przeprowadzac
czyszczenia i konserwacji urzgdzenia bez nadzoru).

* Nie przechowuj materiatow tatwopalnych w ptycie kuchennej lub w jej poblizu
* Nigdy nie uzywaj ptyty kuchennej do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

 Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy nosi¢ odpowiednig odziez.

» Uzyj odpowiedniego rozmiaru patelni. To urzgdzenie jest wyposazone w
jedng lub wiecej jednostek powierzchniowych o réznych rozmiarach. Wybierz
patelnie z ptaskim dnem, wystarczajgco duzym, aby zakry¢ element grzejny
jednostki powierzchniowej. Uzycie zbyt matych patelni narazi czes¢ elementu
grzejnego na bezposredni kontakt i moze spowodowaé zapalenie sie odziezy.
Prawidtowe przykrycie garnkéw i patelni blisko palnika réwniez poprawi
wydajnos$é.

» Szkliwione przybory kuchenne. Tylko niektére rodzaje szkta, szkta/ceramiki,
ceramiki, naczyn ceramicznych lub innych glazurowanych garnkéw i patelni
nadajg sie do obstugi na najwyzszym poziomie ze wzgledu na nagtg zmiane
temperatury, ktéra moze spowodowac sttuczenie.

* Nie moczy¢ wyjmowanych elementow grzejnych. Elementy grzejne nie
powinny by¢ nigdy zanurzane w wodzie.
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* Nie gotuj na uszkodzonej ptycie kuchennej. Natychmiast skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

* Ostroznie czys¢ kuchenke. Zachowaj ostroznosé, aby unikngé oparzen parg,
jesli do wycierania rozlanych ptynéw na goracej powierzchni kuchennej
uzywasz mokrej ggbki lub szmatki. Niektére srodki czyszczgce mogg
wytwarza¢ szkodliwe opary, jesli zostang natozone na gorgcag powierzchnie.
ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

INSTALACJA

6. Wytnij w blacie otwdr o wymiarach pokazanych na ponizszym schemacie .
Wokét otworu nalezy pozostawi¢ minimum 50mm wolnej przestrzeni. Blat
powinien mie¢ grubos¢ co najmniej 30mm i by¢ wykonany z materiatu
zaroodpornego.

e |
| %

_v 80mm
\
| %‘ W
R
‘ 48p,
R

&
50‘““\{“

2. Bardzo wazne jest, aby promiennikowa ptyta kuchenna byta dobrze
wentylowana i aby wlot i wylot powietrza nie byty zablokowane.

Upewnij sie, ze ptyta kuchenna jest prawidtowo zainstalowana, jak pokazano
na rysunku 2.



Figure{2)

I

Mini T&0mm
‘—‘:.;
- MEni Scm
| [ wani 2em
Alr intake

Ze wzgledow bezpieczenstwa odstep pomiedzy ptytg a dowolng szafkg nad
nig powinien wynosi¢ co najmniej 760 mm.

OSTRZEZENIE

(6) .Ptyte kuchenng Radiant musi zainstalowa¢ wykwalifikowany personel
lub technik. Nigdy nie probuj instalowaé urzgdzenia samodzielnie.

(2). Piyty grzewczej Radiant nie wolno instalowa¢ nad lodéwkami,
zamrazarkami, zmywarkami ani suszarkami bebnowymi.

( 3 ).Sciana i obszar nad ptyta kuchenng powinny byé w stanie wytrzymaé
ciepto.

(4). Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa warstwowa i klej muszg by¢ odporne na
ciepto.

PODLACZENIE DO ZASILANIA

» Odtgczyé urzadzenie od zasilania.
* Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowany personel, ktéry

zna aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalaciji.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia osob lub
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zwierzgt oraz za szkody w mieniu powstate na skutek nieprzestrzegania
przepiséw zawartych w tym rozdziale.

» Kabel zasilajgcy musi by¢ wystarczajgco dtugi, aby mozna byto zdjg¢ piyte z
blatu.

* Upewnij sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie
na spodzie urzgdzenia jest takie samo, jak napiecie w domu.

Plyta kuchenna ma wyzsze wymagania dotyczace mocy, ktore
przekraczajg pojemnos¢ standardowego gniazdka elektrycznego. Ze
wzgledow bezpiecze n stwa i przepisow pityta kuchenna jest
podigczona na state bezposrednio do zrédta zasilania. Jest bez
wtyczki.

Ptyta kuchenna musi by¢ podigczona do oddzielnego, uziemionego
przewodu, jednofazowego, zasilanego wytgcznie prgdem przemiennym, z
wiasnym wytgcznikiem automatycznym. Urzgdzenia te muszg byc¢
instalowane zgodnie z krajowymi przepisami elektrycznymi, a takze
wszystkimi przepisami stanowymi, gminnymi i lokalnymi. To urzgdzenie
musi by¢ zasilane odpowiednim napieciem, czestotliwoscig i natezeniem
pradu, ktore jest chronione przez wytgcznik automatyczny lub bezpiecznik
zwtoczny o odpowiedniej wielkosci.

Kabel od urzadzenia wyposazony jest w 3 zyly:
Napiecie: AC 220-24 0 V. Czestotliwos¢: 60 Hz

(Patrz ponizszy rysunek)



Cable from Power Supply

Red Wire —\‘

/ Black Wire

-

+— Junction Box

Red Wire ——— |

Green Wire e
(Grounding) P?t—j
220-240V

Cable from Appliance

Awaria elektrycznego pieca ceramicznego:

Jezeli ptyta ceramiczna nie dziatata, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od pradu,
nastepnie podtgczy¢ je ponownie i uruchomié¢ ponownie. Jesli ten sposéb nie
jest dostepny, skontaktuj sie z nami.

Adres e-mail dziatu obstugi klienta: CustomerService@vevor.com

(Prosimy o przesytanie odpowiednich filméw i zdje¢ na nasz adres e-mail oraz
dotgczenie numeru zamowienia Amazon . Po potwierdzeniu problemu na
pewno zaproponujemy satysfakcjonujgce rozwigzanie. )

SCHEMAT PLYTY PROMIENIOWEJ


mailto:CustomerService@vevor.com

INSTRUKCJA UZYCIA

Obstuga urzadzenia
Umies¢ odpowiednie naczynie na ptycie kuchennej. Dziatanie wszystkich stref

jest takie samo.

Ostroznosc¢! Nie rob gorgcych garnkéw ani patelni na klawiaturze!

Moc

Aby rozgrzac, nalezy obréci¢ pokretto do zadanej pozyciji, regulacja odbywa
sie w sposob ciggly, dzieki czemu urzadzenie dziata réwniez przy dowolnej
wartosci posredniej.

ole

® O 0bro¢ pokretto dla lewej dolnej strefy gotowania.

O

O O obroci¢ pokretto dla lewej gornej strefy grzejne;.

o] J

oo Obroc¢ pokretto prawej gornej strefy grzejne;.

(0J0)
O @® Obroc pokretto w prawo dolna strefa gotowania.

Moc dla kazdego palnika



Lewa strefa gotowania do max. 1 2 00 W
Lewa strefa gotowania do max. 18 00 W
Strefa gotowania az do max. 1 8 00 W

w dét do maks. 12 00 W

Wskaznik ciepta resztkowego:

Gdy plyta pracuje przez jakis czas, w jej wnetrzu pozostanie ciepto resztkowe.
Dioda LED wskaznika ciepta resztkowego ( czerwona ) ostrzega strefe
grzejng .

BEZPIECZENSTWO

Systemy bezpieczenstwa

Jezeli na powierzchni promieniujgcej pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od sieci. Do nie uzywaj zadnej czesci ptyty kuchennej
do czasu zamontowania nowej powierzchni promiennikowej.

Automatyczne wytaczanie

Piyta wylgczy sie automatycznie, jezeli nie ustawites czasu gotowania,
zapomniates wytgczy¢ ptyte lub w ogole nie korzystates z ptyty. Zaleznosé
pomiedzy poziomem mocy i domyslnym czasem wylgczenia pokazano na
ponizszym rysunku.

Poziom mocy Piyta wytgczy sie automatycznie po
0-11 2 godziny

PODRECZNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Przeczytaj i postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci ,, Instrukcja
uzycia” .

» Sprawdz, czy doptyw pradu nie zostat odciety.

* Po wyczyszczeniu dokfadnie osusz ptyte.

« Jezeli, gdy ptyta kuchenna jest wigczona, ale nie moze sie nagrzac,
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pojawi sie sygnat dzwiekowy, skontaktuj sie ze sprzedawcg i udostepnij film
wideo wyraznie przedstawiajgcy problem, uwzglednij czasy sygnatéw
dzwiekowych.

+ Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna wytgczy¢, nalezy jg odtgczy¢ od pradu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

» Odigcz wtyczke i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

« Jesli garnki/patelnie bedg uzywane bez czyszczenia, moze dojs¢ do
odbarwien lub zaciekow.

* Do czyszczenia szybkowaru nie nalezy uzywac benzenu, rozcienczalnika,
szczotki do szorowania ani proszku do polerowania.

* Nie uzywaj zadnych tatwopalnych, kwasno-zasadowych materiatéw ani
substancji w poblizu ptyty kuchennej , poniewaz moze to skroci¢ zywotnosc
ptyty kuchennej i doprowadzi¢ do deflagracji podczas ptyta kuchenna jest
wigczona.

« Jesli to konieczne, nalezy czesto czysci¢ szklang powierzchnie promiennika
Fajny. Do wycierania powierzchni ptyty kuchennej nalezy uzywac¢ wody z
mydtem i wilgotnej szmatki .

* Do odsysania kurzu z otworéw wlotowych i wylotowych nalezy uzywac
odkurzacza .

* Nigdy nie polewaj urzagdzenia wodg, poniewaz moze to spowodowaé awarie.

Czesto czys¢ powierzchnie szklang promiennik
kiedy jest fajnie. L Iy ]
Nigdy nie uzywaj produktow ani podktadek $cie
Czyscic wilgotng szmatka .

s
Raz w tygodniu doktadnie oczysci¢ srodkiem specjaln //-
produkty ktore konserwujg i chronig promienniki kuch{ -~ [
Zeskrob przyklejony brud za pomocg skrobaka. 5, \0/‘ .
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Jesli cukier (lub substancja stodzgca) lub plastik zostanie
przypalone na ptycie kuchennej, natychmiast usun je za
gdy jest jeszcze gorgco. W przeciwnym razie moze pozo

INMEDIATELY

Nie uzywaj ptyty kuchennej jako powierzchni robocze;. ///
Zachowaj szczegdlng ostroznos$é w przypadku brudu i // y & \
warzywa, proszki do czyszczenia itp. (l\ "\X J
ktdre moga porysowaé powierzchnie kiedy patelnie e VA
$g po nim przesuwane . o~

NACZYNIA DO ELEKTRYCZNEJ PLYTY

CERAMICZNEJ

Ponizsze informacje pomoga Ci wybraé¢ naczynia kuchenne, ktore beda

dobrze dziata¢ na szklanych plytach kuchennych.

Stal nierdzewna: zalecane

Aluminium: zalecana duza waga

Dobra przewodnos¢. Resztki aluminium czasami pojawiajg sie w postaci
zadrapan na ptycie kuchennej, ale mozna je usungc, jesli natychmiast je
wyczyscisz. Ze wzgledu na niskg temperature topnienia nie nalezy stosowac
cienkiego aluminium.

Miedziane dno: zalecane

Miedz moze pozostawiaé pozostatosci, ktére mogg

Pojawiajg sie jako zadrapania. Pozostatosci mozna usung¢ pod warunkiem
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natychmiastowego wyczyszczenia ptyty kuchennej. Jednak nie pozwdl, aby te
garnki wygotowaty sie do wyschniecia. Przegrzany metal moze przyklei¢ sie
do szklanych ptyt kuchennych. Przegrzany garnek z miedzianym dnem
pozostawi trwaty osad . Zabrudzié ptyte kuchenng, jesli nie zostanie
natychmiast usunieta.

Emalia porcelanowa na zeliwie: zalecana, jesli dno naczynia jest pokryte
powioka

Emalia porcelanowa na stali: niezalecana

Ogrzewanie pustych naczyn moze spowodowac trwate uszkodzenie szkia ptyty
kuchennej. Emalia moze sie stopic¢ i zwigzac¢ z ceramiczng ptytg kuchenna.
Ceramika szklana: niezalecana

Staba wydajnos$é spowoduje zarysowanie powierzchni.

Kamionka: nie zalecana

Stabe dziatanie moze spowodowac zarysowanie powierzchni.

Zeliwo: nie zalecane, chyba ze zostato zaprojektowane specjalnie do szklanych
ptyt kuchennych

Staba przewodnosé i powolne wchtanianie ciepta powodujg porysowanie
powierzchni ptyty kuchennej.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

UWAGA: Podczas uzywania dowolnego rodzaju naczyn na ptycie ceramiczne;j
nalezy przestrzegac wszystkich zalecen producentéw naczyh kuchennych .

Dla najlepszych rezultatow

Na polach grzejnych stawia¢ wylgcznie suche patelnie. Nie ktadz pokrywek na
szklanej powierzchni gornej, zwtaszcza mokrych. Mokre patelnie i pokrywki mogg
przyklejac sie do powierzchni, gdy sg zimne.

Nie uzywaj wokow wyposazonych w pierscienie podtrzymuijgce. Ten typ woka nie
nagrzewa sie na szklanej powierzchni.
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Zalecamy uzywanie wytgcznie woka z ptaskim dnem.

S3 one dostepne w lokalnym sklepie detalicznym. Aby zapewni¢ odpowiedni
kontakt, dno woka powinno mie¢ te samg srednice co pola grzejne.
Wszystkie naczynia kuchenne muszg miec¢ ptaskie dno i mie¢ odpowiednig
wielkosé.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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Informacje FCC:

UWAGA: Zmiany lub modyfikacje, ktére nie zostaty wyraznie zatwierdzone przez
strone odpowiedzialng za zgodnos¢, moga uniewazni¢ uprawnienia uzytkownika
do obstugi urzadzenia!

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepiséw FCC. Dziatanie podlega
nastepujgcym dwoém warunkom:

1) Ten produkt moze powodowac¢ szkodliwe zaktécenia.

2) Ten produkt musi akceptowa¢ wszelkie odbierane zaktdcenia, w tym zaktdcenia,
ktére mogg powodowac niepozadane dziatanie.

OSTRZEZENIE: Zmiany lub modyfikacje tego produktu, ktére nie zostaty wyraznie
zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodnos¢, mogg uniewaznic
uprawnienia uzytkownika do obstugi produktu.

Uwaga: ten produkt zostat przetestowany i stwierdzono, ze spetnia ograniczenia
dla urzgdzen cyfrowych klasy B zgodnie z czes$cig 15 przepiséw FCC.
Ograniczenia te majg na celu zapewnienie rozsgdnej ochrony przed szkodliwymi
zakitdceniami w instalacjach domowych.

Ten produkt generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o czestotliwosci
radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowany i nie bedzie uzywany zgodnie z
instrukcjg, moze powodowac¢ szkodliwe zakiécenia w komunikacji radiowej. Nie
ma jednak gwaranciji, ze w konkretnej instalacji nie wystgpig zaktécenia. Jesli
produkt powoduje szkodliwe zakidcenia w odbiorze radia lub telewizji, co mozna
stwierdzi¢ poprzez wytgczenie i wigczenie produktu, zacheca sie uzytkownika do
podjecia proby skorygowania zaktécen za pomoca jednego lub kilku z ponizszych
Srodkéw.

- Zmien orientacje lub potozenie anteny odbiorczej.

- Zwieksz odlegtos¢ pomiedzy produktem a odbiornikiem.

- Podtacz produkt do gniazdka w innym obwodzie niz ten, do ktérego podtgczony
jest odbiornik.

- Skonsultuj sie ze sprzedawcg lub doswiadczonym technikiem
radiowo-telewizyjnym w celu uzyskania pomocy.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Techniczny Certyfikat wsparcia i e-gwarancji
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technisch Ondersteuning en e-garantiecertificaat
www.vevor.com/support

ELEKTRISCHE KERAMISCHE
KOOKPLAAT

HANDLEIDING

Model: LT4-79
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We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



®
¥ Waarschuwing: Om het risico op letsel te verminderen, moet de
gebruiker de gebruiksaanwijzing zorgvuldig lezen.

MODEL EN PARAMETERS

Model LT4-79
Spanning /frequentie 220-240V / 60Hz
Vermogen (totaal) 60 O0W
Controlemodus Knoppen
Ingebouwde maat 560x490mm
Product grootte 590 x5 2 0 mm

Let op : de keramische plaat is heet na het koken, raak deze niet aan!

WAARSCHUWING

* Reparatie van eventuele gebreken aan uw kookplaat mag alleen worden
uitgevoerd door een erkende reparatieservicemonteur, anders is de garantie
niet geldig.

* De technische gegevens en identificatie van het apparaat staan vermeld op
het specificatieplaatje. Raadpleeg dit plaatje voordat u doorgaat met de
elektrische aansluiting.

* De elektrische aansluiting moet worden uitgevoerd door een gecertificeerde
specialist die bekend is met de officiéle voorschriften.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees alle instructies zorgvuldig door voordat u deze kookplaat gebruikt.

Bij het gebruik van keukenapparatuur moeten elementaire
veiligheidsmaatregelen worden gevolgd, waaronder de volgende:

« Dit apparaat moet correct worden geinstalleerd en geaard door een
gekwalificeerde technicus. Sluit het apparaat uitsluitend aan op een correct
geaard stopcontact. Zie de elektrische voorbereiding en aansluitinstructies in
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de Installatie-instructies.

* Type Y-bevestiging: Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn serviceagent of vergelijkbaar gekwalificeerde
personen om gevaar te voorkomen.

» Repareer of vervang geen enkel onderdeel van de kookplaat, tenzij specifiek
aanbevolen. Laat service alleen over aan een erkend servicecentrum.

« Sta niet toe dat kinderen dit apparaat gebruiken, tenzij ze nauwlettend
worden begeleid door een volwassene. onder toezicht staat of instructies heeft
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpt die
ermee gepaard gaan. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.

» Bewaar geen brandbare materialen in of nabij de kookplaat

» Gebruik de kookplaat nooit om een kamer te verwarmen of te verwarmen.

* Draag voor uw persoonlijke veiligheid geschikte kleding.

* Gebruik de juiste panmaat. Dit apparaat is uitgerust met een of meer
oppervlakte-eenheden van verschillende afmetingen. Kies pannen met een
platte bodem die groot genoeg is om het verwarmingselement van de
oppervilakte-unit te bedekken. Het gebruik van te kleine pannen zal een deel
van het verwarmingselement blootstellen aan direct contact en kan leiden tot
ontsteking van kleding. Een goede dekking van potten en pannen tot de
brander zal ook de efficiéntie verbeteren.

» Geglazuurd kookgerei. Alleen bepaalde soorten glas, glas/keramiek,
keramiek, aardewerk of andere geglazuurde potten en pannen zijn geschikt
voor gebruik op een kookplaat vanwege de plotselinge
temperatuurverandering, die tot breuk kan leiden.

* Laat verwijderbare verwarmingselementen niet weken.
Verwarmingselementen mogen nooit in water worden ondergedompeld.

» Kook niet op een kapotte kookplaat. Neem onmiddellijk contact op met een
gekwalificeerde technicus.

* Maak de kookplaat voorzichtig schoon. Zorg ervoor dat u geen stoom
verbrandt als u een natte spons of doek gebruikt om gemorste vioeistoffen op
een heet kookgedeelte af te vegen. Sommige schoonmaakmiddelen kunnen

3



schadelijke dampen produceren als ze op een heet oppervlak worden
aangebracht.
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

| NSTALLATIE

7. Snij een gat in het werkblad met de afmetingen weergegeven in het
onderstaande diagram . Rond het gat moet minimaal 50 mm ruimte worden
gelaten. Het werkblad moet minimaal 30 mm dik zijn en van hittebestendig
materiaal zijn gemaakt.

e |
| .

_v 80mm
\
l%‘ W
| ! 3
’ 48p,
R

2. Het is essentieel dat de Radiant Cooktop goed geventileerd is en dat de
luchtinlaat en -uitlaat niet geblokkeerd zijn.

Zorg ervoor dat de kookplaat correct is geinstalleerd, zoals weergegeven in
afbeelding 2.



Figure{2)

I

Mini TE0mM

|| Mini Zem }

Alr intake

Voor de veiligheid moet de opening tussen de kookplaat en een kast erboven
minimaal 760 mm zijn.

WAARSCHUWING

(7) .De Radiant kookplaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd
personeel of technici. Probeer het apparaat nooit zelf te installeren.

(2). De Radiant kookplaat mag niet boven koelkasten, diepvriezers,
vaatwassers of wasdrogers worden geinstalleerd.

( 3 ).De muur en de ruimte boven de kookplaat moeten bestand zijn tegen
hitte.

(4). Om beschadigingen te voorkomen moeten de sandwichlaag en de lijm
hittebestendig zijn.

AANSLUITING OP STROOMVOORZIENING

» Koppel het apparaat los van de stroomvoorziening.

* De installatie moet worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel dat op
de hoogte is van de geldende veiligheids- en installatievoorschriften.

* De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan personen of dieren
en voor schade aan eigendommen die voortvloeit uit het niet naleven van de
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voorschriften in dit hoofdstuk.

* De voedingskabel moet lang genoeg zijn om de kookplaat van het werkblad
te kunnen verwijderen.

» Zorg ervoor dat de spanning die vermeld staat op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat hetzelfde is als dat van thuis.

De kookplaat heeft hogere wattagevereisten die de capaciteit van een
standaard stopcontact overschrijden. Om veiligheids- en
regelgevingsredenen is de kookplaat rechtstreeks op het
elektriciteitsnet aangesloten. Het is zonder stekker.

De kookplaat moet worden aangesloten op een afzonderlijke, geaarde
draad, eenfasig, alleen wisselstroomvoeding met een eigen
stroomonderbreker. Deze apparaten moeten worden geinstalleerd in
overeenstemming met de National Electrical Codes, evenals alle staats-,
gemeentelijke en lokale codes. Dit apparaat moet worden voorzien van de
juiste spanning, frequentie en stroomsterkte, en moet worden beschermd
door een stroomonderbreker van de juiste grootte of een
tijdvertragingszekering.

De kabel van het apparaat is voorzien van 3 draden:
Spanning: AC 220-24 0V Frequentie: 60 Hz

(Zie onderstaande afbeelding)



Cable from Power Supply

White Wire

Red Wire —\‘

/ Black Wire

=

+— Junction Box

Red Wire ——— |

Green Wire \/
(Grounding) =
220-240V

Cable from Appliance

Storing elektrische keramische kookplaat:

Als de keramische kookplaat niet werkt, koppelt u het apparaat los van de
stroomvoorziening, sluit u het opnieuw aan en start u het opnieuw op. Als deze
manier niet beschikbaar is, neem dan contact met ons op.

E-mail klantenservice: CustomerService@vevor.com

(Stuur relevante video's en afbeeldingen naar ons e-mailadres en voeg uw
Amazon-bestelnummer toe . Nadat we het probleem hebben bevestigd, zullen
we u zeker een bevredigende oplossing bieden. )

DIAGRAM VAN DE STRALENDE KOOKPLAAT


mailto:CustomerService@vevor.com

GEBRUIKSAANWIJZING

Het apparaat bedienen
Plaats geschikt kookgerei op de kookplaat. De werking van alle zones is
hetzelfde.

Voorzichtigheid! Zet geen hete potten of pannen op het toetsenbord!

Stroom
Om te verwarmen draait u de knop naar de gewenste stand, de regeling vindt
traploos plaats, zodat het apparaat ook op elke tussenliggende waarde werkt.

ole
® O Draai de knop voor de kookzone linksonder .

O

O ODraai aan de knop voor de kookzone linksboven .
o] J

ol Draai de knop voor de kookzone rechtsboven .
(0J0)

ce Draaiknop naar rechts onderste kookzone.

Vermogen voor elke brander



linksboven tot max. 1 2 00W

Linksonder kookzone tot max. 18 00W
Rechtop kookzone tot max. 1 8 00W
Kookzone helemaal onderaan tot max. 12 00W

Restwarmte-indicator:
Wanneer de kookplaat enige tijd in werking is, ontstaat er enige restwarmte.
De restwarmte-indicatie-LED ( Rood ) waarschuwt voor de kookzone.

VEILIGHEID

Veiligheidssystemen

Als er scheuren in het stralingsoppervlak verschijnen, koppel deze dan
onmiddellijk los van het elektriciteitsnet. Doen Gebruik geen enkel onderdeel
van de kookplaat totdat er een nieuw stralingsoppervlak is geplaatst.

Automatische uitschakeling

De kookplaat wordt automatisch uitgeschakeld als u de kooktijd niet hebt
ingesteld, bent vergeten de kookplaat uit te schakelen of de kookplaat
helemaal niet hebt bediend. De relatie tussen het vermogensniveau en de
standaard uitschakeltijd wordt weergegeven in onderstaande afbeelding.

Kracht niveau De kookplaat schakelt daarna
automatisch uit
GIDS 0-11 twee uur

VOOR PROBLEEMOPLOSSING

Lees en volg de instructies in de rubriek “ Gebruiksaanwijzing ” .
+ Controleer of de elektriciteitstoevoer niet is uitgeschakeld.
* Droog de kookplaat grondig af na het schoonmaken.

* Als er een pieptoon verschijnt wanneer de kookplaat is ingeschakeld
maar niet kan verwarmen, neem dan contact op met de verkoper en geef de
video duidelijk weer van het probleem, houd rekening met de pieptijden.

* Als de kookplaat na gebruik niet kan worden uitgeschakeld, koppel hem
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dan los van de stroomvoorziening.

REINIGING EN ONDERHOUD

» Haal de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat volledig is
afgekoeld.

* Als de potten/pannen worden gebruikt zonder dat ze zijn schoongemaakt,
kunnen er verkleuringen of kookvlekken ontstaan.

» Gebruik geen benzeen, verdunner, schrobborstel of polijstpoeder om het
fornuis schoon te maken.

» Gebruik geen ontvlambare, zuur-alkalische materialen of substanties in de
buurt van de kookplaat , aangezien dit de levensduur van de kookplaat kan
verkorten en tot ontploffing kan leiden wanneer de kookplaat kookplaat is
ingeschakeld.

* Maak het stralende glasoppervlak regelmatig schoon als dit het geval is koel.
Gebruik afwasmiddel en een natte doek om het oppervlak van de kookplaat af
te vegen .

» Gebruik een stofzuiger om stof uit de inlaat- en uitlaatopening op te zuigen.

« Laat nooit water over het apparaat lopen, omdat dit een storing kan
veroorzaken.

Reinig het stralende glasopperviak regelmatig
als het koel is. L]

Gebruik nooit schurende producten of schuursp

Reinigen met een natte doek . it
s
Eén keer per week grondig reinigen met specifiek //7/
producten die stralende kookplaten behouden en bes /// ( }:iL_' i
( =2 A D)
Schraap vastzittend vuil weg met een schraper. Mg “/\/‘ -
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Als er per ongeluk suiker (of suikerhoudende stof) of plag
verbrand op de kookplaat, verwijder het dan onmiddellijk
terwijl het nog warm is. Anders kan het een blijvend spod

INMEDIATELY

Gebruik de kookplaat niet als werkblad. ///
Wees bijzonder voorzichtig met vuil of stof e
groenten, schoonmaakpoeders, etc. (‘;\ \X y,
waardoor krassen op het oppervlak kunnen ontstaan w \\\ o
worden eroverheen geschoven . e

KOOKGEREI VOOR ELEKTRISCHE KERAMISCHE

KOOKPLAAT

De volgende informatie helpt u bij het kiezen van kookgerei dat goede
prestaties levert op glazen kookplaten.

Roestvrij staal: aanbevolen

Aluminium: zwaar gewicht aanbevolen

Goede geleidbaarheid. Aluminiumresten verschijnen soms als krassen op de
kookplaat, maar kunnen worden verwijderd als ze onmiddellijk worden
schoongemaakt. Vanwege het lage smeltpunt mag dun aluminium niet worden
gebruikt.

Koperen bodem: aanbevolen

Koper kan resten achterlaten die dat wel kunnen

Verschijnen als krassen. De resten kunnen worden verwijderd, zolang de
kookplaat maar direct wordt schoongemaakt. Laat deze potten echter niet
droogkoken. Oververhit metaal kan zich hechten aan glazen kookplaten. Een
oververhitte pot met koperen bodem laat een residu achter dat permanent
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achterblijft . Maak vlekken op de kookplaat als u deze niet onmiddellijk
verwijdert.

Porseleinemail op gietijzer: aanbevolen als de bodem van de pan bedekt is
Porseleinglazuur op staal: niet aanbevolen

Het verwarmen van lege pannen kan permanente schade aan het glas van de
kookplaat veroorzaken. Het email kan smelten en zich hechten aan de keramische
kookplaat.

Glaskeramiek: niet aanbevolen

Slechte prestaties zullen krassen op het opperviak veroorzaken.

Steengoed: niet aanbevolen

Slechte prestaties kunnen krassen op het opperviak veroorzaken.

Gietijzer: niet aanbevolen, tenzij specifiek ontworpen voor glazen kookplaten
Slechte geleidbaarheid en langzaam absorberende warmte zullen krassen op het
oppervilak van de kookplaat veroorzaken.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

OPMERKING: Volg alle aanbevelingen van de fabrikanten van kookgerei wanneer
u welk type kookgerei dan ook op de keramische kookplaat gebruikt .

Voor de beste resultaten

Plaats alleen droge pannen op de kookzones. Plaats geen deksels op het glazen
bovenopperviak, vooral geen natte deksels. Natte pannen en deksels kunnen bij
afkoeling aan het oppervlak blijven plakken.

Gebruik geen wokken met steunringen. Dit type wok wordt niet warm op het
glazen bovenoppervlak.

Wij raden u aan uitsluitend een wok met platte bodem te gebruiken.

Ze zijn verkrijgbaar bij uw plaatselijke winkel. De bodem van de wok moet dezelfde
diameter hebben als de kookzones om goed contact te garanderen.

Al het kookgerei moet een vlakke bodem hebben en de juiste maat hebben.
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Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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FCC-informatie:

LET OP: Wijzigingen of aanpassingen die niet uitdrukkelijk zijn goedgekeurd door
de partij die verantwoordelijk is voor naleving kunnen de bevoegdheid van de
gebruiker om de apparatuur te bedienen ongeldig maken!

Dit apparaat voldoet aan Deel 15 van de FCC-regels. De werking is onderworpen
aan de volgende twee voorwaarden:

1) Dit product kan schadelijke interferentie veroorzaken.

2) Dit product moet alle ontvangen interferentie accepteren, inclusief interferentie
die een ongewenste werking kan veroorzaken.

WAARSCHUWING: Wijzigingen of aanpassingen aan dit product die niet
uitdrukkelijk zijn goedgekeurd door de partij die verantwoordelijk is voor naleving
kunnen de bevoegdheid van de gebruiker om het product te bedienen ongeldig
maken.

Opmerking: Dit product is getest en voldoet aan de limieten voor een digitaal
apparaat van Klasse B overeenkomstig Deel 15 van de FCC-regels. Deze limieten
zZijn bedoeld om redelijke bescherming te bieden tegen schadelijke interferentie in
een residentiéle installatie.

Dit product genereert, gebruikt en kan radiofrequentie-energie uitstralen, en als
het niet wordt geinstalleerd en gebruikt in overeenstemming met de instructies,
kan het schadelijke interferentie aan radiocommunicatie veroorzaken. Er is echter
geen garantie dat er geen interferentie zal optreden in een bepaalde installatie. Als
dit product schadelijke interferentie veroorzaakt aan radio- of televisieontvangst,
wat kan worden vastgesteld door het product uit en weer in te schakelen, wordt de
gebruiker aangeraden te proberen de interferentie te corrigeren door een of meer
van de volgende maatregelen.

- Heroriénteer of verplaats de ontvangstantenne.

- Vergroot de afstand tussen het product en de ontvanger.

- Sluit het product aan op een stopcontact op een ander circuit dan dat waarop de
ontvanger is aangesloten.

- Raadpleeg de dealer of een ervaren radio-/tv-technicus voor hulp.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technisch Ondersteuning en e-garantiecertificaat
www.vevor.com/support
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VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Teknisk Support och e-garanticertifikat
www.vevor.com/support

ELEKTRISK KERAMISK HALPLATS

ANVANDARMANUAL

Modell: LT4-79

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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® ELECTRIC CERAMIC
HOB USER MANUAL

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.
Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology
or software updates on our product.



®
¥ varning: Fér att minska risken for skada maste anvéandaren lasa

bruksanvisningen noggrant.

MODELL OCH PARAMETRAR

Modell LT4-79
Spanning / Frekvens 220-240V /60 Hz
Effekt (totalt) 60 O0W

Kontrollage Knoppar
Byggd i storlek 560x490 mm
Produktstorlek 590 x5 2 0 mm

Observera : den keramiska plattan ar varm efter tillagning, ror inte!

VARNING

* Reparation av eventuella fel pa din spishall far endast utféras av en
auktoriserad reparationstekniker, annars ar garantin inte giltig.

* De tekniska detaljerna och identifieringen av apparaten visas pa typskylten.
Konsultera denna skylt innan du fortsatter med elektrisk anslutning.

* Elektrisk anslutning maste utféras av en certifierad specialist som kanner fill
myndigheternas foreskrifter.

VIKTIGA SAKERHETS INSTRUKTIONER

Las alla instruktioner noggrant innan du anvander denna spishall.

Nar du anvander koksmaskiner maste grundlaggande sakerhetsforeskrifter
foljas, inklusive féljande:

» Denna apparat maste installeras och jordas korrekt av en kvalificerad
tekniker. Anslut endast till ett korrekt jordat uttag. Se elektrisk férberedelse och
anslutningsanvisningar i installationsanvisningen.

* Typ Y-tillsats: Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer for att undvika
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fara.

* Reparera eller byt inte ut ndgon del av spishallen om det inte specifikt
rekommenderas. Ldmna endast service till ett auktoriserat servicecenter.

« Tillat inte barn att anvanda denna apparat om de inte dvervakas av en vuxen
(Obs: Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de har varit dvervakning eller instruktioner om anvandning av
apparaten pa ett sékert satt och forstar de risker som ar involverade. Barn far
inte leka med apparaten.

* Forvara inte brannbart material i eller nara spishallen

» Anvand aldrig spishallen for att varma eller varma ett rum.

* For personlig sékerhet, bar [dampliga klader.

* Anvand ratt pannstorlek. Denna apparat ar utrustad med en eller flera
ytenheter av olika storlekar. Valj kokkarl med plan botten som ar tillrackligt stor
for att tdcka ytenhetens varmeelement. Anvandning av underdimensionerade
kokkarl kommer att utsatta en del av varmeelementet for direkt kontakt och
kan leda till antédndning av klader. Korrekt tackning av kastruller och kokkarl till
brannaren kommer ocksa att forbattra effektiviteten.

* Glaserade koksredskap. Endast vissa typer av glas, glas/keramik, keramik,
lergods eller andra glaserade kastruller och stekpannor ar [ampliga for
toppservice pa grund av den plotsliga temperaturférandringen, som kan leda
till att de gar sonder.

* BI6tlagg inte avtagbara varmeelement. Varmeelement bor aldrig nedsankas i
vatten.

« Tillaga inte pa en trasig spishall. Kontakta omedelbart en kvalificerad
tekniker.

* Rengor spishallen med forsiktighet. Var noga med att undvika
angbrannskador om en vat svamp eller trasa anvands for att torka av spill pa
en varm matlagningsplats. Vissa rengéringsmedel kan producera skadliga
angor om de appliceras pa en het yta.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

INSTALLATION



8. Skar ett hal i bankskivan i det matt som visas i diagrammet nedan . Minst
50 mm utrymme boér [dmnas runt halet. Bankskivan ska vara minst 30 mm
tjock och tillverkad av varmebestandigt material.

Bumm W

¥ BOmm

2. Det ar viktigt att den stralande spishallen ar val ventilerad och att luftintaget
och luftutloppet inte blockeras.
Se till att spishallen ar korrekt installerad enligt bild 2.

il

Figure (2}

Wﬂ TaOmm
- — L[:r ~—AIr_exit
_‘-—J_-Q__hj i 2EIn17r\“'-H-
> Mini Sem e —
L v zem
Alr intake {/

Av sdkerhetsskal bor avstandet mellan hallen och eventuellt skap ovanfér den
vara minst 760 mm.



VARNING

(8) .Radiant-hallen maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker.
Forsok aldrig att installera apparaten sjalv.

(2). Radiant-hallen far inte installeras ovanfor kyl-frysar, diskmaskiner eller
torktumlare.

( 3).Vaggen och omradet ovanfor spishallen ska kunna tala varme.

(4). For att undvika skador maste sandwichskiktet och limmet vara
varmebestandigt.

ANSLUTNING TILL STROMFORSORJNING

» Koppla bort apparaten fran stromforsorjningen.

* Installationen maste utforas av kvalificerad personal som kanner till gallande
sdkerhets- och installationsféreskrifter.

« Tillverkaren fransager sig allt ansvar for skador pa personer eller djur och for
skador pa egendom till féljd av underlatenhet att félja bestammelserna i detta
kapitel.

« Stromkabeln maste vara tillrackligt Iang for att kunna ta bort hallen fran
bankskivan.

« Se till att spanningen som anges pa marketiketten pa apparatens undersida
ar densamma som i hemmet.

Spishéllen har hogre effektkrav som overstiger kapaciteten hos ett
standarduttag. Av sakerhetsskal och regulatoriska skal ar spishéllen
ansluten direkt till elnatet. Den ar utan plugg.

Spishallen maste anslutas till en separat, jordad ledning, enfas, AC Endast
elforsérjining med egen strombrytare. Dessa apparater maste installeras i
enlighet med nationella elektriska bestammelser, saval som alla statliga,
kommunala och lokala bestdmmelser. Denna apparat maste forses med
ratt spanning och frekvens och stromstyrka, som skyddas av en korrekt
dimensionerad stréombrytare eller tidsférdréjningssakring.



Kabeln fran apparaten ar utrustad med 3-tradar:
Spanning : AC 220-24 0V Frekvens: 60Hz
(Se bilden nedan)

Cable from Power Supply

White Wire

/ Black Wire

Red Wire —— | ‘ %(ij

+— Junction Box

Green Wire o
(Grounding) ,\?\\;’,

220-240V
Cable from Appliance

Fel pa elektrisk keramisk spis:

Om den keramiska hallen inte fungerade, koppla bort apparaten fran
stromforsorjningen, anslut sedan och starta om den igen. Om detta satt inte ar
tillgangligt, vanligen kontakta oss.

Kundtjanst E-post: CustomerService@vevor.com

(Skicka relevanta videor och bilder till var e-postadress och bifoga ditt
Amazon-ordernummer . Efter att ha bekraftat problemet kommer vi definitivt
att ge dig en tillfredsstallande 16sning. )
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DIAGRAM AV STRALNINGSHALLEN

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER

Anvianda enheten

Placera lampliga kokkarl pa& spisplattan. Funktionen foér alla zoner ar
densamma.

Varning! Gor inga heta kastruller eller stekpannor pa knappsatsen!

Kraft

For att vdrma upp, vrid vredet till dnskat lage, justeringen sker kontinuerligt sa
att apparaten aven fungerar med valfritt mellanvarde.

ole

® O \/rid vredet for den vanstra nedre kokzonen.

O
O O vrid vredet for den vanstra upp kokzonen.

o] J
ol Vrid vredet fér hoger upp kokzonen.

(0J0)
O @ vrid ratten at hdger ner kokzonen.
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Strom for varje brannare

Vanster upp kokzon upp till max. 1 2 00W
Vanster kokzon upp till max. 18 00W

Ratt upp kokzonen upp till max. 1 8 00W
Réatt ner kokzonen upp till max. 12 00W

Restvarmeindikator:
Nar hallen har varit igang en tid kommer det att finnas en del restvarme.
Indikatorlampan for restvarme ( Rdd ) varnar for kokzonen .

SAKERHET

Sédkerhetssystem

Om nagra sprickor uppstar i den stralande ytan, koppla omedelbart bort den
fran elnatet. Do Anvéand inte ndgon del av spishallen forran en ny stralande yta
har monterats.

Automatisk avstangning

Hallen stangs automatiskt av nar du inte stallt in tillagningstiden, glomt att
stédnga av hallen och inte anvande hallen alls. Férhallandet mellan effektnivan
och férinstalld avstangningstid visas i bilden nedan.

Kraftniva Hallen stédngs av automatiskt efter
0-11 2 timmar
FELSOKNINGSGUIDE

Las och folj instruktionerna i avsnittet " Anvandningsinstruktioner " .
*» Kontrollera att elférsérjningen inte ar avstangd.
* Torka hallen noggrant efter rengoring.

» Om ett pip hors nar hallen ar paslagen men inte kan varmas, kontakta
sédljaren och tillhandahall en tydlig video av problemet, ta hansyn till
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piptiderna.

* Om hallen inte kan stangas av efter anvandning, koppla bort den fran
stromforsorjningen.

STADNING OCH UNDERHALL

* Dra ur kontakten och vanta tills enheten har svalnat helt.

* Om grytorna/pannorna anvands utan att de ar rengjorda kan missfargning
eller tillagas pa flackar uppsta.

* Anvand inte bensen, thinner, skurborste eller polerpulver fér att rengéra
spisen.

* Anvand inga brandfarliga, sura alkaliska material eller amnen i narheten av
spishallen , eftersom detta kan férkorta spishallens livslangd och leda till
deflagration nar spishallen ar paslagen.

* Rengdr den stralande glasytan ofta nar den ar det Haftigt. Anvand diskmedel
och tvalvatten och vat trasa for att torka av ytan pa spishallen .

* Anvand en dammsugare for att suga upp damm fran insugs- och
utloppsventilen.

 Hall aldrig vatten 6ver enheten eftersom det kan orsaka fel.

Rengdr den stralande glasytan ofta
nar (?et ar C(?O|t. .
Anvand aldrig slipande produkter eller kuddar

ETAL’

Rengér med en vat trasa . S
A
En gang i veckan, rengdr noggrant med specifika A
Produkter som bevarar och skyddar stralande spishél /// ( ;;j/,g-.ﬁ/
C =5 )
Skrapa bort fastnat pa fast smuts med en skrapa. g V¥




Om socker (eller sockerhaltig materia) eller plast av miss ' /’/
e

brant pa spishallen, ta bort genast med skrapan ( (‘(/‘,/5/

medan det fortfarande ar varmt. Annars kan det Iamna ef \'\\\‘/ ==

INMEDIATELY

Anvand inte spishéllen som arbetsyta. ///

Var sérskilt forsiktig med smuts eller damm fran e

gronsaker, rengéringsmedel etc. S y,

som kan repa ytan nar panorerar ™~

glider 6ver den . ™~

KOKVAROR FOR EL-KERAMISKA HALLA

Foljande information hjalper dig att vilja kokkarl som ger bra prestanda
pa glashillar.

Rostfritt stal: rekommenderas

Aluminium: tung vikt rekommenderas

Bra ledningsférmaga. Aluminiumrester uppstar ibland som repor pa spishallen
men kan tas bort om de rengdérs omedelbart. P4 grund av dess laga
smaltpunkt bor tunnviktsaluminium inte anvandas.

Kopparbotten: rekommenderas

Koppar kan Iamna rester som kan

Visas som repor. Rester kan tas bort, sa lange spishallen rengdrs omedelbart.
Lat dock inte dessa kastruller koka torra. Overhettad metall kan binda till
glashallar. En dverhettad kruka med kopparbotten kommer att ldamna kvar en
rest som kommer permanent . Farga hallen om den inte tas bort omedelbart.
Porslinsemalj pa gjutjarn: rekommenderas om botten av pannan ar belagd
Porslinsemalj pa stal: reckommenderas inte

Uppvarmning av tomma kastruller kan orsaka permanent skada pa spishallens
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glas. Emaljen kan smalta och binda till den keramiska spishallen.

Glaskeramik: rekommenderas inte

Dalig prestanda kommer att repa ytan.

Stengods: rekommenderas inte

Dalig prestanda kan repa ytan.

Gjutjarn: rekommenderas inte - savida det inte ar designat specifikt for glashallar
Dalig ledningsférmaga och langsam absorberande varme kommer att repa
spishallens yta.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

OBS: Fdlj alla kokkarltillverkares rekommendationer nar du anvander nagon typ
av kokkarl pa den keramiska spishallen .

For basta resultat

Placera endast torra kastruller pa kokzonerna. Placera inte lock pa glasets
ovansida, sarskilt vata lock. Blota kastruller och lock kan fastna pa ytan nar de ar
svalna.

Anvand inte wokar som har stdédringar. Denna typ av wok kommer inte att varmas
pa glasytan.

Vi rekommenderar att du endast anvander en plattbottnad wok.

De finns i din lokala butik. Wokens botten bér ha samma diameter som
kokzonerna for att sakerstalla korrekt kontakt.

Alla kokkarl maste ha platt botten och ha ratt storlek.

Do not place wet pans onthe Do not use woks with support  Use flat-bottomed woks on
glass cooktop. rings on the glass cooktop. the glass cooktop.
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FCC-information:

FORSIKTIGHET: Andringar eller modifieringar som inte uttryckligen godkénts av
den part som ansvarar for efterlevnaden kan upphava anvandarens behdrighet att
anvanda utrustningen!

Denna enhet uppfyller del 15 av FCC-reglerna. Driften ar foremal for féljande tva
villkor:

1) Denna produkt kan orsaka skadliga storningar.

2) Denna produkt maste acceptera alla mottagna storningar, inklusive stérningar
som kan orsaka odnskad funktion.

VARNING: Andringar eller modifieringar av denna produkt som inte uttryckligen
godkants av den part som ar ansvarig for efterlevnaden kan upphava anvandarens
behdrighet att anvanda produkten.

Obs: Denna produkt har testats och befunnits éverensstamma med granserna for
en digital enhet av klass B i enlighet med del 15 av FCC-reglerna. Dessa granser
ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadliga stérningar i en
bostadsinstallation.

Denna produkt genererar, anvander och kan utstrala radiofrekvensenergi, och om
den inte installeras och anvands i enlighet med instruktionerna kan den orsaka
skadliga storningar pa radiokommunikation. Det finns dock ingen garanti for att
storningar inte kommer att intraffa i en viss installation. Om denna produkt orsakar
skadliga storningar pa radio- eller tv-mottagning, vilket kan faststallas genom att
stanga av och pa produkten, uppmanas anvandaren att forsoka korrigera
storningen med en eller flera av foljande atgarder.

- Rikta om eller flytta mottagningsantennen.

- Oka avstandet mellan produkten och mottagaren.

- Anslut produkten till ett uttag pa en annan krets an den som mottagaren ar
ansluten till.

- Kontakta aterforsaljaren eller en erfaren radio/TV-tekniker for hjalp.
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