
Top SOS Parts & Accessories

	 LOWE’S ITEM #	 MODEL #	 PRICE
Pellet Fuel – 20lb bags
Apple	 1557173	 190004 	 $16.99
Mesquite	 1557174	 190003	 $16.99
Cherry	 1557175	 190005	 $16.99
Hickory	 1422170	 190002	 $16.99
Grill Master	 1422169	 190001	 $16.99

Drip Pans – SmokeFire Models	 1422165	 6498	 $11.99

Meat Probe – Grills come with one but can fit up to 4.
	 702713	 7211	 $14.99

SmokeFire Grill Covers – For SmokeFire pellet grills. Weather resistant.
Fits EX4	 1422163	 7190	 $59.99
Fits EX6	 1422164	 7191	 $79.99

Pellet Grills

“For any other Weber parts inquiries please contact Weber Customer Service at 1-(800) 446-1071”
For more detailed information on these products visit Lowes.com Prices subject to change.

SmokeFire EX4
1422181 - $999.00

SmokeFire EX6
1422182 - $1,199.00

•	 200-600°F temperature range to sear, smoke, and 
everything in between

• Built to last with Weber porcelain-enameled finish
• Low maintenance cleaning that keeps ash and grease 

in its place
• Weber exclusive Flavorizer bars evenly distribute heat to 

help prevent hot and cold spots
• Integrated Weber Connect Smart Grilling Technology.
• For 100% wood fired flavor, pick up a bag of SmokeFire 

All-Natural Hardwood Pellets

REVERSO EN ESPAÑOL



Piezas y accesorios principales SOS

	 ARTÍCULO DE LOWE’S #	 MODELO #	 PRECIO
Combustible de pella: bolsas de 9,07 kg
Manzano	 1557173	 190004 	 $16.99
Mezquite	 1557174	 190003	 $16.99
Cerezo	 1557175	 190005	 $16.99
Nogal americano	 1422170	 190002	 $16.99
Grill Master	 1422169	 190001	 $16.99

Bandejas de goteo, modelos SmokeFire	 1422165	 6498	 $11.99

Sonda para carne: las parrillas vienen con una, pero pueden caber hasta 4.
	 702713	 7211	 $14.99

Cubiertas para parrillas SmokeFire: para parrillas de pella SmokeFire. Resistentes a la intemperie.
Para EX4	 1422163	 7190	 $59.99
Para EX6	 1422164	 7191	 $79.99

Parrillas de Pella

SmokeFire EX4
1422181 - $999.00

SmokeFire EX6
1422182 - $1,199.00

•	 Rango de temperatura de 200° a 600 °F para quemar, 
ahumar y todo lo demás.

•	 Fabricada para durar con acabado de porcelana 
esmaltada Weber.

•	 Limpieza de poco mantenimiento que mantiene las cenizas 
y la grasa en su lugar.

•	 Las barras Flavorizer exclusivas de Weber distribuyen el cal-
or de forma pareja para evitar espacios fríos y calientes.

•	 Tecnología de parrilla inteligente Weber Connect integrada.
•	 Para obtener un sabor 100 % a leña, tome una bolsa de pella 

de madera dura natural SmokeFire.

Si tiene preguntas sobre otra pieza de Weber, comuníquese con el Servicio al Cliente de Weber al 1-(800) 446-1071.
Para obtener más información sobre estos productos, visite Lowes.com.

FLIP FOR ENGLISH

Los precios están sujetos a cambio.


